
 

 
 Propozycja uroczystej kolacji 

 
 
 

Menu I 
 

Cena 80 zł od osoby 

 
1. Rosół z makaronem. 

2. Kotlet w sosie myśliwskim z opiekanymi ziemniaczkami i surówkami. 

3. Deser lodowy. 

4. Napoje: kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe. 

 
 

Menu II 

 
Cena od osoby 100zł od osoby 

 
1. Krem z pieczarek z grzaneczkami. 

2. Pieczony indyk w sosie żurawinowo-imbirowym podawane z pieczonym 
puree ziemniaczanym i surówkami. 

3. Szarlotka na ciepło z lodami. 

4. Napoje: kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe. 

 
 
 

 
Menu III 

 
Cena 95 zł od osoby 

 

1. Krem z pomidorów z mozzarellą i kolendrą. 

2. Grilowana pierś z kurczaka z ananasem i żurawiną podawane z ryżem i 
surówkami. 

3. Babka jogurtowa z lodami i sosem owocowym. 

4. Napoje: kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe. 
 

Menu IV 
 

Cena 90 zł od osoby 

 

1. Zupa cebulowa z serową grzanką. 

2. Schab pieczony z morelą podawane z kluseczkami. 

3. Sernik z sosem malinowym. 

4. Napoje: kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe. 
 

 



 

 
Menu V 

 
Cena 70 zł od osoby 

 

1. Krem z brokułów z śmietaną. 

2. Sałatka Iwona (pierś z kurczaka, mix sałat, pomidory, ogórek zielony, 
papryka, jajko, ananas, sos jogurtowo- ziołowy). 

3. Naleśniki z lodami. 

4. Napoje: kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe. 
 

Menu VI 
 

Cena 110 zł od osoby 
 

1. Krem z pomidorów z grzaneczkami ziołowymi. 

2. Łosoś z rusztu z masłem czosnkowym podawany z ryżem oraz surówkami. 

3. Szarlotka na ciepło z lodami. 

4. Napoje: kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe. 
 

 
 
 

 
Dodatkowo można domówić zimne zakąski w cenie 35 zł od osoby. 

1. Platery z wędlinami (szynka, polędwica sopocka, baleron, kabanosy, 

kiełbasa wiejska, krakowska sucha, szynka drobiowa, polędwica drobiowa, 
salami, pasztet, pieczeń). 

2. Talerzyki z serami (ser dziurawiec, ser camembert, blue cheese, warkocze 

góralskie, ser wędzony). 

3. Dwa rodzaje sałatek (jarzynowa, hawajska). 

4. Śledziki po kosyniersku. 

 

  

 
W razie jakichkolwiek pytań proszę o kontakt telefoniczny 502 928 053 lub 

e-mail  zajazd@kosynier.pl 

 
 

Wszystkie dania są starannie przez nas przygotowywane przed samym 
przyjęciem. 

Zapraszamy do uczt w naszym lokalu, kubki smakowe naszych gości są 

dopieszczane, aby smak potraw pozostał w pamięci na długi czas.   


