
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Restauracja Twist 

Oferta Weselna 

2027r. 

Piękny ślub w pięknym miejscu! Ślub to wyjątkowa uroczystość, której 

celebrowanie wymaga nietuzinkowej oprawy. 

Organizacja wesela w Twiście to gwarancja niezapomnianych, pełnych 

wzruszeń chwil i wspaniała zabawa do białego rana!  

Gustowne wnętrza, wysmakowana kuchnia oraz zaangażowanie naszego 

zespołu stworzą niesamowity klimat, którego wspomnienie będzie 

towarzyszyło Państwu i Państwa Gościom przez lata. 

 

Wesele to najpiękniejsze i najważniejsze  

wydarzenie w życiu wszystkich zakochanych par



 

Wnętrza Twista 

Do dyspozycji Gości pozostawiamy 

dużą salę Balową, która ma możliwość 

wydzielenia niezależnej Sali VIP, w 

maksymalnej konfiguracji możemy ugościć 

150 osób jednocześnie z miejscem do tańca. 

 

 W sezonie letnim i wiosennym 

oczaruje Was nasz wyjątkowy ogród, w 

którym każdy Gość znajdzie chwilę 

wytchnienia. Zaproście gości i zajmijcie się 

tym, co Wam sprawia przyjemność.

 

Jesteśmy otwarci na wszelkie Państwa 

sugestie i propozycje oraz służymy pomocą 

w każdej kwestii związanej z organizacją 

wesela. 

 

Pokój dla Nowożeńców 

 Pomyśleliśmy o wszystkim… 

Pamiętamy o wszystkim, co sprawia, że 

Młoda Para czuje się komfortowo. 

 W cenie menu zapewniamy 

przytulny pokój, gdzie można spokojnie 

skryć się na chwilę, aby odpocząć po 

uroczystości i przygotować się do przyjęcia. 

 

Twist – dla Dzieci 

Mając na uwadze naszych 

najmłodszych przygotowaliśmy zniżki: 

- Dzieci w wieku od 0 do 3 lat – Gratis  

nie są uwzględniane w kosztorysie (dot. 

konsumpcji) 

- Dzieciom w wieku od 4 do 10 lat 

przysługuje rabat -20% od ceny. 



 

W pakiecie weselnym: 

✓ Tradycyjne powitanie chlebem i solą oraz lampką wina musującego 

✓ Pełna konsumpcja weselna  

✓ Zestaw ciast  weselnych (1,5 szt./os.) 

✓ Patery ze świeżymi owocami  

✓ Napoje gorące - kawa i selekcja herbat Sir Williams - BEZ OGRANICZEŃ 

✓ Soki owocowe i woda niegazowana – BEZ OGRANICZEŃ  

✓ Specjalne ceny pokoi hotelowych dla gości weselnych  

 

Gratisy:  

✓ Przewóz Pary Młodej do Ślubu, Fordem Mustang GT 5.0  

✓ Apartament dla Młodej Pary  

✓ Voucher na kolację rocznicową w wysokości 200 PLN 

✓ Przystrojenie wszystkich krzeseł pokrowcami 

✓ Dekoracyjne oświetlenie Sali 

✓ Podświetlany napis LOVE 

✓ Napoje alkoholowe (wino białe i czerwone oraz piwo) – DO OBIADU 

✓ Brak opłaty Korkowej - NIE pobieramy tej opłaty, przy opcji własnego alkoholu 

✓ Brak Limitu godzin na Sali  

✓ Brak opłaty talerzykowej i tortowej 

✓ Brak jakiejkolwiek innej opłaty 

✓ 10% Rabatu na organizację kolejnego przyjęcia okolicznościowego 

 

 

 

 

 

 

(zestaw gratisów o wartości ponad 5600zł.)  

 

 



 

Menu Weselne 

Tradycyjne powitanie  chlebem i solą oraz poczęstunek winem musującym 

 

Zupa:  (jedna pozycja do wyboru) 

Rosół z makaronem / Krem z brokułów / Krem z borowika / Krem z pomidorów 

 

Danie główne:  (podawane wszystkie pozycje  3 szt./osobę) 

Rolada Wieprzowa / Rolada Wołowa / Pieczeń z Karczku / Udko z kaczki /  

De Volaill’e z masełkiem / Filet z kurczaka zapiekany brokułem i serem /  

Sos pieczeniowy ciemny 

 

Dodatki skrobiowe:  (dwie pozycje do wyboru)  

Śląskie kluski jasne i ciemne / Ziemniaki z koperkiem / Ryż z warzywami 

 

Dodatki warzywne:  (trzy pozycje do wyboru) 

Kapusta modra / Kapusta zasmażana / Surówka z pekińskiej  

Kapusta biała gotowana z boczkiem / Buraczki z cebulką  

Surówka z selera z rodzynkami / Surówka z pora i jabłka 

 

Deser:  (jedna pozycja do wyboru) 

Panna Cotta z sosem malinowym / Pucharek Lodów z owocami  

Włoskie Tiramisu / Bajkowa chmurka 

 

Słodkie i owocowe dodatki: 

Trzy rodzaje ciasta  ( 1,5 kawałka / osoba ) 

Owoce sezonowe podawane w dekoracyjnych kielichach 

Kawa z zaparzacza 

Selekcja herbat Sir Williams  

 



 

Zimna płyta:  (podawane wszystkie pozycje) 

patera swojskich wędlin / patera serów / pieczarki faszerowane / kuleczki serowe / tymbaliki 

z kurczaka / pasztet pieczony / jajka faszerowane / pomidory z serem mozzarella / śliwki w 

boczku w sosie musztardowo-miodowym / koreczki śledziowe z suszonymi pomidorami / dipy 

do mięs / bułeczki z masłem czosnkowym, pieczywo i masełko 

 

Sałatki: (dwie pozycje do wyboru) 

sałatka z brokułami / sałatka gyros / sałatka z kurczakiem i ananasem / sałatka z suszonymi 

pomidorami, mozzarellą i bazyliowym pesto / sałatka grecka / sałatka jarzynowa 

  

 Śledzie: (dwie pozycje do wyboru) 

śledź po polsku / śledź po kaszubsku / śledź korzenny / śledź w musztardzie dijon /  

śledź po węgiersku / rolmopsy i kulki rybne 

 

Specjalność wieczoru: Gorąca kolacja 1 (jedna do wyboru) 

✓ Polędwiczka wieprzowa w delikatnym sosie grzybowym, z pieczonymi ziemniaczkami 

i sałatką z serem feta 

✓ Karczek wołowy sous - vide na puree z jabłka z pieczoną pietruszką oraz sosem demi 

glace i warzywami na parze 

✓ Burak pieczony w miodzie, maśle i pieprzu, podany z pieczonymi orzechami włoskimi, 

rodzynkami i oliwą chrzanową. 

✓ Pierś z indyka panierowana w płatkach migdałów, podawana z marchewkowo-

ziemniaczanym puree oraz surówką colesław  

 

Gorąca kolacja 2 

barszcz czerwony z pasztecikiem mięsnym 

  

 Gorąca kolacja 3 (jedna do wyboru)  

beuf strogonoff  / żurek śląski / gulasz wieprzowy 

 



 

Cennik: 

od Poniedziałku do Środy - 380 zł. / osoba  

Czwartek - 400 zł. / osoba 

 Piątek - 430 zł. / osoba 

 Sobota - 460 zł. / osoba 

Niedziela - 430 zł. / osoba 

(Przyjęcia w święta i dni ustawowo wolne od pracy obowiązuje cena jak w sobotę) 

 

Minimalna liczba gości  

✓ Sala Balowa – (min 40. osób. – max 80 osób.)  

✓ Sala VIP – (min. 25 osób. – max 39 osób. ) 

✓ Połączone sale Balowa i VIP – (min. 81 osób. – max. 150 osób.) 

✓ Możliwość dodatkowego stołu na Patio (max 50 os.)  

 

Dodatkowo:  

✓ Fontanna Czekoladowa – 1100 zł. 

✓ Pakiet Alkoholi bez limitu – 129zł. / os. 

( Wódka Wyborowa 0.5l  / Wino białe i czerwone / Piwo beczkowe 0.5l ) 

✓ Wiejski Wóz ( Swojskie wędliny, swojskie kiełbasy, beczułka bimbru,  ) – 3100 zł. 

✓ Kolacja w formie pokazu szefowej kuchni: 

- Udziec wieprzowy z kapustą zasmażaną, kaszą i sosem chrzanowym – 40 zł. / os. 

- Prosiak faszerowany kaszą i kapustą - 60 zł. / os. 

✓ Pakiet Napojów Gazowanych bez limitu ( Pepsi, Mirinda, 7UP 0,2L) – 25 zł. / os. 

✓ Foto Lustro – 1400 zł. / 2 godz. 

✓ Foto budka – 1100 zł. / 2 godz.  Każda kolejna godzina 300 zł. 

✓ Animatorzy – 1100 zł. / 3 godz. 

✓ Przejazd do ślubu Mercedesem GLE z kierowcą – 1400 zł.  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Szanowni Narzeczeni, 

będzie nam niezmiernie miło oprowadzić Państwa po Twiście 

i zapoznać z ofertą weselną. 

 

Z przyjemnością udzielimy Państwu wyczerpujących odpowiedzi na szereg pytań 

związanych z organizacją przyjęcia weselnego. 

Prosimy o wcześniejszy kontakt w celu umówienia się na spotkanie. 

 

 

 

Osoby kontaktowe: 

 

Patrycjusz Tomczyk       Marlena Tomczyk 

tel. kom: 502-98-44-66        tel. kom: 506-569-263  

patrycjusz@twistzabrze.pl      marlena@twistzabrze.pl  

 

 

www.twistzabrze.pl 

Restauracja TWIST 
 

 

Nie wystarczy pokochać,  

trzeba jeszcze umieć wziąć tę miłość w ręce i przenieść ją przez całe 

życie. 



 


