Oferta Weselna 2023

ROK MAJ - WRZESIEN PAZDZIERNIK - DZIEN MIN. LICZBA
KWIECIEN 0sOB
2024/25 310.00 Zt 300.00 Zt PIATEK 30
2024/25 320.00 Zt 310.00 Zt SOBOTA 40
2024/25 300.00 Zt 290.00 Zt NIEDZIELA 30

Cena zawiera:

Obstuge kelnerska, wraz z opiekg koordynatora/menagera przez caty czas trwania imprezy
Wysmienite dania przygotowane na miejscu:
Lampke wina musujgcego na powitanie
Przystawka serwowana dla kazdego goscia

2 zupny na poczatek do wyboru przez goscia

3 dania gtéwne talerzowe

1 danie kokilkowe

Deser serwowany

10 przystawek zimnych i satatek w stotach
Dodatki : pieczywo, masto, pikle, chrzan, ¢wikta
Ciasta domowe, mini desery, $wieze owoce
Kawa

Szeroki wybér herbat

Nielimitowany pakiet napoi bezalkoholowych: soki i woda ( podawane w karafkach) pepsi, mirinda,
sprite ( podawane w butelkach szklanych 0,200 ml)

Menu dla dzieci

Czerwony dywan i lampiony przed wejsciem

Powitanie pary Mtodej chlebem i solg

Bezptatny parking

Mozliwos¢ organizacji przyjecia przy stotach okragtych lub prostokatnych
Pokdj dla nowozencéw

Dekoracje:

Nakrycia stotéw obrusami, pokrowce na krzesta, swieczniki ( ztote kandylabry), podtalerze, dekoracja
ze $wiezych kwiatow w kolorze ( biato — kremowym)

Kulery wraz z lodem na alkohol na kazdym stole

Sala klimatyzowana



Brak optaty korkowej
Dostep do wi-fi na terenie obiektu
Romantyczna kolacja dla Dwojga w pierwszg rocznice $lubu (voucher)

Roztozenie winietek wg. Specyfikacji Mfodej Pary

Dzieci
Dzieci do lat 3 bezptatnie

Dzieci 3-8 lat 50 % rabatu

Wykonawcy

Zespdt, Dj, Fotograf, kamerzysta otrzymuja takie same menu jak goscie weselni w cenie 200 zt/
osoba

Menu:

Wybieramy najpdzniej 14 dni ( dwa tygodnie) przed terminem przyjecia weselnego.

Osoby na diecie:

Posiadamy w swojej ofercie szeroki wybdr dan wegetarianskich, weganskich oraz bezglutenowych.
Wszystkie informacje na ten temat sktadamy przy wyborze menu.

Alkohol:

Oferta przyjecia weselnego nie zawiera alkoholu ( oprécz lampki wina musujgcego na powitanie).
Istnieje mozliwosc¢ skorzystania z wtasnego alkoholu ( nie pobieramy korkowego) lub z oferty
alkoholowej Ztotego Dworku. Przy wyborze alkoholu z oferty Ztotego Dworku, rozliczenie nastepuje
wedtug spozycia tylko za otwarte butelki.

Propozycja MENU
Przystawka
Podana przed podaniem zupy — dla kazdego goscia
Rolada z indyka faszerowana kasza
Rolada z kurczaka z suszonymi pomidorami
Schab po warszawsku faszerowany jajkiem z chrzanem
Kurczak z owocami tropikalnymi
Roladki z nalesnikow zawijane z szynka parmenska, serem i szpinakiem
Pieczony burak z orzeszkami, mixem satat i balsamico

Zupa ( 2 do wyboru)



Rosté z domowym makaronem
Tradycyjne flaki warszawskie aromatyzowane majerankiem
Zupa borowikowa z tazankami
Francuska zupa cebulowa na biatym winie z grzankg
(vege) krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatow
(vege) krem z biatych warzyw z oliwa truflowg
(vege) krem z zielonego groszku z mietg
Danie gtéwne ( 3 do wyboru)

Kaczka pieczona w jabtkach z sosem winno — zurawinowym
Poledwiczka wieprzowa zawijana w boczku w sosie z borowikdw
Piers z kurczaka faszerowana szpinakiem w sosie z sera plesniowego
Poledwiczka wieprzowa w sosie z sera plesniowego
Udko z gesi w sosie winno — wisniowym
Udko z kaczki confit z sosem z owocow lesnych
Grillowany stek z tososia z sosem cytrynowym
Dorsz podany na duszonych porach
Sandacz na szpinaku
Zrazy wotowe z boczkiem i ogérkiem
Tradycyjny kotlet schabowy
Kotlet DeVolaille z mastem
Sakiewka ze schaby nadziewana faszrszem porowo- boczkowym
Dodatki skrobiowe
Ziemniaki z wody
Puree ziemniaczane
Kluski slgskie
Kopytka
Kasza gryczana
Ryz
Ziemniaki opiekane
Dodatki warzywne
Bukiet warzyw z wody

Fasolka szparagowa



Buraczki zasmazane
Kapusta modra
Buraczki na zimno
Suréwka z biatej kapusty
Suréwka z marchewki i jabtka
Kapusta zasmazana
Deser serwowany dla kazdego goscia po daniu gtéwnym
Lody serwowane z owocami
Lody waniliowe z gorgcymi malinami
Panna cotta z musem truskawkowym
Dania kokilkowe
Staropolski zur z jajkiem i kietbasa
Barszcz czerwony z pasztecikiem
Goralska kwasnica z zeberkiem
Gulaszowa po wegiersku
Strogonow wotowy
Przystawki ( 7 do wyboru)
Kompozycja soczystych pieczonych mies
Marynowane filety sledziowe na dwa sposoby ( w oleju z cebulky, w Smietanie z jabtkiem)
Wybér szlacheckich ryb wedzonych
Roladki z fososia wedzonego z serkiem
Roladki wieprzowe z lesnymi grzybami
Filet z kurczaka z owocami tropikalnymi
Indyk z owocami w maladze
Piers z kaczki z sosem zurawinowym i rukolg
Schab po warszawsku z jajkiem i chrzanem
Rolada cieleca ze szpinakiem
Szynka ze szparagami
Ryba po grecku
Kompozycja faszerowanych jaj ( pasta warzywna, szpinakowa, z suszonych pomidoréow)
Wybor seréw z owocami i orzechami

Piers z gesi wedzona z musem z zurawiny



Tymbaliki drobiowe
Tradycyjny tatar wotowy
Carpaccio z poledwicy wotowej
Tatr z tososia wedzonego
Roladki z cukinii z dodatkiem szynki i sera koziego
Potmisek mini wrapdw ( z warzywami, szynkg, salami)
Melon w szynce parmenskiej na rukoli
Carpaccio z buraka z sosem balsamicznym i rukolg
Roladki z cukinii z warzywami
Pasztet z soczewicy i warzyw z musem porzeczkowym
Satatki ( 3 do wyboru)
Grecka z serem feta
Capresse z mozzarelli ze swiezymi pomidorami i pesto bazyliowym
Szpinakowa z feta, zurawina i pestkami dyni
Mix safat z grillowanym kurczakiem
Satatka nicejska z tuiczykiem
Makaronowa z grillowanym kurczakiem, kukurydzg i ananasem
Coba z grillowanym kurczakiem, boczkiem i awokado
Dodatki w standardzie
Warzywa Swieze, konserwowe, chrzan, ¢wikta, pieczywo, masto
Menu dzieciece
Kotlecik z kurczaka z frytkami
Mini burgery z frytkami
Mini schabowy z puree ziemniaczanym
Mini pizza hawajska
Menu wegetarianskie
Panierowany camembert z opiekanymi ziemniakami
Kaszotto z cukinig, szparagami z prazonymi migdatami
Grillowane tofu w towarzystwie grillowanych warzyw
Chrupigce nugettsy z kalafiora z sosami

Cukinia faszerowana warzywami z sosem pomidorowym



Jesli zainteresowata Panstwa nasza oferta zapraszamy do kontaktu w celu uméwienia sie na
spotkanie. Jesli maja Panistwo pytania z przyjemnoscia na nie odpowiemy.

Rezerwacja

Proponujemy bezptatna rezerwacje terminu wesela na tydzien. Dokona¢ mozna jej osobiscie, po
wczesniejszym umowieniu sie. Ostateczna rezerwacja nastepuje przez podpisanie umowy i
wptaceniu bezzwrotnego zadatku w wysokosci 2000zt w formie gotowki lub przelewu do 3 dni po
podpisaniu umowy. Miesigc przed przyjeciem weselnym wptacamy 50 % wartosci, a na dwa
tygodnie przed przyjeciem rozliczamy sie za catos¢, ustalamy szczegoty przyjecia, liczbe gosci,
menu i dodatkowe atrakcje.

Zapraszamy



