
Z U P Y
(dwie do wyboru podczas przyjęcia)

Rosół drobiowo-wołowy z lanymi kluskami 
Krem z pieczonych pomidorów z pesto z natki pietruszki
Zupa rybna z owocami morza
Krem z białych warzyw z truflami i oliwą ziołową 

N A P O J E
Kawa, herbata, woda oraz  3 rodzaje soków

S Ł O D K O Ś C I
Bufet ciast i mini deserków
    - ciasto marchewkowe
   - sernik z białą czekoladą
   - ciasto czekoladowe ze śliwką
   - bezy owocowe

D A N I E  G Ł Ó W N E
(wybrane wcześniej, jedno dla wszystkich gości)

Polędwiczka wieprzowa sous-vide
ułożona na musie z pora i ziemniaków wraz z karmelizowaną fioletową marchewką i salsą verde

Roladki z indyka z puree z zielonej soczewicy i koperku
z grillowanymi warzywami oraz salsą pikantne mango

Faszerowana cukinia zapiekana z concasse z pomidorów
podana z pierogiem z wędzonego sera i czarnuszki
(vege)

Noga kaczki confit
z ziemniakami gratin, smażonymi malinami i warzywnym ratatouille

Pieczona rolada z łososia
podana na puree z brokuła wraz z opiekanymi ziemniakami i sosem limonkowym

OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA - 2022 r
CENA: 165 ZŁ / OS.



DODATKOWE MOŻLIWOŚCI

P R Z Y S T A W K A  S E R W O W A N A
(wybrane wcześniej, jedno dla wszystkich gości)

Gravlax z łososia
na musie z pieczonych jabłek z popcornem z kaszy gryczanej

Polędwica a'la wellington
z puree z chrzanu, piklowanymi grzybami i oliwą bazyliową 

Carpaccio z buraka
z grillowanym serem halloumi i sosem balsamicznym

Tatar z polędwicy wołowej
podany z marynowanymi kurkami, piklowaną cebulą i ziołowymi grzankami 

CENA: 30 ZŁ /OS.

P R Z Y S T A W K I  W  S T O L E
(wszystkie dostępne po daniu głównym, 5 pozycji do
wyboru)

Sałatka cesarska
z sałaty rzymskiej z grillowanym kurczakiem i
grzankami 

Karmelizowana gruszka oraz kozi ser
w kompozycji z liśćmi szpinaku oraz sosem miodowym

Carpaccio z pieczonego rostbefu na rukoli 
wraz z musem z jabłka i orzechową oliwą

Deska mięs pieczonych i pasztetów
wraz z domowymi piklami

Deska serów śródziemnomorskich z owocami

Mini tortilla ze szpinakiem i serkiem ziołowym

Krewetka marynowana z sałatką wacame

Babeczki z szynką cotto i rukolą 

Trio humusów z chrupiącymi warzywami

Pieczywo z masłem

CENA: 40 ZŁ /OS.

D A N I A  C I E P Ł E  /  K O L A C J A
(wybrane wcześniej, jedno dla wszystkich gości)

Boeuf Stroganow
podawany z domowymi grzankami 

Potrawka z kurczaka
podawana z ryżem oraz grillowanymi warzywami

Caponata
z łyżką kwaśnej śmietany oraz kolendrą 

Lasagne ze szpinakiem i serem gorgonzola
podana na sosie pomidorowym

CENA: 30 ZŁ /OS.

T O R T  S E R W O W A N Y
*Tort od gości - serwis tortu 3 zł / osobę

D O D A T K O W E
I N F O R M A C J E
Dzieci do 3 lat - GRATIS

Dzieci od 3 do 10 lat - 50% ceny menu
głównego 

Płatność gotówką / kartą w dniu
przyjęcia 

Potwierdzeniem rezerwacji jest
wpłacenie 400zł zadatku

Ostateczna ilość osób oraz wybór menu
przyjęcia, muszą zostać potwierdzone
najpóźniej 10 dni przed przyjęciem

A L K O H O L
*Alkohol od gości 
15 zł / os.

Kieliszek włoskiego prosecco do tortu
lub jako drink powitalny
15 zł / os.

Wódka Wyborowa
60 zł / but. 0,5 l

Wino białe, czerwone lub różowe
60 zł/ but.


