Przyjecia rodzinne i firmowe

Propozycja nr 1 — 85 zt/osobe

Zupa:

Domowy rosot podany z makaronem

Danie gléwne:
(do wyboru 1 rodzaj dla wszystkich gosci, serwowane indywidualnie na talerzach)
Tradycyjny kotlet schabowy
Pier$ z kurczaka w ztotej panierze
Kotlet de'Volaille
Zraz zawijany wieprzowy
Pieczen staropolska
Dodatki do dania gtdéwnego:
Ziemniaki z wody, ziemniaczki pieczone,

Bukiet surowek

Deser:
(serwowane indywidualnie na talerzach, 1 porcja na osobe)

Ciasto — jogurtowe, z brzoskwinig /sernik / szarlotka 1p/os — 110 g

Napoje:
(0,251 na osobe, podane w dzbankach w stole)
Sok pomaranczowy
Sok jabtkowy
Woda

Kawa lub herbata

Czas trwania przyjecia do 2 godzin



Przyjecia rodzinne i firmowe
Propozycja nr 8 — 120 zt/osobe

Danie na gorgco:

(do wyboru 1 opgia, w przeliczeniu 1 porcia na osobe)
Aromatyczny barszcz czerwony z pasztecikiem
Krem brokutowy, serowy, pieczarkowy, pomidorowy
Zurek po staropolsku z kietbasa i jajem
Leczo miesne z pieczywem

Bufet zimny:

(do wyboru 4 rodzaje, bufet serwowan y/n?kpﬁaterach do stotu, 2 porcje na osobe +
satatka

Poledwiczki wieprzowe w pieprzu
Galantyna z kurczaka
Rolada z drobiu z curry
Kurczak z szynka i szparagami
Schab ze $liwkg po dunsku
Pstrgg w ziotach
Losos wedzony na grzance
Sledz na 3 sposoby
Tymbaliki z groszkiem i krewetkami
Tymbaliki drobiowe
Jaja w sosie tatarskim
Pieczywo i masetko
Satatki: cesarska, grecka, jarzynowa, brokutowa, meksykanska

Napoje:
(zimne, podane w dzbankach 0,5//osoba)
Sok pomaranczowy, jabtkowy, woda
Kawa, herbata — bez ograniczen, serwowana do deseru lub w termosach w bufecie

Przyjecie ok 4 godzin



Przyjecia rodzinne i firmowe

Propozycja nr 11 — 135 zt/osobe

Danie na goraco:
(do wyboru, w przeliczeniu 1 porcja na osobe)

Bigos po mysliwsku
Zupa gulaszowa z grzanka
Gesty krem serowy z grzankag
Kwasnica na dziczyznie
Bufet grillowy:
(2 satatki do wyboru w cenie menu, dania podane w formie stotu biesiadnego)
Deska miesiw grillowanych — 1 deska na 5 os.
Kietbaski z cebulkg — 2 szt/osobe
Ziemniaczki zapiekane w ziotach
Dipy do mies: chrzanowy, czosnkowy, ¢wikia
Satatka jarzynowa / satatka ,po zydowsku” z jajem, ziemniakiem i cebulkg / grecka
Jaja faszerowane w 3 smakach
Ogoérek, smalec

Pieczywo i masetko

Napoje:
(serwowane, do wyboru 1 napdj dla kazdego uczestnika, 1 kufel na osobe)

Grzaniec korzenny 200 ml / Pilner Urquell 0,5 | / Weizen Pszeniczne Ksigzece 0,5 | / Kozel
Cerny 0,5l

Kawa, herbata — w termosach w bufecie

Przyjecie ok 4 godzin



Przyjecia rodzinne i firmowe

Propozycja nr 2 — 135 zt/osobe

Zupa:
(do wyboru 1 rodzaj, w przeliczeniu 1 porcja na osobe)
Rosét domowy z makaronem
Zupa pomidorowa z makaronem

Barszcz z pasztecikiem

Danie gfowne:
(do wyboru 2 rodzaje, w przeliczeniu 1,5 porcji na 1 osobe, podawane na platerach)
Schab z podgrzybkami
Poledwiczki wieprzowe w pieprzu
Pieczen wieprzowa w winnym sosie
Sznycel po wiedensku
Cordeon Bleu
De volaille
Piers farmerska z boczkiem

Piers w migdatach

Dodatki do dania gléwnego:
(do wyboru 2 rodzaje, podawane na platerach)

Ziemniaki z wody, ziemniaczki zapiekane z ziotami, kluski $lgskie, ryz, frytki

Surowki/warzywa:

(do wyboru 2 rodzaje, oraz 1 rodzaj jarzyn na ciepto)
Suréwka z marchwi z ananasem lub jabtkiem
Suréwka z buraczkéw
Suréwka z kapusty kiszonej

Suréwka z biatej kapusty



%

Buraczki zasmazane
Kapusta zasmazana

Bukiet jarzyn na ciepto

Deser:
(do wyboru jeden deser lub 2 porcje ciasta)

Deser lodowy, ciasto-jogurtowe z brzoskwinig, sernik, szarlotka 2p/os (70g porcja)

Napoje:
(0,25 | na osobe, podane w dzbankach do stotu)
Sok jabtkowy, pomaranczowy, woda

Kawa, herbata — bez ograniczen, serwowana do deseru lub w termosach w bufecie

Przyjecie ok 4 godzin.



Przyjecia rodzinne i firmowe

Propozycja nr 3 =145 zt/osobe

Zupa:

(do wyboru 1 rodzaj, w przeliczeniu 1 porcja na osobe)
Aromatyczny barszcz czerwony z pasztecikiem
Rosdt domowy z makaronem
Krem brokutowy, pieczarkowy, pomidorowy,

Zupa cebulowa, meksykanska

Danie gléwne:

(do wyboru 3 rodzaje, w przeliczeniu 2 porcje na 1 osobe, podawane na platerach)
Pieczen wieprzowa w winnym sosie
Sznycel po wiedensku
Cordeon Bleu
Eskalopki wieprzowe w sosie tymiankowym
Zraz wotowy
De volaille
Schab z podgrzybkami
Pier$ farmerska z boczkiem
Pier§ w migdatach
Rolada z kurczaka z mozzarellg
Medalion z indyka zapiekany z ananasem i serem

Indyk w sosie muslinowym na bazie biatego wina

Dodatki do dania gtéwnego:
(do wyboru 2 rodzaje, podawane na platerach)

Ziemniaki z wody, ziemniaczki zapiekane z ziotami, kluski Slgskie, ryz, frytki



Surowki/warzywa:

(do wyboru 2 rodzaje, oraz 1 rodzaj jarzyn na ciepto)
Suréwka z marchwi z ananasem lub jabtkiem
Suréwka z selera
Suréwka z kiszonej kapusty
Surowka z buraczkéw
Suréwka z biatej kapusty
3
Buraczki zasmazane
Kapusta zasmazana

Bukiet jarzyn na ciepto

Deser:
(do wyboru jeden deser lub 2 porgje ciast)
Deser lodowy, mus czekoladowy, panna cotta, gruszka z lodami,

deser jogurtowy, ciasta — jogurtowe z brzoskwinig/ sernik / szarlotka 2p/os ( 70g porcja)

Napoje:
(zimne, podane w dzbankach 0,5//0s)
Sok pomaranczowy, jabtkowy, woda

Kawa, herbata — bez ograniczen, serwowana do deseru, lub w termosach w bufecie

Przyjecie ok 6 godzin



Przyjecia rodzinne i firmowe

Propozycja nr 4 — 155 zt/osobe

Przystawka:

(do wyboru jeden rodzaj)
Pasztet z zurawing
toso$ wedzony na grzance
Caprese

Melon z szynkg parmenska

Zupa:

(do wyboru, w przeliczeniu 1 porcja na osobe)
Aromatyczny barszcz czerwony z pasztecikiem
Rosét domowy z makaronem
Krem brokutowy, pieczarkowy, pomidorowy

Zupa cebulowa, meksykanska

Danie gtdwne:

(do wyboru 3 rodzaje, w przeliczeniu 2 porcje na 1 osobe, podawane na platerach)
Pieczen wieprzowa w winnym sosie
Sznycel po wiedensku
Cordeon Bleu
Eskalopki wieprzowe w sosie tymiankowym
Zraz wotowy
De volaille
Schab z podgrzybkami
Pier$ farmerska z boczkiem
Pier§ w migdatach
Rolada z kurczaka z mozzarellg

Medalion z indyka zapiekany z ananasem i serem



Indyk w sosie muslinowym na bazie biatego wina

Dodatki do dania gtéwnego:
(do wyboru 3 rodzaje, podawane na platerach)

Ziemniaki z wody, ziemniaczki zapiekane z ziotami, ryz, frytki, kluski Slgskie

Surowki/warzywa:

(do wyboru 3 rodzaje, oraz 1 rodzaj jarzyn na ciepfo)
Suréwka z marchwi z ananasem lub jabtkiem
Suréwka z kapusty kiszonej
Suréwka z buraczkéw
Suréwka z biatej kapusty
%

Buraczki zasmazane
Kapusta zasmazana

Bukiet jarzyn na ciepto

Deser:
(do wyboru jeden deser lub 2 porcje ciasta)
Deser lodowy, mus czekoladowy, panacotta, gruszka z lodami,

deser jogurtowy, ciasta — jogurtowe z brzoskwinig / sernik / szarlotka 2p/os (70g porcja)

Napoje:
(zimne, podane w dzbankach 0,5//osoba)
Sok pomaranczowy, jabtkowy, woda

Kawa, herbata — bez ograniczen, serwowana do deseru lub w termosach w bufecie

Przyjecie do 6 godzin



Przyjecia rodzinne i firmowe

Propozycja nr 5 — 189 zt/osobe

Zupa:
(do wyboru 1 rodzaj, serwowana w wazach do stotu)
Domowy rosot z kury z makaronem
Barszcz z pasztecikiem
Krem brokutowy, pieczarkowy, pomidorowy

Zupa cebulowa, meksykanska

Danie gléwne:

(do wyboru 3 rodzaje, 2 porcje na os, serwowane na platerach do stotu)
Pieczen wieprzowa w winnym sosie
Sznycel po wiedensku
Cordeon Bleu wieprzowy
Eskalopki wieprzowe w sosie tymiankowym
Zraz wotowy
De volaille
Schab z podgrzybkami
Piers farmerska z boczkiem
Piers w migdatach
Rolada z kurczaka z mozzarellg
Medalion z indyka zapiekany z ananasem i serem

Indyk w sosie muslinowym na bazie biatego wina

Dodatki do dan:
(do wyboru 3 rodzaje)
Ziemniaki z wody z masetkiem i koperkiem, ziemniaczki pieczone z ziotami, frytki, kluski

$laskie

Surowki:



(do wyboru 3 rodzaje)

Surdwki: z biatej kapusty, z marchwi z ananasem lub jabtkiem, mix satat z dressingiem,
Jarzyny na ciepto:
(do wyboru 1 rodzaj)

Buraczki zasmazane, kapusta zasmazana, bukiet jarzyn na ciepto

Deser:
(do wyboru jeden deser lub 2 porcje ciast bankietowych)
Deser lodowy, mus czekoladowy, panna cotta, gruszka z lodami,

deser jogurtowy, mix ciast 2p/os (70g porcja)

Bufet zimny:
(do wyboru 4 rodzaje, bufet serwowany na platerach do stotu, 3 porcje na osobe +
satatka)
Poledwiczki wieprzowe w pieprzu
Galantyna z kurczaka
Rolada z drobiu z curry
Kurczak z szynka i szparagami
Schab ze $liwkg po dunsku
Pstrgg w ziotach
toso$ wedzony na grzance
Sledz na 3 sposoby
Tymbaliki z groszkiem i krewetkami
Tymbaliki drobiowe
Jaja w sosie tatarskim
Pieczywo i masetko

Satatki: cesarska, grecka, jarzynowa, brokutowa, meksykanska

Napoje:
(zimne, podane w dzbankach 0,51/0s)
Sok pomaranczowy, jabtkowy, woda

Kawa, herbata — bez ograniczen, serwowana do deseru lub w termosach w bufecie

Przyjecie ok 8 godzin



Przyjecia rodzinne i firmowe

Propozycja nr 6 — 189 zt/osobe

Zupa:

(do wyboru, w przeliczeniu 1 porcja na osobe)
Aromatyczny barszcz czerwony z pasztecikiem
Rosdt domowy z makaronem
Krem brokutowy, pieczarkowy, pomidorowy
Zupa cebulowa, meksykanska

Danie gléwne:

(do wyboru 3 rodzaje, w przeliczeniu 2 porcje na 1 osobe, podawane na platerach)
Pieczen wieprzowa w winnym sosie
Sznycel po wiedensku
Cordeon Bleu
Eskalopki wieprzowe w sosie tymiankowym
Zraz wotowy
De volaille
Schab z podgrzybkami
Pier$ farmerska z boczkiem
Piers w migdatach
Rolada z kurczaka z mozzarellg
Medalion z indyka zapiekany z ananasem i serem
Indyk w sosie muslinowym na bazie biatego wina

Dodatki do dania gtéwnego:
(do wyboru 3 rodzaje, podawane na platerach)
Ziemniaki z wody, ziemniaczki zapiekane z ziotami, ryz, frytki, kluski Slgskie

Surowki/warzywa:

(do wyboru 3 rodzaje, oraz 1 rodzaj jarzyn na ciepto)
Suréwka z marchwi z ananasem lub jabtkiem
Suréwka z kapusty kiszonej
Suréwka z buraczkow



Suréwka z biatej kapusty
3
Buraczki zasmazane
Kapusta zasmazana
Bukiet jarzyn na ciepto

Bufet zimny:

(do wyboru 4 rodzaje, bufet serwowan y/nakpﬁaterach do stotu, 3 porcje na osobe +
safatka

Poledwiczki wieprzowe w pieprzu
Galantyna z kurczaka
Rolada z drobiu z curry
Kurczak z szynka i szparagami
Schab ze $liwkg po dunsku
Pstrgg w ziotach
toso$ wedzony na grzance
Sledz na 3 sposoby
Tymbaliki z groszkiem i krewetkami
Tymbaliki drobiowe
Jaja w sosie tatarskim
Pieczywo i masetko
Satatki: cesarska, grecka, jarzynowa, brokutowa, meksykanska

Goraca przekaska
(jedna opcja do wyboru, serwowana indywidualnie lub na platerach)
barszcz z krokietem z kapustg i pieczarkami / barszcz z pasztecikiem

bigos
bogracz
szasztyk wieprzowy
szaszityk drobiowy
zupa gulaszowa

Napoje:
(zimne, podane w dzbankach 0,5//osoba)
Sok pomaranczowy, jabtkowy, woda
Kawa, herbata — bez ograniczen, serwowana do deseru lub w termosach w bufecie

Przyjecie ok 8 godzin



Przyjecia rodzinne i firmowe

Propozycja nr 7 - 230 zt/osobe

Przystawka:
(do wyboru jedna z opgji, 1 porcja na osobe
Pasztet z zurawing
tosos$ na grzance
Caprese
Melon z szynkg parmenska
Tarta wytrawna

Roladki nalesnikowe wytrawne

Zupa:
(do wyboru 1 rodzaj, w przeliczeniu 1 porcja na osobe)
Rosét tradycyjny
Aromatyczny barszcz czerwony z pasztecikiem
Krem brokutowy, pomidorowy
Zupa cebulowa, meksykanska.

Zupa z borowikéw

Danie giowne:
(do wyboru 3 rodzaje, 2 porcje na os, serwowane na platerach do stotu)
Poledwiczki wieprzowe w pieprzu
Sznycel po wiedensku
Cordeon Bleu wieprzowy
Eskalopki wieprzowe w sosie tymiankowym
Zraz wotowy
De volaille
Schab z podgrzybkami

Piers farmerska z boczkiem



Pier§ w migdatach
Rolada z kurczaka z mozzarellg i suszonymi pomidorami
Medalion z indyka zapiekany z ananasem i serem

Indyk w sosie muslinowym na bazie biatego wina

Dodatki do dan:
(do wyboru 3 rodzaje)
Ziemniaki z wody z masetkiem i koperkiem, ziemniaczki pieczone z ziotami, frytki, kluski

$laskie

Suroéwki:
(do wyboru 3 rodzaje)
Suréwki: z biatej kapusty, z marchwi z ananasem lub jabtkiem, mix satat z dressingiem,
mizeria
Jarzyny na ciepto:
(do wyboru 1 rodzaj)

Buraczki zasmazane, kapusta zasmazana, bukiet jarzyn na ciepto

Deser:
(do wyboru jeden deser lub 2 porcje ciast bankietowych )
Deser lodowy, mus czekoladowy, panna cotta, gruszka z lodami,

deser jogurtowy, ciasto jogurtowe z brzoskwinig / sernik / szarlotka 2p/os (70g porcja)

Napoje:
(zimne, podane w dzbankach 0,5//0s)
Sok pomaranczowy, jabtkowy, woda

Kawa, herbata — bez ograniczen, serwowana do deseru, lub w termosach w bufecie

Bufet zimny:
(5 rodzajow do wyboru, bufet serwowany na platerach do stotu, 3 porcje na osobe +
safatka)
Poledwiczki wieprzowe w pieprzu

Galantyna z kurczaka



Rolada z drobiu z curry
Kurczak z szynka i szparagami
Schab ze $liwka po dunsku
Pstrgg w ziotach
toso$ wedzony na grzance
Tymbaliki z groszkiem i krewetkami
Tymbaliki drobiowe
Jaja w sosie tatarskim
Duet szparag owiniety szynka
Pieczywo i masetko

Satatki: cesarska, grecka, jarzynowa, brokutowa, meksykanska

Przyjecie do 8 godzin

Dodatkowo kazdqg z opcji mozna rozszerzyc o:
Owoce w stole 150g/os — 18 zt

Tort 140g/porcje od 190 zt/ kg
Napoje b.o. doptata 20 zt/os

Dzban soku — 16 zt/ 1 litr

Smaki Na Szlaku Restauracja i Pokoje

www.smakinaszlaku.pl tel:532 323 112 restauracja@smakinaszlaku.pl
ul. Ktodzka 8b, Polanica-Zdréj




