
 
Komunia 215 PLN / os. – oferta na rok 2025 

 
Zupa: 

(serwowana w wazach do stołu) 

Rosół z makaronem, marchwią i siekaną nacią 

 

Danie główne: 

(do wyboru 3 rodzaje, 2 porcje na os, serwowane na platerach do stołu) 

Sznycel po wiedeńsku z jajkiem (wieprzowina) 

Cordeon Bleu wieprzowy 

Zraz wołowy w sosie 

De volaille 

Pierś farmerska z boczkiem 

Roladka wieprzowa 

 

Dodatki do dań: 

(Do wyboru 2 rodzaje) 

Ziemniaki z wody z masłem i koprem, ziemniaki pieczone, kluski śląskie 

 

Surówki: 

(Do wyboru 3 rodzaje) 

Z białej kapusty, z buraczków, mix sałat z dressingiem, z marchwi, z czerwonej kapusty 

 

Jarzyny na ciepło: 

(do wyboru 1 rodzaj) 

Buraczki zasmażane, kapusta zasmażana, bukiet jarzyn na ciepło 

 

Deser: 

(do wyboru jeden deser serwowany indywidualnie lub 2 porcje ciast bankietowych) 

Mus czekoladowy, panna cotta z sosem malinowym,  



galaretka z owocami i bitą śmietaną, sałatka owocowa z bitą śmietaną, 

 mix ciast bankietowych (sernik, szarlotka)  2p/os (70g porcja) 

 

Napoje: 

(zimne, podane w dzbankach 0,5l/os) 

Soki: pomarańczowy, jabłkowy, porzeczkowy, woda mineralna. 

Kawa, herbata – bez ograniczeń 

 

Bufet zimny: 

(4 rodzaje do wyboru + 1 sałatka, bufet serwowany na platerach do stołu, 3 porcje na osobę + 
sałatka) 

Polędwiczki wieprzowe w pieprzu 

Tymbaliki z kurczaka z warzywami podane z octem 

Kurczak z szynką i szparagami (rolada) 

Schab ze śliwką po duńsku 

Pstrąg w ziołach 

Łosoś wędzony na grzance 

Jaja w sosie tatarskim 

Jaja faszerowane musem w 3 kolorach 

Szparagi owinięte szynką parmeńską 

Śledź na trzy sposoby 

Pieczywo i masło 

Sałatki: a’la cesar z kurczakiem, grecka, jarzynowa, brokułowa, meksykańska 

Cena menu: 215 zł/os – w tym dekoracje i kwiaty 

 

Dodatkowo menu można rozszerzyć o: 

Owoce filetowane, podane na paterze 150g/os – 15 zł 

Tort 140g/porcję, od 220 zł/ kg 

Napoje b.o. dopłata 15 zł/os 

Dzban soku – 14 zł/1 litr 


