PRZYJECIE
OKOLICZNOSCIOWE




MENU 130 zt / osoba
wybierz jedng pozycje z kazdego dania

ZUPA
e rosdt z makaronem
o krem pomidorowo — paprykowy z kwasng smietana
o krem z biatych warzyw z ptatkami migdatowymi

DANIE GLOWNE

« zrazy wotowe po staropolsku / pieczone puree ziemniaczane /
fasolka szparagowa

« poledwiczki wieprzowe oplatane boczkiem / sos borowikowy /
ziemniaki pieczone w ziotach / zestaw suréwek

o filet z kurczaka nadziewany mozzarellg / sos z suszonych
pomidoréw / ziemniaki z koperkiem / bukiet satat

« pieczony stek z kalafiora marynowany w palonym czosnku /
grillowana cykoria / konfitowany pomidor

DESER
« fondant czekoladowy / lody malinowe / sos waniliowy
« szarlotka na ciepto / lody waniliowe
e puchar lodowy / owoce / bita $mietana / sos

MENU DLA DZIECI
e rosot z makaronem
« poledwiczki z kurczaka / frytki / surowka colestaw
o deserjw.

DODATKI DO MENU

PRZYSTAWKA - 25 zt / osoba
e tatar z pomidora i awokado
o pasztet z krolika z zurawing i grissini
o plastry cukinii grillowane z mozzarellg i ziotami
e carpaccio z wedzonego kurczaka, konfiturg z czerwonej
cebuli i grzanka czosnkowa

BUFET ZIMNY
uzupetniany - 105 zt / osoba
uzupetniany jako dodatek do menu - 80zt / osoba

e wedliny

e miesa pieczone (rolada drobiowa faszerowana morelg,
karczek pieczony w trzech pieprzach, schab pieczony)

e mix serow zottych i plesniowych

e mini tortilla

e mini burgery

e Sledzie w Smietanie

e pomidory z mozzarellg

e satatka Cezar

e satatka jarzynowa

e pikle

e zimne sosy (1000 wysp, zurawinowy, chrzanowy)

e domowy smalczyk

e rozne rodzaje pieczywa

DANIE JEDNOGARNKOWE - 35 zt / osoba
e wotowina po Burgundzku z pieczywem
e strogonow z pieczywem
e zUpa gulaszowa z pieczywem
e barszcz czerwony z krokietem

TORT - 25 zt / osoba
wybor smakow

BUFET SLODKI | OWOCOWY- 35 zt / osoba
e ciasto 3 rodzaje
e 4 rodzaje owocow sezonowych w catosci i filetowanych




BUFET KAWOWY - 30 zt / osoba
e kawa z ekspresu
e wybor herbat
e soki owocowe
e woda w karafkach

NAPOJE GAZOWANE - 35 zt / osoba
pepsi/7UP / mirinda / schweps

WAZNE INFORMACJE

DZIECI
e od Odo?2lat - bezptatnie (korzystajg z talerza rodzicow),
e 0od3do10 lat - 30% znizki (dotyczy tylko menu),
e od 11 lat - 100% ceny.

OBSLUGA (DJ, fotograf, etc.) 30% znizKki.

CZAS TRWANIA IMPREZY
e do 6 h wgodzinach pracy restauracji,

ALKOHOL
e butelka wodki 0,5 | (Wyborowa, Bocian) — 90 zt
e Wino musujace 0,751-70 zt
e butelka wina biatego lub czerwonego 0,75| - 70 zt

WINO BIALE W BUTELCE

Sauvignon Blanc Vina Arpetos Bodegas Celaya
Alkohol: 13%

Region: Potudniowa Hiszpania

Szczep: Sauvignon blanc

Rodzaj: Wytrawne

WINO CZERWONE W BUTELCE
Tempranillo Vina Arpetos Bodegas Celaya
Alkohol: 12%

Region: Potudniowa Hiszpania

Szczep: Tempranillo

Rodzaj: Wytrawne

e W soboty od 20:00 obowigzuje optata za wstep na Wieczorek Taneczny w wysokosci 50% ceny / osoba *

* ze wzgledu na charakter sobotnich Wieczorkédw Tanecznych udziat po godzinie 20.00 jest mozliwy

tylko dla oséb petnoletnich.

Obowigzuje zakaz wnoszenia wiasnego alkoholu.

Oferta zawiera ceny brutto.

GDOD KOMI/\‘EM Hotel Lenart ****

ul. Narutowicza 1
RESTAURACIA 32-020 Wieliczka

tel.: +48 576 740 300, 533 325110

LGNA-@T e-mail: marketing@hotellenart.pl

HOTEHL www.hotellenart.pl
* * * *

www.podkominem.com
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