Smaki Potudnia

Cena: 50 zt/os | Deser (ciasto): +10 zt/os

« Krem z pieczonych pomidoréw z mozzarellg

i bazylig

Aromatyczna, gesta zupa ze stodkich, pieczonych
pomidoréw, z dodatkiem Swiezej bazylii

i kawatkéw mozzarelli.

* Grillowany filet z kurczaka faszerowany serem
feta i suszonym pomidorem

Soczysty filet z drobiu, wypetniony kremowym serem feta
i intensywnym suszonym pomidorem.

* Ryz jaSminowy

Delikatny i lekki dodatek, ktéry idealnie komponuje sig

z farszem i sosem z miesa.

« Satatka z pomidorkow koktajlowych i rukoli
Lekka, kolorowa mieszanka z nutq oliwy, idealna do
dania gtéwnego

Polska Klasyka

Cena: 50 zt/os | Deser (ciasto): +10 zt/os

* Rosét z makaronem

Tradycyjny wywar drobiowo - wotowy, klarowny

i aromatyczny, zdomowym makaronem

* Ztoty kotlet a’la Restauracja Akacjowa
Chrupiqgcy klasyk polskiej kuchni, panierowany i smazony
do ztotego koloru.

* Puree ziemniaczane

Gtadkie, aksamitne ziemniaki z odrobing masta.

* Mizeria z ogorka

Plastry Swiezego ogérka w Smietanowym sosie

z koperkiem.



Domowy Komfort

Cena: 70 zt/os | Deser (ciasto): +10 zt/os

* Zupa rybna z kawatkami

fileta z sandacza
Delikatny, klarowny wywar rybny na pomidorach, z

kawatkami fileta z sandacza

* Zrazy wotowe w sosie wtasnym
Tradycyjne, zawijane rolady z wotowiny, zawijane
z boczkiem, ogérkiem kiszonym, cebulq, pieczarkami

i duszone do miekkoséci w intensywnym, domowym sosie.
 Ziemniaczki z koperkiem

Ugotowane ziemniaki z mastem i Swiezym koperkiem.

» Zasmazane buraczki z cebulkq
Ciepte, stodko-kwasne buraczki podsmazane na masle.

Domowa Uczta

Cena: 70 zt/os | Deser (ciasto): +10 zt/os

« Zurek z biatq kietbasq i jajkiem
Aromatyczna zupa na zakwasie zytnim, podawana z
biatq kietbasq, jajkiem

* Sandacz z sosem kaparowym

Delikatne, biate migso sandacza z wyrazistym, lekko
cytrynowym sosem kaparowym.

» Gnocchi szpinakowe

Witoskie kluski szpinakowe.

e Zasmazana kapusta pekinska z boczkiem,

pomidorkiem i koperkiem
Warzywny akcent w nowoczesnym wydaniu — lekko
stodkawa kapusta, podsmazona z boczkiem i ziotami.



Rybna Finezja

Cena: 80 zt/os | Deser (ciasto): +10 zt/os

» Krem z biatych warzyw z chipsem z boczku
Subtelna zupa z korzeniowych warzyw (pietruszka, seler,
kalafior), uzupetniona chrupigcym chipsem

z wedzonego boczku.

 Pieczony sandacz w pomidorach z

sosem holenderskim

Rozowy filet z tososia zapiekany w aromatycznym
sosie pomidorowym, polany delikatnym, kremowym
sosem holenderskim.

» Pieczone ziemniaczki z ziotami i czosnkiem
Ztociste ziemniaki z chrupigcq skérkq, pieczone

z rozmarynem i czosnkiem.

* Mix satat z warzywami i sosem winegret
Kolorowy, $wiezy dodatek z lekkim, domowym

sosem na bazie oliwy i cytryny.

Opcja wegetarianska. Mozesz na nas liczy¢!

Zupa do wyboru:

Krem z biatych warzyw

Krem z pomidoréw z prazonym stonecznikiem,
mozzarellq i oliwg bazyliowqg

Danie gtbwne do wyboru:

Gulasz warzywny serwowany nad placuszkach
ziemniaczanych ze §mietang

Cukinia i baktazan faszerowane kaszqg kuskus
i warzywami, zapiekana z serem i podana na
rukoli

DODATKOWO: Deser domowy

Do kazdego zestawu mozna dodac

kawatek swiezego, domowego ciasta

— szarlotki, sernika lub ciasta czekoladowego
w zalezno$ci od sezonu.

Cena: 10 zt/os



Oferta napojow do obiadu

Cena: 6 t [ osoba | Kazda kolejna godzina: +3 zt/os.
» Woda niegazowana - z cytryng podawana
w dzbankach

Cena: 17 zt [ osoba | Kazda kolejna godzina: +5 zt/os.

» Woda niegazowana - z cytryng podawana
w dzbankach

« Swiezo parzona kawa - dostepna

z ekspresu kawowego

* Wybor herbat

Cena: 28 zt [ osoba | Kazda kolejna godzina: +6 zt/os.

« Woda niegazowana - z cytryng podawana
w dzbankach

+ Soki owocowe — podawane w dzbankach

* Napoje gazowane — podawane w butelkach
- Swiezo parzona kawa — dostepna

z ekspresu kawowego

« Wybér herbat

Zasady rezerwacji

* Potwierdzeniem rezerwacji jest potwierdzenie w formie mailowej lub
podpisanego zlecenia terminu ustugi oraz zaksiegowanie ustalanej
indywidualnie kwoty zaliczki, rozliczanej na podstawie faktury zaliczkowe;j.
* Zaliczka moze zosta¢ zwrécona w przypadku zgtoszenia rezygnaciji

z zamoéwienia z 7-dniowym wyprzedzeniem (grupy powyzej 20 os6b)

i 3-dniowym wyprzedzeniem (grupy do 20 oséb).

* W przypadku braku zgtoszenia rezygnacji zzamowienia organizator
zostanie obciqzony catosciq rezerwacji na podstawie wystawionego
dokumentu sprzedazowego.

* Zmiany w ilo§ci zamoéwienia nalezy zgtosi€ maksymalnie na 3 dni przed
terminem rezerwacji, w przeciwnym razie ustuga bedzie $wiadczona
zgodnie z zamdwieniem pierwotnym. W przypadku zmian powyzej 50%
wysoko$ci zamowienia nalezy zgtosi¢ ostatecznq ilo§¢ osdb co najmniej
na 7 dni przed terminem rezerwacji.

Kurza Goéra, Kurzetnik, ul. Kurza 1

kontakt@kurzagora.pl AKA(IOWA‘

tel. 600 985 277 RESTAURACJA
kurzagora.pl





