
W ramach oferty gastronomicznej 
przygotowanej przez Restaurację Akacjową 
proponujemy pełnowartościowy posiłek 
główny do wyboru oraz dzbanki wody 
z cytryną. Menu łączy popularne smaki 
z dbałością o jakość i sposób podania.
Cena: 49 zł/osoba
Oferta dotyczy grup od 20 osób

      1. Złoty kotlet a’la Restauracja Akacjowa
Kotlet schabowy z ziemniakami
i sezonową surówką
Chrupiący z zewnątrz, soczysty w środku 
kotlet z wieprzowiny, serwowany z klasycznymi 
gotowanymi ziemniakami oraz świeżą 
surówką z sezonowych warzyw

      2. Placek z pieca
Placek węgierski z mięsnym gulaszem
Tradycyjny placek ziemniaczany, wypiekany w piecu 
opalanym sezonowanym drewnem bukowym, 
co nadaje mu wyjątkowego aromatu. 
Podawany z gęstym gulaszem wołowym 
z papryką i ziołami

      3. Penne z Leśnym Akcentem
Makaron penne z kurczakiem, grzybami 
i śmietanowym sosem
Delikatne penne z kawałkami soczystego kurczaka 
i duszonymi grzybami leśnymi w aksamitnym, 
śmietanowym sosie

Do każdego posiłku serwujemy:
• Dzbanki schłodzonej wody z cytryną

Restauracja 
Akacjowa 

Menu 
Komfort
sezon 2025/
wiosna 2026

1. Burger a’la Restauracja Akacjowa
Amerykańska klasyka na duży głód po
aktywnym wypoczynku
Soczysta wołowina z chrupiącym boczkiem 
podana w swojskiej bułce z sałatą, rukolą, 
ogórkiem konserwowym, pomidorem i czerwoną 
cebulą. Do zestawu frytki i ketchup

2. Pizza z pieca
Włoska potrawa dla każdego
Tradycyjny placek pizzy w dwóch opcjach, mięsnej 
(z szynką) i wegetariańskiej z akompaniamentem 
sosu pomidorowego i świeżej mozzarelli

3. Penne z Leśnym Akcentem
Makaron penne z kurczakiem, grzybami
i śmietanowym sosem
Delikatne penne z kawałkami soczystego kurczaka 
i duszonymi grzybami leśnymi w aksamitnym, 
śmietanowym sosie

W ramach oferty gastronomicznej przygotowanej 
przez Restaurację Akacjową proponujemy 
pełnowartościowy posiłek główny do wyboru 
oraz dzbanki wody z cytryną. Menu łączy popularne 
smaki z dbałością o jakość i sposób podania. 
Cena: 41 zł/osoba
Oferta dotyczy grup od 20 osób
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Do każdego posiłku serwujemy:

• Dzbanki schłodzonej wody z cytryną
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E Dodatkowa opcja wegetariańska? 
Możesz na nas liczyć!

Danie główne o wyboru:

Włoskie Melanzine alla Parmigiana 
Zapiekane w piecu plastry bakłażana i cukinii 
z sosem pomidorowym, mozzarellą i 
parmezanem

Każde danie wegetariańskie możemy przygotować także 
w formie bez laktozy.

Możliwość zamówienia deseru, kawy lub napojów 
dodatkowych – według indywidualnej wyceny

Chcesz, by Twoja grupa poczuła się dobrze nakarmiona 
w rozsądnej cenie? Menu Komfort to idealna propozycja 
– smaczna, uczciwa, bez kompromisów. Skontaktuj się
z nami, by zarezerwować termin i liczbę porcji.

Zasady rezerwacji
• Potwierdzeniem rezerwacji jest potwierdzenie w formie mailowej lub
podpisanego zlecenia terminu usługi oraz zaksięgowanie ustalanej
indywidualnie kwoty zaliczki, rozliczanej na podstawie faktury zaliczkowej.
• Zaliczka może zostać zwrócona w przypadku zgłoszenia rezygnacji
z zamówienia z 7-dniowym wyprzedzeniem (grupy powyżej 20 osób)
i 3-dniowym wyprzedzeniem (grupy do 20 osób). 
• W przypadku braku zgłoszenia rezygnacji z zamówienia organizator
zostanie obciążony całością rezerwacji na podstawie wystawionego
dokumentu sprzedażowego.
• Zmiany w ilości zamówienia należy zgłosić maksymalnie na 3 dni przed
terminem rezerwacji, w przeciwnym razie usługa będzie świadczona
zgodnie z zamówieniem pierwotnym. W przypadku zmian powyżej 50%
wysokości zamówienia należy zgłosić ostateczną ilość osób co najmniej
na 7 dni przed terminem rezerwacji.

Kurza Góra, Kurzętnik, ul. Kurza 1 
kontakt@kurzagora.pl 
tel. 600 985 277
kurzagora.pl




