OFERTA OKOLICZNOSCIOWA 2020

Propozycja nr 1

Koszt 90 pln/os.

ZUPA SERWOWANA

do wyboru jedna zupa

% Rosot krélewski z 4 mies z makaronem, natkq pietruszki i marchewkq (w wazach)
% Krem z zielonych warzyw z grzankq z pesto bazyliowym
% Krem z bialych warzyw z grillowanym bekonem
¢ Francuska zupa cebulowa z grzankq serowq

DANIE GEOWNE SERWOWANE

do wyboru jedno danie gtéwne

% Rolada wolowa z sosem pieczeniowym, podana z biatymi kluskami i biatq (lub kiszong)
kapustq duszong

% Rolada drobiowa z pieczarkami i serem podpuszczkowym, podana z kluseczkami
gnocchi i warzywnym ratatouille

% Kotlet de volaille z pieczonymi ziemniakami i surowkq z marchewki i jabtka

% Sakiewka schabowa z wedzonym serem i szynkq, podana z opiekanymi ziemniakami,
Swiezq surowkq z biatej kapusty oraz sosem smietanowym

¢ Filet z kurczaka z pieczarkami i pomidorami suszonymi zapiekany serem, podany z
puree ziemniaczanym i satatkq z rukoli i pomidorkow koktajlowych

R/

% Tradycyjny schab panierowany, podany z ziemniakami gotowanymi z koperkiem oraz
kapustq duszong (biata lub kiszona)



DESER SERWOWANY
jedna z propozycji do wyboru

% Smietankowy krem brulee z granatem
% Szarlotka z cynamonem i migdatami podana z lodami waniliowymi
% Deser lodowy (2 gatki) z bitq Smietang i owocami sezonowymi
% Sernik z bezq z cieplym sosem wisniowym

NAPOJE

% Kawa / herbata — bez ograniczen
% Soki owocowe w dzbankach 0,5 1
% Woda niegazowana z cytryng w dzbankach - bez ograniczen

Propozycja nr 2

Koszt 125 pln/os.

ZUPA SERWOWANA

do wyboru jedna zupa

% Rosot krolewski z 4 migs z makaronem, natkq pietruszki i marchewkq (w wazach)
% Krem z zielonych warzyw z grzankq z pesto bazyliowym
% Krem z bialych warzyw z grillowanym bekonem
% Francuska zupa cebulowa z grzankq serowq

DANIE GEOWNE SERWOWANE

do wyboru jedno danie gtéwne

R/

% Rolada wolowa z sosem pieczeniowym, podana z biatymi kluskami i bialq (Iub kiszong)
kapustq duszong
% Rolada drobiowa z pieczarkami i serem podpuszczkowym, podana z kluseczkami
gnocchi i warzywnym ratatouille
% Kotlet de volaille z pieczonymi ziemniakami i surowkq z marchewki i jabtka
% Sakiewka schabowa z wedzonym serem i szynkq, podana z opiekanymi ziemniakami,
Swiezq surowkq z biatej kapusty oraz sosem smietanowym
% Filet z kurczaka z pieczarkami i pomidorami suszonymi zapiekany serem, podany z
puree ziemniaczanym i satatkq z rukoli i pomidorkéw koktajlowych

% Tradycyjny schab panierowany, podany z ziemniakami gotowanymi z koperkiem oraz
kapustq duszong (biata lub kiszona)



DESER SERWOWANY

jedna z propozycji do wyboru

% Smietankowy krem brulee z granatem
% Szarlotka z cynamonem i migdatami podana z lodami waniliowymi
% Deser lodowy (2 gatki) z bitq Smietanq i owocami sezonowymi
% Sernik z bezq z cieplym sosem wisniowym

NAPOJE

% Kawa / herbata — bez ograniczen
& Soki owocowe w dzbankach 0,5 1
% Woda niegazowana z cytryng w dzbankach - bez ograniczen

ZAKASKI ZIMNE (na stotach na pétmiskach)

% schab pieczony ze sliwkq
% szynka pieczona
% pasztet swojski z zielonym pieprzem
% Sledzie w oleju z cebulkq
% satatka Akropol z serem feta i oliwkami
% satatka jarzynowa
% tymbaliki z kurczakiem
% pieczywo wlasnego wypieku 150 g/os.

% Masto 20g/0s

Propozycja nr 3

Koszt 145 pln/ os.

ZUPA SERWOWANA

do wyboru jedna zupa

% Rosot krolewski z 4 mies z makaronem, natkq pietruszki i marchewkq (w wazach)
% Krem z zielonych warzyw z grzankq z pesto bazyliowym
% Krem z bialych warzyw z grillowanym bekonem
¢ Francuska zupa cebulowa z grzankq serowq



DANIE GEOWNE (na pétmiskach)

2 pozycje z propozycji do wyboru (1,5 porcji/os.)
% Rolada wotowa z sosem pieczeniowym
% Grillowany filet drobiowy saute
% Grillowany filet z warzywami zapiekany serem
% Szasztyk drobiowo - warzywny
% Kotlet de volaille
% Kule drobiowe z serem camembert
% Tradycyjny schab panierowany
% Schab duszony w sosie pieczeniowym
% Bitki wieprzowe w sosie grzybowym
% Sakiewka schabowa z pieczarkami, ogorkiem i cebulg
% Rolada wieprzowa z sosem pieczeniowym

DODATKI

Do wyboru - 2 dodatki skrobiowe, 2 dodatki warzywne
Dodatki skrobiowe (120 g)

% Ziemniaki gotowane z koperkiem
% Ziemniaki pieczone
% Ziemniaki puree z mastem
% Kluski biate
% Kluski szare
% Kopytka
% Ryz z warzywami

(koszt dodatkowej porcji 5 pln brutto)

Dodatki warzywne (120 g)

% Kapusta biata lub kiszona duszona
% Kapusta czerwona z boczkiem wedzonym na ciepto
% Kapusta modra (na zimno)
% Satatka z burakow
% Buraki zasmazane ze Smietang
% Warzywa gotowane (kalafior, brokut, marchew)
% Zestaw swiezych surowek - 2 rodzaje
% Mix zielonych salat z sosem vinaigrette

(koszt dodatkowej porcji 5 pln brutto)



DESER SERWOWANY
jedna z propozycji do wyboru

% Smietankowy krem brulee z granatem
% Szarlotka z cynamonem i migdatami podana z lodami waniliowymi
% Deser lodowy (2 gatki) z bitq Smietanq i owocami sezonowymi
% Sernik z bezq z cieplym sosem wisniowym

NAPOJE

% Kawa / herbata — bez ograniczen
& Soki owocowe w dzbankach 0,5 1
% Woda niegazowana z cytryng w dzbankach - bez ograniczen

ZAKASKI ZIMNE (na stotach na poétmiskach)

% Schab pieczony ze sliwkq
% Szynka pieczona
% Pasztet swojski z zielonym pieprzem
% Sledzie w oleju z cebulkq
% satatka Akropol z serem feta i oliwkami
% satatka jarzynowa
% Tymbaliki z kurczakiem
% pieczywo wlasnego wypieku 150 g/os.

% Masto 20g/0s.

Propozycja nr 4

Koszt 155 pln /os.

ZUPA SERWOWANA

do wyboru jedna zupa

% Rosot krolewski z 4 migs z makaronem, natkq pietruszki i marchewkq (lub w wazach)
% Krem z zielonych warzyw z grzankq z pesto bazyliowym
% Krem z bialych warzyw z grillowanym bekonem

% Francuska zupa cebulowa z grzankq serowq



DANIE GEOWNE (na pétmiskach)

2 pozycje z propozycji do wyboru (1,5 porcji/os.)
% Rolada wotowa z sosem pieczeniowym
% Grillowany filet drobiowy saute
% Grillowany filet z warzywami zapiekany serem
% Szasztyk drobiowo — warzywny
% Kotlet de volaille
% Kule drobiowe z serem camembert
% Tradycyjny schab panierowany
% Schab duszony w sosie pieczeniowym
% Bitki wieprzowe w sosie grzybowym
% Sakiewka schabowa z pieczarkami, ogorkiem i cebulg
% Rolada wieprzowa z sosem pieczeniowym

DODATKI

Do wyboru - 2 dodatki skrobiowe, 2 dodatki warzywne
Dodatki skrobiowe (120 g)

% Ziemniaki gotowane z koperkiem
% Ziemniaki pieczone
% Ziemniaki puree z mastem
% Kluski biate
% Kluski szare
% Kopytka
% Ryz z warzywami

(koszt dodatkowej porcji 5 pln brutto)
Dodatki warzywne (120 g)

% Kapusta biata lub kiszona duszona
% Kapusta czerwona z boczkiem wedzonym na ciepto
% Kapusta modra (na zimno)
% Salatka z burakow
¢ Buraki zasmazane ze Smietang
% Warzywa gotowane (kalafior, brokut, marchew)
% Zestaw swiezych surowek - 2 rodzaje
% Mix zielonych salat z sosem vinaigrette

(koszt dodatkowej porcji 5 pln brutto)



DESER SERWOWANY
jedna z propozycji do wyboru

% Smietankowy krem brulee z granatem
% Szarlotka z cynamonem i migdatami podana z lodami waniliowymi
% Deser lodowy (2 gatki) z bitq Smietanq i owocami sezonowymi
% Sernik z bezq z cieplym sosem wisniowym

NAPOJE

% Kawa / herbata — bez ograniczen
% Soki owocowe w dzbankach 0,51
% Woda niegazowana z cytryng w dzbankach - bez ograniczen

ZAKASKI ZIMNE (na stotach na poétmiskach)

% Schab pieczony ze sliwkq
% Szynka pieczona
% Pasztet swojski z zielonym pieprzem
% Sledzie w oleju z cebulkq
% satatka Akropol z serem feta i oliwkami
% satatka jarzynowa
% Tymbaliki z kurczakiem
% pieczywo wlasnego wypieku 150 g/os.

% Masto 20g/0s

KOLACJA SERWOWANA

% Zurek na swojskim zakwasie z jajkiem i bialq kietbasq
% Krem pieczarkowy z lanymi kluskami
% Strogonow z kurczaka
% Barszcz czerwony z uszkami / z pasztecikiem / z krokietem



X/

DODATKOWO OFERUJEMY PANSTWU

Pakiet ciast (sernik, szarlotka, ciasto biszkoptowe z owocami) — 18 zt/ 3 kawatki ciasta
Tort standardowy - 100 zt/kg
Tort ekstradekoracyjny - 150 pln /kg
Wino musujqgce:
Moscato - 45 zt/but.
Bezalkoholowe Piccolo - dla dzieci — 20 zt/but.
Wina stotowe:
- Biate wytrawne/potwytrawne/potstodkie - 35 z/but.
- Czerwone wytrawne/potwytrawne/potstodkie- 35 zt/but.
Wina regionalne (biate i czerwone):

Ceny ksztattujq si¢ od 49 - 350 zl/but. - karta win dostepna jest w
restauracji

Wodka czysta o poj. 0,51:

Soplica - 40 zt/but.

Wyborowa - 40 zt/but.

Finlandia - 60 zi/but. (przy zamowieniu pow. 5 but. — 50 zt/but.)
Napoje gazowane i niegazowane:

Soki owocowe Toma 1 litr — 15 zt

Pepsi, Mirinda, 7Up 0,51 - 6 zt

Z przyjemnosciq odpowiemy na wszelkie pytania podczas spotkania

Zapraszamy!

Restauracja i Hotel Rycerski ul. Bedzinska 53, 41-250 CzeladZ
Kontakt: sprzedaz@hotel-rycerski.pl
Tel: 513 102 612 lub 513 754 588
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