
  
 

 

                         KOMUNIE ŚWIĘTE  

Zapraszamy na niezapomniane Przyjęcie Komunijne w Restauracji i Hotel Rycerski*** 

Organizacja przyjęcia to złożony proces do którego przykładamy szczególną uwagę, ponieważ 

posiadamy wieloletnie doświadczenie tysiąca przyjęć I Komunii Świętej, które zarówno dla 

rodziców jak i dziecka  jest wyjątkowym i szczególnym przeżyciem. 

 
Zapewniamy Państwa, że nasze specjalnie przygotowane menu, stylowe wnętrza, tematyczne 

dekoracje oraz profesjonalna obsługa sprawią, iż ten wyjątkowy dzień pozostanie w pamięci 

na długie lata. 
 
 
 

Zupa: ( jedna do wyboru) 
 

✓ Rosół królewski  z czterech  mięs z makaronem, natką pietruszki i marchewką 
 

( w wazach) 
 

✓ Krem z białych warzyw z plastrem grillowanego boczku 
 

 

Danie główne: wieloporcjowo 
 

✓ Rolada wołowa z sosem pieczeniowym 
 

✓ Sakiewka schabowa z wędzonym serem i szynką 
 

✓ Grillowany filet z indyka z warzywami zapiekany serem 
 

✓ Kotlet de volaille ( z masłem i pietruszką) 
 

 

Dodatki: 
 

✓ Kluski białe 
 

✓  Ziemniaki z wody  z koperkiem 
 

✓ Modra kapusta (na zimno) 
 

✓ Młoda kapusta z koperkiem lub kiszona zasmażana z boczkiem 
 

✓ Zestaw surówek ( marchewka, buraczki na zimno) 
 

✓ Bukiet sałat z sosem vinegrette



 

Deser: ( jeden do wyboru) 
 

✓ Puchar lodów ( wanilia, czekolada, truskawka) z bitą śmietaną i owocami 
 

✓ Krem brulee z granatem ( śmietankowy lub czekoladowy) 
 

Zimne przekąski : 
 

✓ Półmiski mięs pieczonych 

o Schab pieczony ze śliwką 

o Boczek rolowany z aromatycznym majerankiem 
o Swojska szynka pieczona 
o Karczek pieczony 
o Rolada z kurczaka faszerowana szpinakiem 
✓ Dechy serów z owocami 

o Sery podpuszczkowe – gouda, mimolette, wędzony 

oscypek 

o Sery pleśniowe – lazur, camembert 

✓ Pasztety swojskie 

✓ Śledzie w oleju z cebulką 

✓ Sałatka jarzynowa 

✓ Galert wieprzowy z octem 

✓ Sałatka Caprese 

✓ Smalec swojski z ogórkiem kiszonym/ małosolnym 

✓ Pieczywo mieszane 
 

 

Kolacja serwowana :  ( jedno do wyboru) 
 

✓  Żur na swojskim zakwasie z białą kiełbasą 
 

✓ Bogracz z wołowiną 
 

Ciasto ( 2 kawałki na osobę dorosłą/1 dziecko) 

 
✓ Sernik z bezą 

✓ Szarlotka z migdałami 

✓ Ciasto czekoladowe z wiśnią 
 

 

Napoje w cenie : 
 

✓ Gorące: kawa i herbata bez ograniczeń w formie bufetu 
 

✓ Zimne: woda niegazowana z cytryną bez ograniczeń 
 

✓ Soki owocowe 0,5l/os., napoje gazowane 0,5l/os. 
 

Koszt 1 os. = 179 pln/os



Dodatkowo oferujemy Państwu: 
 

o Tort standardowy lub ekstradekoracyjny – wycena indywidulana 
 

o Wino musujące: 
 

·  Gold Santero – 45 zł/but. 
 

·  Bezalkoholowe Piccolo – dla dzieci – 20 zł/but. 
 

o Wina hiszpańskie stołowe: 
 

·  Białe półwytrawne/wytrawne/półsłodkie – 35 zł/but. 
 

·  Czerwone półwytrawne/wytrawne – 35 zł/but. 
 

o Wina regionalne (białe i czerwone): 
 

·  Ceny kształtują się – 49 – 350 zł/but. – karta win dostępna jest w 

restauracji 
 
o Wódka czysta o poj. 0,5l: 

 

·  Soplica – 45 zł/but. 
 

·  Wyborowa – 45 zł/but. 
 

·  Finlandia – 70 zł/but. (przy zamówieniu pow. 5 but. – 60 zł/but.) 
 

o Napoje gazowane i niegazowane: 
 

·  Soki owocowe Toma 1 litr – 10 zł 
 

·  Pepsi, Mirinda, 7Up 0,5l – 6 zł 
 

 
 
 

Dzieci: do 3 lat – menu gratis, powyżej 3 do 10 lat – 50% rabatu 
 

 
 
 

Z przyjemnością odpowiemy na wszelkie pytania podczas spotkania. 
Zapraszamy! 

Kontakt: 
 

 

Dział sprzedaży 

hotel@hotel-rycerski.pl 

513 102 612 lub 513 754 588 

 

 

 

 

        *Oferta dotyczy przyjęć organizowanych  w 2021 roku 


