
MENU
OFERTA KOMUNIJAN

 239 ZŁ/OS . 2 PORCJE NA OSOBĘ 
259 ZŁ/ OS. 2,5 PORCJI NA OSOBĘ

 DZIECI DO LAT 3 – GOŚCIMY BEZPŁATNIE, DZIECI OD 3 DO 8 LAT W
KWOCIE 169 ZŁ/OS.

 ZUPA - DO WYBORU 1 RODZAJ DLA WSZYSTKICH GOŚCI, SERWOWANA W
BULIONÓWKACH

 ROSÓŁ Z MARCHEWKĄ, MAKARONEM I PIETRUSZKĄ 
ŻUREK NA ZAKWASIE Z JAJKIEM I WĘDZONĄ KIEŁBASĄ 

 KREM POMIDOROWY Z PESTO BAZYLIOWYM I KWAŚNĄ ŚMIETANĄ (V)
 

DANIE GŁÓWNE - PODANE NA PÓŁMISKACH W STOLE;
 3 RODZAJE DO WYBORU

 
ZRAZ WIEPRZOWY Z BOCZKIEM, OGÓRKIEM I CEBULĄ / SOS PIECZENIOWY

 PIECZEŃ Z KARKÓWKI WIEPRZOWEJ / SOS Z WYPIEKU Z MAJERANKIEM PANIEROWANY
KOTLET SCHABOWY / OKRASA Z CEBULI 

DEVOLAILLE Z MASŁEM I PIETRUSZKĄ 
MUS Z PIERSI Z KURCZAKA ZE FASOLKĄ SZPARAGOWĄ I SOSEM SEROWYM

 KONFITOWANA NOGA Z KACZKI Z POMARAŃCZĄ / SOS Z ŻURAWINĄ I ROZMARYNEM 
PANIEROWANA ROLADKA Z ŁOSOSIA Z MIGDAŁAMI W ZIOŁOWYM NALEŚNIKU / SALSA

CYTRYNOWA
 DORSZ W CIEŚCIE JAJECZNYM / SALSA CYTRYNOWA

 BAKŁAŻAN W PANKO W MARYNACIE SWEET CHILLI ZAPIEKANY Z FETĄ, 
MIĘTĄ I CYTRYNĄ / SOS TZATZIKI (V)



DODATKI SKROBIOWE - 2 RODZAJE DO WYBORU

PIECZONE ZIEMNIAKI Z ROZMARYNEM I CZOSNKIEM PUREE
ZIEMNIACZANE Z MASŁEM KOPERKOWYM PYZY DROŻDŻOWE KLUSKI
ŚLĄSKIE Z ZASMAŻANĄ BUŁKĄ RYŻ Z ZIOŁAMI I PARMEZANEM KASZA

GRYCZANA ZASMAŻANA Z MIODEM I MAJERANKIEM

 DODATKI WARZYWNE - 2 RODZAJE DO WYBORU 

ZASMAŻANA KAPUSTA MODRA Z JABŁKIEM I ŚLIWKĄ PIECZONA
MARCHEW Z MIODEM W CZARNYM SEZAMIE BURACZKI Z CHRZANEM

SEZONOWE WARZYWA GOTOWANE SURÓWKA COLESŁAW SURÓWKA Z
MARCHWI Z ANANASEM

 DESER - 1 RODZAJ DO WYBORU

 MIX CIAST DOMOWYCH (NP. SERNIK, SZARLOTKA, CIASTO
CZEKOLADOWE) – PODANE NA PÓŁMISKACH

 PANNA COTTA CYTRYNOWA SOSEM OWOCOWYM I GRANOLĄ 
 LODOWY BITĄ ŚMIETANĄ I OWOCAMI 

 NAPOJE (BEZ LIMITU) WODA NIEGAZOWANA Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ -
W KARAFKACH NA STOLE SOK JABŁKOWY I POMARAŃCZOWY -

W KARAFKACH NA STOLE KAWA I HERBATA - W BUFECIE
KAWOWYM

SERVIS CHARGE 10% WARTOŚĆI RACHUNKU

KONTAKT
MAGDALENA ROGOWSKA 

MANAGER RESTAURACJI 
TEL. 603 888 117 / E-MAIL:

UROCZYSTOSCI@TUMSKAPOZNAN.PL 

POWYŻSZA OFERTA STANOWI WZÓR, WSZYSTKIE SZCZEGÓŁY
 USTALANE SĄ INDYWIDUALNIE Z ZAMAWIAJĄCYM
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