@ - danie wegetarianskie
@ - danie bez glutenu

Y/ - danie weganskie

PRZYSTAWKI I SALATKI

SWOJSKI SMALEC 24,00

Smalec wlasnego wyrobu z cebulkg i jabtkiem
pieczywo /ogorki kiszone

SAYATKA GRECKA ZE SZPARAGAMI (v) 35,00

Mix salat /ser feta/szparagi/warzywa
czarne oliwki/winegret /grzanka czosnkowa

BAKEAZAN GRILLOWANY (V) 29,00

Baklazan zapiekany z serem feta/oliwki
pomidor /pesto bazyliowe /grzanka czosnkowa

SALATA CEZAR Z KURCZAKIEM 36,00

Salata rzymska/sos Cezar/kurczak/pomidorki cherry
grzanki/Grana Padano

SALATA CEZAR Z KREWETKAMI 39,00

Satata rzymska/sos Cezar /krewetki/pomidorki cherry
grzanki/Grana Padano

PIEROGI I PASTY

PIEROGI Z ZIEMNIAKAMI I SEREM (V) 32,00

(7 szt.) okrasa z cebuli

PIEROGI Z MIESEM 33,00

(7 szt.) okrasa z cebuli/skwarki

BURACZANE GNOCCHI NADZIEWANE 36,00
ORZECHOWYM MASCARPONE (V)

Sos gorgonzola /rukola/orzechy wloskie

PIELMIENI 36,00

Pierozki z migsem wieprzowo-wotowym
kwasna $mietana

DESERY

SZARLOTKA NA CIEPLO (V) 27,00
Kulka lodéw waniliowych /bita $mietana

SERNIK PIECZONY (V) 25,00
Sos owocowy

DESER LODOWY (v 24,00
Lody waniliowe /sos owocowy /bita $§mietana
DODATKI

FRYTKI (200g) 14,00
GRZANKI CZOSNKOWE (3 szt.) 11,00
GRZANKI SEROWE (3 szt.) 13,00
OGORKI KISZONE 8,00

MENU

ZUPY

SZCZAWIOWA 22,00
Ziemniaki/jajko

ZUPA DNIA 1
Zapytaj kelnera \.j‘.)
DANIA GLOWNE

KLOPSIKI Z SOCZEWICY @&V 35,00

Klopsiki z soczewicy i kaszy jaglanej

warzywny ratatuj

WATROBKA DROBIOWA Z SALATA 38,00
W%tr(')bka duszona w czerwonym winie z miodem,
jabtkiem i cebulg /grzanka czosnkowa/mix salat

POLEDWICZKI WIEPRZOWE 48,00

Sos musztardowo-§mietanowy
kluski $laskie /buraczki zasmazane

PIERS KURCZAKA @& 38,00

Sos $mietanowy ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
purée ziemniaczane /mix salat

PIECZONE NOZKI KACZKI 52,00
Sos wisniowy /kopytka /buraczki zasmazane
DZIKI SCHAB 42,00

Kotlet schabowy /ziemniak pieczony “jak z ogniska”
kapusta zasmazana

BURGER “DZIKI ZAKATEK” 39,00

Burger 100 % wolowiny w bulce /cheddar
sos koktajlowy /satata/pomidor /ogorek kiszony
czerwona cebula /frytki steakhouse

BURGER “DZIKI ZAKATEK-VEGE” {/ 38,00
Burger z czerwonej fasoli w bulce /ser weganski

majonez weganski/satata/pomidor

ogorek kiszony/cebula karmelizowana

frytki z batatow

DLA DZIECI

PANIEROWANE STRIPSY Z KURCZAKA 31,00
Frytki/mizeria

NALESNIKI () 22,00

e Z waniliowym serkiem
e Znutellg
cukier puder /bita $mietana

ORGANIZUJEMY:
komunie \
przyjecia okoliczno$ciowe
konsolacje
wesela
pikniki/ogniska/grille
spotkania firmowe

DO KAZDEGO STOLIKA PROWADZONY JEST JEDEN RACHUNEK

DO STOLIKOW OD 5 OSOB DOLICZAMY SERWIS 10%



@ - danie wegetarianskie
@ - danie bez glutenu

Y/ - danie weganskie

LEMONIADY

LEMONIADA KLASYCZNA 0,3L/1L.  16,00/37,00

Domowej roboty z wyciskanych cytryn i pomaranczy
woda niegazowana/syrop cukrowy

LETNIE LEMONIADY 0,3L/1L 19,00 /42,00

Lemoniada klasyczna z domowymi syropami/naparami do
wyboru:

o imbirowa z miodem i gozdzikami

» dyniowa z przyprawami korzennymi

» malinowa z miodem i imbirem

Zapytaj kelnera o dostepno$c¢ syropow

LEMONIADA ROKITNIKOWA 0,3L 20,00

Lemoniada klasyczna z domowym syropem
z rokitnika i miodu

LEMONIADA SMAKOWA 0,3L/1L

Lemoniada klasyczna z syropem do wyboru:
mango/mi¢ta/poziomka/czarny bez

17,00,/39,00

NAPOJE ZIMNE

PEPSI/PEPSI MAX /7 UP 0,2L/0,85L 9,00/15,00
MIRINDA /SCHWEPPES TONIC

WODA 0,3L/1L 7,00 /13,00
Gazowana/niegazowana

SOK 0,3L/1L 9,00/15,00
Pomarancza /jablko /czarna porzeczka/pomidor

KAWA MROZONA (sezonowo) 21,00

Napdj kawowy z mlekiem i syropem waniliowym
bita §mietana

WEGANSKIE FRAPPE (sezonowo) }/ 22,00
Mleko roslinne /espresso /16d
BUBBLE TEA 20,00

Nap6j malinowy na bazie czarnej herbaty
z dodatkiem zelowych kulek

Restauracja Dziki Zakatek zaprasza!

Chlubna 1a, 03-051 Warszawa
Tel. +48 571-488-228
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MENU

NAPOJE GORACE
ESPRESSO 9,00
PODWOJNE ESPRESSO 14,00
KAWA CZARNA /KAWA Z MLEKIEM 10,00
AMERICANO 15,00
Duza kawa na podwéjnym espresso

CAPPUCCINO 14,00
FLAT WHITE 17,00
Podwojne espresso/spienione mleko

CZEKOLADA NA GORACO 14,00
Bita $mietana

MOKKA 20,00
Espresso/czekolada/gorace mleko /bita Smietana

LATTE 16,00
LATTE SMAKOWE 18,00
Z syropem do wyboru: orzech /wanilia/cynamon
DYNIOWA LATTE 23,00

Korzenny syrop dyniowy domowej roboty
kawa latte /bita $mietana/cynamon

HERBATA dzbanuszek 10,00
HERBATA kubek 6,00
HERBATA ZIMOWA (sezonowo) 14,00/36,00

Herbata czarna z syropem malinowo-imbirowym
owoce/przyprawy korzenne

HERBATA ZIMOWA (sezonowo) 32,00
Z RUMEM

Herbata czarna z syropem malinowo-imbirowym
owoce/przyprawy korzenne /rum 4cl

GRZANCE

PIWO GRZANE (Cieszyn Pilsner) 0,3L/0,5L  14,00/16,00
Gozdziki/cynamon/syrop malinowo-imbirowy

WINO GRZANE 0,25L 20,00

Przyprawy korzenne /pomarancza

DO KAZDEGO STOLIKA PROWADZONY JEST JEDEN RACHUNEK

DO STOLIKOW OD 5 OSOB DOLICZAMY SERWIS 10%



