
 

PROPOZYCJE MENU NA PRZYJĘCIE KOMUNIJNE 

Zestaw I 

Koszt menu dla dzieci: dziecko do 2 lat –gratis, od 3 do 10 lat – 50 % ceny osoby dorosłej 

 

Obiad komunijny 
 

Domowy rosół z makaronem i świeżą natką pietruszki  

Danie główne - jedno do wyboru: 

Medalion drobiowy w grzankach, ziemniaki z koperkiem, bukiet surówek 

Kotlet de Volaille, ziemniaki z koperkiem, bukiet surówek 

Obiad dla dzieci 
 

Rosołek z makaronem 
 

Danie główne - jedno do wyboru: 
 

 

Nuggetsy drobiowe z frytkami i sosem Alladyna  

Kotlet drobiowy z frytkami 
 

Deser I 
 

Tort komunijny / Ciasta / Ciasteczka – dostarczane we własnym zakresie 
 

Zimna płyta 
 

Tymbaliki z drobiu / Kieszonki schabowe z sałatką porową 

Jajko Mollet  

Sałatki – jedna do wyboru: 

królewska / gyros / jarzynowa/ brokułowa 

Pieczywo 
 

Deser II 
 

Puchar lodów z owocami i bitą śmietaną 

 

Danie gorące 
 

Kociołek Mikołaja /żurek staropolski podawany w kociołku/ 

 

Danie gorące dla dzieci 
 
 

Naleśnik z nutellą i pieczonym bananem 

 

Napoje gorące – bez limitu 

Kawa rozpuszczalna / parzona / z ekspresu / latte/ herbata – podawana według życzeń 
 

Napoje zimne  

Woda mineralna niegazowana / gazowana 0,33 l/ 1 os. 

Coca-cola, fanta, sprite 0,5 l/ 2 os. 

Sok 100 % jabłko i pomarańcza w dzbankach 1 l/ 4 os. 

Woda mineralna z cytryną w dzbankach 1 l/ 4 os. 
 

Owoce sezonowe i cytrusowe - 1 klosz na 10 osób 

 

 

 

 

 



 

Zestaw II 

Koszt menu dla dzieci: dziecko do 2 lat –gratis, od 3 do 10 lat – 50 % ceny osoby dorosłej 

Obiad komunijny 

Domowy rosół z makaronem i świeżą natką pietruszki 

Danie główne - jedno do wyboru 

Kotlet de Volaille, ziemniaki z koperkiem, bukiet surówek 

Panierowana pierś z kurczaka z szynką, serem i pieczarkami, 

ziemniaki z koperkiem, bukiet surówek 

Dodatkowe mięsa serwowane na paterach- 3 rodzaje mięs do wyboru-1szt./osobę 

Kotlet schabowy/Kotlet Szwajcar 

Roladka wieprzowa z boczkiem, ogórkiem i serem górskim z sosem pieczeniowym 

Roladka drobiowa z warzywnym nadzieniem z sosem ziołowo-paprykowym 

Roladka drobiowa z musem szpinakowym i sosem maślano –cytrynowo -paprykowym 

Roladka wołowa śląska z sosem pieczeniowym 

Obiad dla dzieci 
 

Rosołek z makaronem 
 

Danie główne - jedno do wyboru: 
 

Nuggetsy drobiowe z frytkami i sosem Alladyna/Kotlet drobiowy z frytkami 
 

Deser I 
 

Tort komunijny / Ciasta / Ciasteczka – dostarczane we własnym zakresie 
 

Zimna płyta 
 

Patera pieczonych mięs i wędlin 

/ galantyna drobiowa, rolada z indyka z dipem chrzanowo -żurawinowym, szynka wiejska / 

Tymbaliki z drobiu / Terrina warzywna 

Jajko Mollet 

Roladki z tortilli z szynką, papryką i serem 

Sałatki – jedna do wyboru: 

królewska/gyros/porowa z żółtym serem/brokułowa/jarzynowa  

Pieczywo 
 

Deser II 
 

Puchar lodów z owocami i bitą śmietaną  
 

Danie gorące 
 
 

Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikami z mięsem -2szt./os 

Danie gorące dla dzieci 
 

Racuchy z jabłkiem lub marynowanym bananem 

Napoje gorące – bez limitu 

Kawa rozpuszczalna / parzona / z ekspresu / latte/ herbata – podawana według życzeń 

Napoje zimne  

Woda mineralna niegazowana / gazowana 0,33 l/ 1 os. 

Coca-cola, fanta, sprite 0,5 l/ 2 os. 

Sok 100 % jabłko i pomarańcza w dzbankach 1 l/ 4 os. 

Woda mineralna z cytryną w dzbankach 1 l/ 4 os. 

 

Owoce sezonowe i cytrusowe  1 klosz na 10 osób 

 

 



 

Zestaw III 

Koszt menu dla dzieci: dziecko do 2 lat –gratis, od 3 do 10 lat – 50 % ceny osoby dorosłej 

Obiad komunijny 
 

Zupa - jedna do wyboru: 
 

Domowy rosół z makaronem i świeżą natką pietruszki  

Kołduny Radziwiłłowskie w złocistym rosole 

Krem paprykowo-cukiniowy z prażonymi migdałami lub grzankami ziołowymi - do wyboru 
 

 

Mięsa serwowane na paterach - 4 rodzaje mięs do wyboru- 2 szt./osobę 

Kotlet de Volaille/ Kotlet de Volaille w duecie sera żółtego i masełka ziołowo-czosnkowego 

Panierowana pierś z kurczaka faszerowana mozzarellą, pieczarkami i suszonymi pomidorami 

Roladka drobiowa z warzywnym nadzieniem z sosem ziołowo-paprykowym 

Roladka z indyka w szynce parmeńskiej z sosem serowym 

Pieczony filet z kaczki z pieczonym jabłkiem i żurawiną 

Roladka wieprzowa z boczkiem, ogórkiem i serem górskim z sosem pieczeniowym 

Kotlet schabowy z kością 

Polędwiczki wieprzowe z sosem z zielonego pieprzu 

Roladka wołowa śląska z sosem pieczeniowym 

Dodatki- 2 rodzaje do wyboru: 
 

ziemniaki z koperkiem/ ziemniaki pieczone z rozmarynem/ frytki/ kluski śląskie 
 

Surówki -4 rodzaje do wyboru: 
 

surówka z selera/ surówka z marchwi/ surówka z kapusty pekińskiej/ surówka z czerwonej kapusty 

surówka Coleslaw/mizeria 
 

Obiad dla dzieci  
 

Rosołek z makaronem 
 

Danie główne - jedno do wyboru: 
 

Nuggetsy drobiowe z frytkami i sosem Alladyna 

Kotlet drobiowy z frytkami 
 

Deser I 
 

Tort komunijny / Ciasta / Ciasteczka – dostarczane we własnym zakresie 
 

 

Zimna płyta 
 

Patera pieczonych mięs i wędlin 

/galantyna drobiowa, polędwiczka wieprzowa z pistacjami,  

rolada z indyka z dipem chrzanowo -żurawinowym, szynka wiejska, kabanos / 

Tymbaliki z drobiu / Terrina warzywna z szyneczką i chrzanem 

Roladki z tortilli z grillowanym kurczakiem i suszonymi pomidorami 

Duet szparagowy w plastrze wędzonego łososia 

Ryba po grecku 

Sałatki – dwie do wyboru: 

fit z szynką parmeńską i marynowaną gruszką/ królewska/ gyros/ porowa z serem żółtym 

brokułowa/ jarzynowa  

     Pieczywo     Verte 

 

 

 

 

 

 

 



 
Deser II 

 

Puchar lodów z prażonymi płatkami migdałów z sosem karmelowym 
 

Danie gorące podawane w kociołku – jedno do wyboru: 
 

Boeuf strogonow 

Bogracz wołowy 
  

 

Danie gorące dla dzieci- jedno do wyboru: 
 

Naleśnik z nutellą i pieczonym bananem 
 

Racuchy z jabłkiem lub marynowanym bananem 
 

Napoje gorące – bez limitu 

Kawa rozpuszczalna / parzona / z ekspresu / latte/ herbata – podawana według życzeń 
 

Napoje zimne 

Woda mineralna niegazowana / gazowana 0,33 l/ 1 os. 

Coca-cola, fanta, sprite 0,5 l/ 2 os. 

Sok 100 % jabłko i pomarańcza w dzbankach 1 l/ 4 os. 

Woda mineralna z cytryną w dzbankach 1 l/ 4 os. 

 

Owoce sezonowe i cytrusowe - 1 klosz na 10 osób 

 

 

Proponujemy Państwu również:  
Dania dla wegetarian 

 

Krem brokułowy z płatkami migdałów         

Dorsz w sosie winno-śmietanowym, kasza jęczmienna, zestaw surówek    

Pstrąg saute, plastry ziemniaczane, zestaw surówek       

Pieczony filet z łososia z łezką sosu koperkowego, plastry ziemn., zestaw surówek   

Półmisek wegetariański: /panierowany ser Camembert z żurawiną w towarzystwie    

naleśnika z warzywami i sosem beszamelowym/        

 

 

Napoje zimne  

Coca-cola/Fanta/Sprite 0,5l            

Coca-cola/Fanta/Sprite 0,25l          

Sok Rembowski 0,25l           

Soki Cappy pomarańczowy /jabłko/ grejpfrut/ cz. porzeczka/pomidor 0,25l 

Lemoniada cytrynowa w dzbanku 1l         


