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MENU SERWOWANE

Wybor swiezo wypiekanego pieczywa
z mastem:

tradycyjnym,

pietruszkowo-anchois,

z pomidorami suszonymi na stoncu.

DLA DOROStYCH

Krem ze szczawiu z wedzona trocig wedrowna,
jajkiem przepidrczym, $mietana i oliwg
lawendowa.

Piers z kurczaka faszerowana serem
mozzarella, bazylig i orzechami, podawana z
grateng warzywno-ziemniaczana, puree z
groszku i sosem z oliwek i pomidorow.

DLA DZIECI

Krem z warzyw podawany z groszkiem
ptysiowym.

Pulpety z cieleciny, podawane z puree z
ziemniakow z groszkiem i marchewka w
sosie koperkowym.

DESERY W BUFECIE

Mus serowy z bakaliami podany z
truskawkami.

Krem kawowy z czekoladg i prazonymi
orzechami.

Pavlova z musem migdatowym i owocami
lesnymi.

Napoleonka z kremem waniliowym.

Tapioka z mlekiem kokosowym i karambola.

PROPOZYCJA
MENU

SERWIS FAMILIJNY

(DANIA NA STOLE)

PRZEKASKI I SAtATKI

Wiosenna satatka z rukoli i roszponki
z pomidorkami cherry, awokado, rzepa
i kremem balsamicznym.

Satatka z wedzonym tososiem, roszponka, awokado,
pomidoramii dresingiem musztardowym.

Satatka z krewetek tygrysich z mango,
makaronu Soba, sosu sojowego i czarnuszki.

Satatka jarzynowa z pieczona wotowina.

Rostbef na musie chrzanowym.

Sledzie z tatarem z grzyboéw lesnych i kiszonych
ogorkow.

Pasztet pieczony z grzybami podawany z konfiturg z
zurawiny.

NAPOJE

Woda gazowana i niegazowana
Wybor herbat

Swiezo parzona kawa

Soki, lemoniada

CENA OD OSOBY BRUTTO 249 PLN
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RT HOTEL

MENU SERWOWANE

Wybor swiezo wypiekanego pieczywa
z mastem:

tradycyjnym,

pietruszkowo-anchois,

z pomidorami suszonymi na stoncu.

DLA DOROStYCH

Krem z biatych warzyw z pieczonym
topinamburem, kwasna $mietang i oliwa
truflowa.

Udo z kaczki Sous Vide z pieczonymi
ziemniakami, puree z zielonego groszku,
karmelizowanymi jabtkami, mtoda marchewks i
sosem Calvados.

DLA DZIECI

Krem z pomidorow z domowym
makaronem.

Mini sznycelki z kurczaka z ziemniakami
puree i suréwka z kapusty i marchewki.

DESERY W BUFECIE

Sernik na zimno z galaretka truskawkowa.

Torcik bezowy z kulisem malinowym.

Tiramisu z biszkoptem i kakao.

Tartaletki z kremem $mietankowym i swiezo
krojonymi owocami.

Mus z mango z granatem i chia.

PROPOZYCJA
MENU

SERWIS FAMILIJNY

(DANIA NA STOLE)

PRZEKASKI I SAtATKI

Wiosenna satatka z rukoli i roszponki
z pomidorkami cherry, awokado, rzepa
i kremem balsamicznym.

Satatka z darami morza , karczochami, suszonymi
pomidorami i koprem wtoskim.

Satatka z krewetek tygrysich z mango,
makaronu Soba, sosu sojowego i czarnuszki.

Satatka jarzynowa z pieczong wotowina.
Tatar z pstraga z marynowanym ogorkiem i

rézowym pieprzem.

Poledwiczka wieprzowa z kremem maslano-
chrzanowym.

Sledzie w sosie curry z kolendra i $mietana.

Pasztet pieczony z grzybami podawany z konfiturg
Z zurawiny.

Wybor wedzonych ryb: tosos battycki, halibut z
sosem musztardowym.

NAPOJE

Woda gazowana i niegazowana
Wybaor herbat

Swiezo parzona kawa

Soki, lemoniada

CENA OD OSOBY BRUTTO 279 PLN
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MENU SERWOWANE

Wybor swiezo wypiekanego pieczywa
z mastem:

tradycyjnym,

pietruszkowo-anchois,

z pomidorami suszonymi na stoncu.

DLA DOROStYCH

Krem z pieczarek z majerankiem, jajkiem i
ziotowymi grzankami.

Kotlet wieprzowy z koscig z grilla, podawany na
duszonej mtodej kapuscie, karmelizowanej
marchewece i ziemniakach z koperkiem

DLA DZIECI

Rosét z kluseczkami lanymi i
warzywnym julienne.

Pulpety z indyka podawane w sosie
smietanowym z frytkami i satatka z
marchewki i jabtka.

DESERY W BUFECIE

Eklerka z kremem smietankowym w
czekoladzie.

Mus Truskawkowy z kawiorem
pomaranczowym.

Miodownik z musem orzechowym.

Creme Brulee z truskawkami
czekoladowym kipetti.

Chia z mlekiem kokosowym, smoczym
owocem i karambola.

Filety owocowe z grylazem czekoladowym.

PROPOZYCJA
MENU

SERWIS FAMILIJNY

(DANIA NA STOLE)

PRZEKASKI I SAtATKI

Satatka z pomidorow, ogdrkow, oliwek, i
papryki podawana z sosem z oliwy i bazylii.

Satatka z tunczyka, ogorkéw matosolnych,
pomidorow, karczochow i oliwy z oliwek z
cytryna.

Satatka z szynki wedzonej i sera z
pomidorami rzymskimi, korniszonami i
marynowanymi pieczarkami i dresingiem
musztardowym z majerankiem.

Satatka z pieczonych burakéw, sera feta,
pomaranczy i prazonych pestek stonecznika.

Plastry wedzonego tososia na rukoli z sosem
z szafranu i musztardy.

Carpaccio z pieczonej wotowiny na kremie
chrzanowym.

Tatar ze sledzi z kiszonymi ogorkami,
maslakami, szalotka, kaparami i olejem
lnianym.

Pasztet pieczony z grzybami podawany z
konfiturg z zurawiny.

Wybor wedzonych ryb: toso$ battycki,
halibut z sosem musztardowym.

Koktajl z krewetek na musie z awokado z
czarnuszka i sosem chrzanowo-
pomidorowym.

NAPOJE

Woda gazowana i niegazowana
Wybor herbat

Swiezo parzona kawa

Soki, lemoniada

CENA OD OSOBY BRUTTO 299 PLN
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RT HOTEL

MENU SERWOWANE

Wybor swiezo wypiekanego pieczywa
z mastem:

tradycyjnym,

pietruszkowo-anchois,

z pomidorami suszonymi na stoncu.

DLA DOROStYCH

Krem z homara z krewetkami podawany z
satatkg z awokado i creme fraiche

Gorka cieleca Sous vide podawana na puree z
batatow z zielonymi szparagami falafelem z
burakéw i sosem ze Smardzy.

DLA DZIECI

Krem z soczewicy z pomidorami i
smietana.

Roladka z piersi indyka faszerowana

serem mozzarella podawana z frytkami i
surowka z burakow i jabtek.

DESERY W BUFECIE

Sernik na zimno z galaretka truskawkowa.

Torcik bezowy z kulisem malinowym.

Tiramisu z biszkoptem i kakao.

Tartaletki z kremem smietankowym i swiezo
krojonymi owocami.

Mus z mango z granatem i chia.

PROPOZYCJA
MENU

SERWIS FAMILIJNY

(DANIA NA STOLE)

PRZEKASKI I SAtATKI

Satatka z sataty lodowej z wedzonym serem,
suszong zurawing, jajkiem i sosem z musztardy
francuskiej.

Satatka z podsmazonych pieczarek, jajek i
szczypiorku

Satatka z krewetek, podsuszanych pomidoréw i
anchois.

Tatar z tunczyka podawany z mango, awokado,
czarnuszka i sosem Teriyaki.

Carpaccio z poledwicy wotowej podawane z
parmezanem, pieczarkami, kaparami, oliwa
truflowa.

Matiasy w jogurcie z curry, kolendra, chilii
limonka.

Terina z kaczki podawana z sosem z borowki i
pigwy

NAPOJE

Woda gazowana i niegazowana
Wybaor herbat

Swiezo parzona kawa

Soki, lemoniada

CENA OD OSOBY BRUTTO 309 PLN
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W CENIE PAKIETU DODATKOWO PEATNE

e PARKING DLA GOSCI
e PRYWATNA SALA

e DODATKOWA SALA NA KACIK
ZABAW DLA DZIECI

e STACJA ZPOPCORNEM

e 50% ZNIZKI DLA DZIECI DO
6 LAT

e DEKORACYJNE POKROWCE
NA KRZEStA

PROPOZYCJA
MENU

TORT KOMUNIJNY

(W KSZTALCIE HOSTII LUB KSIAZECZKI DO NABOZENSTWA Z
DEDYKACJA)

Smaki do
wyboru:

- truskawkowy
- waniliowy

-$mietankowy

*CENA ZA PORCJE 25 PLN

STACJA Z KUCHARZEM
(DOSTEPNA 30 MIN / MIN 20 0SOB)

Do wyboru:

Tatar z poledwicy wotowej z tradycyjnymi dodatkami
lub

Krewetki po tajsku z warzywami orientalnymi i sosem
Teriyaki

lub

Lody z krojonymi owocami i sosem czekoladowym
lub

Lody tajskie z réznymi dodatkami do wyboru

*CENA OD OSOBY - STACJA Z KUCHARZEM 35 PLN

DANIA WEGETAR'IAI\'ISKIE
LUB WEGANSKIE

(W ZAMIAN ZA DANIA
Z GEOWNEGO MENU)

DANIA GEOWNE

ZUPY ZIMNE PRZEKASKI

Carpaccio z burakéw z kozim serem i

Strogonoff z prawdziwkow Krem z biatych warzyw z oliwg :
perlotto z serem parmezan truflowa pomarancza
Panzerotti z duszonymi Wtoskie warzywne minestrone .TaFar 2 P'eCZ?”ego baktazana z papryka
warzywami w sosie pomidorowo- S i pieczarkami
bazyliowym Krem ze szczawiu z jajkami Leniwe Sushi z warzyw w papierze
. . ) ) przepiérczymii grzankami z ; . _
Pierogi z soczewica na mtodej pumpernikla ryzowym z sosem sojowym | majonezem

kapuscie zasmazanej na oleju
lnianym

wasabi

WSZYSTKIE CENY PODANE W OFERCIE SA CENAMI BRUTTO



