
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 

 

OBIAD RODZINNY – OFERTA WIOSNA / LATO 2023 
(menu zmieniane sezonowo) 

 

Do rachunku zostanie doliczony serwis w wysokości 10% 
 

 

PROPOZYCJA NR. I – obiad przewidziany do 3h 

 
  

OBIAD SERWOWANY / KOSZT ZA OSOBĘ - 160,00 ZŁ* 

 

Przystawka serwowana  
 

Łosoś gravlax / piklowany ogórek / majonez cytrynowy / brioche / listki sałat  

 

Szparagi grillowane / jajko / szynka parmeńska / pomidorki cherry / sos maślany  

(w zależności od dostępności) 

 

Zupa serwowana 
 

Chłodnik z botwinki / potatki / boczek / szczypior  

 

Danie główne serwowane 
 

Schab z kością w panierce / purée ziemniaczane / zasmażana, młoda  kapusta / jarmuż   

 

Deser serwowany 
 

Szarlotka na kruchym maślanym spodzie z migdałami 

 

Napoje 
 

Kawa z ekspresów ciśnieniowych, herbaty smakowe 

Woda niegazowana  

Soki owocowe 

 



 

 

 

 

 

PROPOZYCJA NR. II – obiad przewidziany do 3h 
 
 

 

OBIAD W FORMIE TRADYCYJNEJ / KOSZT ZA OSOBĘ - 142,00 ZŁ* 

 

Zupa serwowana 
 

Zupa z boczniaków / suszone grzyby / warzywa korzeniowe   

 

Danie główne serwowane (do wyboru) 
 

Filet z kaczki / gotowane buraki / purée ziemniaczane / demi glace ze śmietaną   

 

lub 

 

Halibut / purée marchew-imbir / potatki / piklowany ogórek 

 

Deser serwowany 
 

Sernik cynamonowo – miodowy na kruchem spodzie 

 

Napoje 

Kawa z ekspresów ciśnieniowych, herbaty smakowe 

Woda niegazowana / gazowana 

Soki owocowe 

 

 

PROPOZYCJA NR. III – obiad przewidziany do 3h 
 
 

  

OBIAD W FORMIE TRADYCYJNEJ / KOSZT ZA OSOBĘ - 174,00 ZŁ* 

 

Zupa serwowana 
 

Rosół z domowymi kluskami lanymi, kurczakiem i warzywami 

 

Dania główne podane w półmisach 
 

Łosoś pieczony z sosem koperkowym 

Udko z kaczki, sos pieczeniowo - żurawinowy 

Policzki wieprzowe długo gotowane  

Purée ziemniaczane 

Kopytka domowe 

Buraczki karmelizowane 

Karmelizowana marchewka 

Coleslaw z czerwonej kapusty 

 

Desery podane w półmisach  
  

Sernik domowy z kruszonką 

Kostka czekoladowa z borówką 

Ciasto biszkoptowe z galaretką z owocami 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Napoje 

Kawa z ekspresów ciśnieniowych, herbaty smakowe 

Woda niegazowana / gazowana 

Soki owocowe 

 

 

MENU DLA DZIECI USTALAMY INDYWIDUALNIE  

(dzieci w cenie 94 zł) 

 

PROPOZYCJE MENU DLA DZIECI 

 Rosół / makaron / marchewka 

 Zupa pomidorowa / makaron 

 Kurczak panierowany / frytki / tarta marchewka 

 Kluski leniwe / śmietanka / cukier puder 

 Lody waniliowe z owocami 

 

Napoje bezalkoholowe 

Woda mineralna 

Soki owocowe 

 
 

* PODANE POWYŻEJ KOSZTY MENU I NAPOI ZAWIERAJĄ: 
 

- dekoracje kwiatowe, 

- cały sprzęt cateringowy, potrzebny do wyserwowania dań oraz napoi, 

 

 

ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ ZAMOWIENIA PRZEKĄSEK WIECZORNYCH – KOSZT UZALEŻNIONY OD WYBORU:  
 

 

- tatar wołowy z dodatkami 

- łosoś gravlax 

- krewetki w sosie winno-maślanym 

- serca drobiowe z sosem musztardowym  

- sałatka z kozim serem i gotowanym burakiem 

- deska serów i wędlin z marynatami 

- grzanki ziołowe 

 


