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OFERTA OKOLICZNOSCIOWA

PLATINUM PALACE BOUTIQUE HOTEL & SPA

Szanowni Panstwo,

Jest wiele uroczystosci, ktére zastugujg na wyjatkows oprawe.
Pragniemy zaprosi¢ Paristwa do organizacji przyje¢ i spedzenia wyjatkowych
chwil w Hotelu Platinum Palace.

Wybierajac, nasz Hotel zapewniajg, Paristwo sobie i swoim Go$ciom
wyjatkowy klimat niepowtarzalnych patacowych wnetrz, niesamowite
wrazenia i malowniczy park przy hotelu.

Zapewniamy Paristwu indywidualnie skomponowane menu, najwyzszej
jakosci produkty i dania, o ktérych detale dba nasz Szef Kuchni Adam
Skwarto .

Platinum Palace to doradztwo, obstuga na najwyzszym poziomie i emocje
oraz wspomnienia, ktére beds towarzyszyly Paristwu przez dlugi czas.
Zadbamy, by czas w gronie najblizszych byt niezapomniany.

Zapraszam,
Dyrektor Hotelu Platinum Palace

Michat Zbaski

REZERWACJE

Sales & Marketing

tel. +48 519 303 014

+48 519 303 016

+48 519 339 042
marketing@platinumpalace.pl
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OFERTA OKOLICZNOSCIOWA

PLATINUM PALACE BOUTIQUE HOTEL & SPA

Menu serwowane

MENU I
159 PLN/ os.

Krem Vichyssoise z siekanym szczypiorkiem i oliwg truflows
Duszona wolowina z cebulg szalotk, pieczonym ziemniakiem, puree z selera i kopru wloskiego,
SOS Z Czerwonego wina z rozmarynem
Zapiekane owoce z brazowym cukrem, miodem pitnym, gatka lodéw waniliowych, orzechy

MENU II
169 PLN/ os.

Ros6t z makaronem i chrupigcymi warzywami
Filet z kurczaka kukurydzianego z ziemniakami gratin, fasolka w boczku, mus z pieczone;
papryki, sos beurre blanc z kaparami
Beza z masg kajmakowy, ptatki migdatéw, owoce sezonowe

MENU III
209 PLN/ os.

Pieczony filet z indyka, suszone pomidory, czarne oliwki, grzanka, mix salat, sos z tuiczyka
Bulion z perliczki z lanymi kluskami i natkg pietruszki
Smazony filet z sandacza, ratatouille warzywny, ziemniaki z koperkiem, mus z marchwi
i pomarariczy, sos winny
Creme carmel z suszong §liwka w syropie z czerwonego wina, mieta

MENU IV
239 PLN/ os.

Tatar z burakéw z kozim serem, granatem, kolendrg i prazonym stonecznikiem
Krem kalafiorowy z grzankami i parmezanem
Filet z kaczki na kapuscie modrej z zurawing, ziemniaki gratin, mus z pietruszki, sos tymiankowy
Parfit malinowe z sosem angielskim, kruszong bezg i mietg

Menu dla dzieci
99 PLN/ os.

Zupa pomidorowa z makaronem i warzywami
Panierowane fileciki z kurczaka, frytki, gotowany brokut
Lody z bitg $mietang i sosem czekoladowym
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OFERTA OKOLICZNOSCIOWA

PLATINUM PALACE BOUTIQUE HOTEL & SPA

Menu pétmiskowe

MENU 1
209 PLN/ os.

Krem z selera z prazonymi nasionami i oliwg

Dania migsne 2 porcje/ os.
Karczek pieczony
Kotlet schabowy panierowany
Kotlet De volaille
Filet z sandacza

Dodatki:

Frytki stekowe, ziemniaki z mastem i koperkiem
Kapusta zasmazana, brokut z mastem i migdatami
Mix satat z warzywami i sosem vinegrette
Sos pieczeniowy

Deser:
Lody z bitg §mietang i sosem czekoladowym

MENU II
229 PLN/ os.

Bulion drobiowo wotowy z makaronem i natkg

Dania migsne 2 porcje/ os.
Kacze udka pieczone z majerankiem
De volaille z mastem ziotowym
Duszona wotowina z cebulkami
Filet z sandacza smazony na masle

Dodatki:
Frytki stekowe, kluski gnocchi
Kapusta modra zasmazana, Fasolka szparagowa z boczkiem
Mix satat z warzywami i sosem vinegrette
Sos pieczeniowy, sos Beurree Blance

Deser:
Lody z owocami sezonowymi i sosem czekoladowym
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OFERTA OKOLICZNOSCIOWA

PLATINUM PALACE BOUTIQUE HOTEL & SPA

MENU III
249 PLN/ os.

Krem z biatych warzyw z grzankami i zielong oliwa

Dania migsne2 porcje/ os.

Steki z rostbefu z mastem ziotowym
Poledwiczki wieprzowe w szynce wloskiej
Pieczone kacze udka z jabtkami
Pieczony filet z fososia

Dodatki:

Frytki stekowe, ziemniaki z koperkiem, kluski gnocchi
Warzywa grillowane, pieczony kalafior z mastem i butky tarty
Mix salat z warzywami i sosem vinegrette
Sos z zielonym pieprzem, sos Beurre Blance

Deser:
Creme brulee z owocami i mietg

Menu dla dzieci :
do 2 lat - Gratis
od 2 do 7 lat - 50% od ceny wybranego menu pétmiskowego

Obstuga kelnerska i wynajem sali w cenie.
Hotel zapewnia standardowe nakrycie stotéw: biate obrusy,
serwety i kompozycje ze §wiezych kwiatéw.
Zakaz wnoszenia wyrobéw wiasnych.
Talerzykowe — Hotel pobiera oplate za serwis (tort) — 10 PLN /os.
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OFERTA OKOLICZNOSCIOWA

PLATINUM PALACE BOUTIQUE HOTEL & SPA

Zimna plyta
5 porcji/ os. powyzej 20 oséb 90 PLN/os
7 porcji/ os. ponizej 20 oséb 110 PLN/os

Roladka z kurczaka w szynce wloskiej
Tatar z grillowanych warzyw z serem halloumi
Terrina z cieleciny z grzybami i natkg pietruszki

Humus z suszonymi pomidorami i czarnuszks
Grillowany baklazan z serem feta i migdatami
Rillettes z wedzonego tososia z kaparami
Tatar z poledwicy wolowej z piklami
Pieczywo, masto

Dodatki do zimnej plyty

Zestaw pieczonych mies
(Minimum 20 porgji)
schab
karkowka
poledwiczka wieprzowa
chrzan z jajkiem
20 PLN/ porcja

Plater wedlin
(Minimum 10 porcji)
kabanosy
kietbasa wiejska
kiszony ogérek i kapary
23 PLN/ porcja

Plater seréw
(Minimum 10 porcji)
sery pleéniowe z Grissini i suszonymi owocami
28 PLN/porcja

Fontanna czekoladowa podawana z owocami i ciastkami
(Minimum 30 porgji)
35 PLN/ os.

OPEN BAR
(kawa, herbata, woda niegazowana/ gazowana, soki, napoje gazowane)
55 PLN/os.

OPEN BAR (dzieci 2 -7 lat )
(Woda niegazowana/ gazowana, soki, napoje gazowane)
28 PLN/os.

OPEN BAR ALKOHOLOWY
Wyceniamy indywidualnie wedlug preferencji
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CUKIERNIALLA TINUM

MONOPORCJE

e Brownie / mus brzoskwiniowy / cremeux wisniowe

e Sable migdatowe / mus marakuja-biata czekolada / zelka malinowa

e Chrupka nutella-orzech laskowy / mus mleczna czekolada / zelka dyniowo-
pomaraiczowa

e Biszkopt z orzechami / mus porzeczkowy / pieczony krem czekoladowy / zelka

porzeczkowa

e Biszkopt limonkowy z maling / cremeux malinowe z liczi / mus jogurtowy / zelka
marakuja-malinaliczi

¢ Beza zlemon curd i kremem $§mietanowym i owocami

ITARTY 24CM

* Kruche ciasto / fruzelina z owocow lesnych / kokosowa panna cotta
 Kruche ciasto / jabtka z pomarariczg / beza wloska
e Sernik mascarpone z musem $liwkowym

e Tarta jabtkowo korzenna

CIASTA

« Ciasto na biszkopcie jogurtowy, z kremem $mietanowym, owocami i galaretka
¢ Ciasto czekoladowe z musem owocowym

e Ciasto szpinakowe z kremem migdatowym i granatem

*‘ o Sernik z orzechami i karmelem

o Karpatka z kremem i malinami

e Szarlotka na kruchym spodzie

TORTY MUSOWE OKOLICZNOSCIOWE

zelka porzeczkowa

e Tort na biszkopcie czekoladowym / mus kokosowy / mus z bialej czekolady /

zelka owocowa

min. zamowienie monoporcji 8szt
tarty kroimy na 8/10/12 14/1]6 porcji
min. zamowienie 20 porcji ciast
blacha ciasta 45 porcji

torty $rednica 18 cm

22 7¥/szt

17 zl/szt

17 zd/szt

17 zV/szt

19 zd/szt

& @ o Tort biszkoptowy z orzechami / mus porzeczkowy / pieczony krem czekoladowy /

Dziekujemy za zapoznanie sie z oferty i zapraszamy do kontaktu.

19 zl/szt

129 zt
85 zt
249 7zt
99 zt

7 zl/sze / 310 zl
8,5 zi/szt / 380 7]
6 zl/szt / 265 zl
12,5 zi/szt / 549 zl
8,5 zl/szt / 380 zl

4 zl/szt / 159 z|



