
 

Menu komunijne 130zł/os. 

 

Dorośli - 100% ceny 

Dzieci (4-7 lat)-  50% ceny 

Dzieci (0-3 lat) GRATIS 

 

Zupa: 

Tradycyjny rosół z domowym makaronem 

Mięsa do obiadu (2,5 porcje/os.) : 

Devolay z masełkiem pietruszkowym 

Kotlet schabowy z pieczarką na maśle 

Karkówka pieczona w sosie śliwkowym 

Limanda w sosie cytrynowym 

Dodatki: 

Gotowane ziemniaki doprawione świeżym koprem i masłem  

Mix surówek (biała kapusta, marchewka, sałatka szwedzka) 

Frytki 

Kluski śląskie 

Buraczki zasmażane 

Dodatkowo: 

Słodki bufet: sernik i szarlotka (1,5procji/os.) 

Bufet kawowo-herbaciany bez ograniczeń 

Do stołu serwujemy - Wodę niegazowana z cytryną w dzbankach bez ograniczeń 

 

Soki i napoje gazowane płatne dodatkowo 

Soki płatne wg zużycia – 6zł/L 

Napoje gazowane wg zużycia – 7,5zł/ 0,85L 

Alkohol wg zużycia – cenny i rodzaj do ustalenia 

 

Atrakcje kulinarne: 

Fontanna czekoladowa z owocami i dodatkami 1000 zł 

Lody (dwie gałki lodów/owoce sezonowe/śmietana) – 8zł/szt.  

Tort na zamówienie – cena uzależniona od wyboru lub we własnym zakresie 



Udziec wieprzowy z dodatkami 50 porcji serwowany przez szefa kuchni 800 zł 

Stół wiejski 50 osób 1000 zł 

Finger Food 50 osób 1500 zł 

 

Inne Atrakcje: 

Kompozycja świeżych kwiatów na stół prezydialny 200 zł 

Dekoracja krzeseł (pokrowce-sukienki lub kokardy) 5 zł/szt. 

Serwis barmański (serwowani alkoholi w stoisku barmańskim) 500 zł 

 

Oferta ważna do końca 2022r. 

 


