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W samym sercu Krakowa, na rogu ulic Świętej Anny i Wiślnej, mieści się Pałac 
Czeczotka – wyjątkowe miejsce, w którym historia spotyka się z nowoczesnością. 
Pałac, wzniesiony w 1564 roku przez Erazma Czeczotkę, to jedna z najbardziej 
wyjątkowych rezydencji renesansowych w Krakowie. Fundator – rajca, burgrabia  
i burmistrz – był postacią niezwykle wpływową, a jego ambicje i bogactwo 
znalazły wyraz w okazałej budowli nieopodal miejskiego ratusza. 

Położenie Pałacu, zaledwie kilka kroków od Rynku Głównego i Uniwersytetu 
Jagiellońskiego, sprawia, że od stuleci pozostaje on świadkiem najważniejszych 
wydarzeń miasta. Dziś ten zabytek architektury renesansowej łączy w sobie 
historię z nowoczesnością, oferując gościom przestrzenie o wyjątkowym 
charakterze  
i najwyższym standardzie. 

•	 Czeczotka Cocktail Bar & Food – klimatyczne miejsce, w którym autorskie 
koktajle spotykają się z kuchnią opartą na starannie dobranych produktach. 
Idealne na spotkania w eleganckiej, lecz swobodnej atmosferze. 

•	 Charmant – stylowa sala eventowa przeznaczona do organizacji przyjęć, 
spotkań biznesowych, jubileuszy i kameralnych uroczystości. Indywidualne 
podejście, doświadczona obsługa i kuchnia premium nadają każdemu 
wydarzeniu niezapomnianą oprawę. 

•	 Czeczotka Gourmet Lounge – restauracja fine dining, w której wykwintne 
menu i kunszt kulinarny spotykają się z atmosferą renesansowych wnętrz. 

•	 Czeczotka Palace Apartments **** – luksusowe apartamenty w samym 
sercu Starego Miasta, łączące komfort i dyskrecję z niepowtarzalnym 
widokiem na Kraków. 

•	 Uczta Erazma – multimedialne widowisko, które dzięki animacjom 
wyświetlanym na stołach i talerzach przenosi gości w czasy fundatora 
Pałacu. To wyjątkowe doświadczenie łączące historię, sztukę i kulinaria. 

Odkryj wszystkie oblicza Pałacu Czeczotka i poznaj wyjątkową ofertę,  
którą przygotowaliśmy na nadchodzący sezon.

WSTĘP HISTORIA
ERAZMA CZECZOTKI

Przez czterdzieści lat pełnił funkcje rajcy, burgrabiego i burmistrza 
Krakowa. Był jednym z najbogatszych i najbardziej wpływowych 
mieszczan XVI-wiecznego miasta – dorównywał majątkiem 
możnowładcom, a jego kontakty obejmowały elity polityczne, 
finansistów, artystów i alchemików. 
 
W 1552 roku, podczas sejmu piotrkowskiego, otrzymał tytuł 
szlachecki i został przyjęty do herbu Jana Ocieskiego, wielkiego 
kanclerza koronnego. Początkowo zajmował się handlem 
bławatami, żywnością i trunkami, szybko jednak rozszerzył swoje 
ambicje. W 1564 roku, łącząc dwie kamienice na rogu ulic Świętej 
Anny i Wiślnej, wzniósł okazały pałac według projektu Gabriela 
Słońskiego – ucznia Antoniego  z Fiesole i współpracownika 
Bartłomieja Berrecciego. W budynku znajdowała się 
m.in. reprezentacyjna sala połączona z łaźnią, w której 
przyjmowano wybranych gości. 
 
Erazm Czeczotka był postacią barwną i kontrowersyjną.  
Historyk Józef Muczkowski określił go mianem „Krwawego 
burmistrza” i „Małego Borgii z Krakowa”. Zarzucano mu 
niemoralność i liczne romanse, jednak dwukrotnie został 
oczyszczony z zarzutów przez królów Zygmunta Augusta  
i Stefana Batorego. 
 
Jego życie, pełne zarówno ambicji i sukcesów, jak i oskarżeń 
oraz kontrowersji, do dziś budzi emocje wśród badaczy dziejów 
Krakowa. Zmarł w podeszłym wieku, podczas kąpieli  
w towarzystwie niewiast  – co jeszcze bardziej wzmocniło legendę 
wokół jego osoby i utrwaliło go w historii jako jedną z najbardziej 
barwnych postaci XVI-wiecznego Krakowa.
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PRZESTRZENIE EVENTOWE 
PAŁACU CZECZOTKA
Pałac Czeczotka to ponad 740 m² wyjątkowej przestrzeni w centrum Krakowa, dostępnej do organizacji 
wydarzeń o różnym charakterze – od kameralnych spotkań biznesowych, przez konferencje i jubileusze,  
po prestiżowe uroczystości. Trzy poziomy – parter, antresola oraz pierwsze piętro – pozwalają na elastyczne 
aranżacje i łączenie sal, dzięki czemu oferta Pałacu dopasowuje się do indywidualnych potrzeb każdego 
wydarzenia, umożliwiając równoczesne przyjęcie ponad 200 Gości.

Do dyspozycji oddajemy różnorodne przestrzenie: 

•	 Czeczotka Cocktail Bar & Food (Parter) – klimatyczna sala idealna na spotkania towarzyskie, 
degustacje, przyjęcia koktajlowe czy wieczory firmowe. 

•	 Czeczotka Gourmet Lounge (Parter) – restauracja z wejściem od ul. Wiślnej, działająca w koncepcji  
fine casual, łączy wysoką jakość kuchni z atmosferą sprzyjającą zarówno spotkaniom biznesowym,  
jak i prywatnym. 
 

•	 Sala Żyrandolowa (Parter) - Integralną częścią kompleksu jest elegancka sala balowa na dziedzińcu 
Pałacu, mieszcząca do 120 osób, doskonała do organizacji konferencji, bali i prestiżowych wydarzeń. 

•	 Charmant (Antresola) – stylowa sala eventowa, którą można elastycznie aranżować w zależności 
od charakteru wydarzenia: od eleganckich bankietów, przez spotkania biznesowe, aż po kameralne 
jubileusze 

•	 Czeczotka Palace Apartments (III piętro) – eleganckie apartamenty zlokalizowane na trzecim piętrze 
zabytkowego Pałacu Czeczotka, stanowiące idealne uzupełnienie oferty eventowej i restauracyjnej obiektu. 
Komfortowe wnętrza umożliwiają nocleg nawet dla 30 osób, pozwalając gościom przedłużyć wyjątkowe 
wydarzenia o pobyt w historycznych murach pałacu, w samym sercu krakowskiego Starego Miasta.

Tu jesteśmy!

Parter - 540 m²

Sala Żyradolowa - 90 m² / 80-120 os. 

Apartamenty, III piętro - 13 pokoi / ok. 30 os.

Charmant - 100 m² / 40 os.

CZECZOTKA BAR & FOOD - 230 m² / 80 os.

CZECZOTKA GOURMET LOUNGE - 220m² / 60 os.
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Na parterze Pałacu znajdują się główne przestrzenie gastronomiczne i eventowe o łącznej powierzchni ponad 
540 m². To tu mieści się bar o powierzchni 230 m², część restauracyjna licząca 220 m², a także przeznaczona 
na większe eventy Sala Żyrandolowa o powierzchni 90 m² z kameralnym, 35-metrowym dziedzińcem.  
Układ sal sprzyja zarówno kameralnym spotkaniom przy drinku, jak i organizacji dużych bankietów 
czy uroczystych kolacji.

Sala Żyrandolowa obejmuje 90 m² przestrzeni 
przeznaczonej na przyjęcia, bankiety i wydarzenia 
okolicznościowe, z bezpośrednim wyjściem na dziedziniec.

Trzecie piętro obejmuje około 350 m², na których znajduje się 13 komfortowych, w tym jeden luksusowy 
aparatament z jacuzzi wchodzących w skład Czeczotka Palace Apartments.

Antresola to elegancka przestrzeń o powierzchni 
100 m², idealna na kameralne przyjęcia, spotkania 
biznesowe czy degustacje.
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Drink bar w sercu Krakowa w Rynku

W samym centrum krakowskiego Rynku tworzymy przestrzeń dla tych, którzy cenią wyrafinowaną kuchnię, 
doskonale skomponowane koktajle, starannie dobrane wina i wieczory wypełnione muzyką na żywo.  
Czeczotka to więcej niż restauracja i cocktail bar. To miejsce na mapie Krakowa dla osób poszukujących 
oryginalnego smaku i niebanalnej atmosfery. Tu każdy detal składa się na wyjątkowość tego miejsca.

Czeczotka Bar – wyjątkowe doświadczenie w sercu Krakowa.
Dlaczego warto nas odwiedzić?

Od pierwszego kroku w naszym wnętrzu otaczać Cię będzie atmosfera luksusu i elegancji, ale bez zbędnego 
przepychu. Zespół profesjonalnej obsługi zadba o Twój komfort z nienachalną uwagą. Dania, które serwujemy,  
to wyjątkowa podróż przez smaki, tekstury i aromaty. Skomponowane z pasji do sztuki kulinarnej i z myślą  
o najbardziej wymagających podniebieniach. Z kolei położenie w samym sercu krakowskiego Rynku sprawia, 
że jesteśmy doskonałym wyborem na wyjątkowy wieczór – niezależnie od tego, czy chcesz zjeść romantyczną 
kolację we dwoje czy szukasz miejsca, by celebrować ważne momenty w życiu czy pracy.

ul. Św. Anny 2 / Wiślna 1, Kraków

bar@palacczeczotka.pl

+48 605 821 131

www.czeczotkabar.pl
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Imprezy okolicznościowe w centrum Krakowa

Charmant to wyjątkowa przestrzeń eventowa w samym sercu Krakowa, stworzoną z myślą o organizacji 
wydarzeń, które wymagają eleganckiej oprawy, wyjątkowej atmosfery i najwyższego poziomu obsługi.
Zorganizujemy dla Ciebie wyjątkowe:

•	 Urodziny
•	 Imieniny
•	 Wieczory panieńskie
•	 Wieczory kawalerskie
•	 Wigilie firmowe
•	 Spotkania biznesowe
•	 Prywatne eventy 

Ile osób pomieści nasz Charmant?

Nasz ekskluzywny event room stanowi idealną scenerię zarówno dla kameralnych spotkań biznesowych, 
jak i eleganckich przyjęć prywatnych. W eleganckim wnętrzu, które łączy historyczny urok z nowoczesnym 
designem, możemy komfortowo ugościć większe grupy osób. To przestrzeń stworzona z myślą o kameralnych 
wydarzeniach, które zasługują na wyjątkową oprawę.

Jakie alkohole możemy serwować podczas cocktail party?

W naszej przestrzeni eventowej serwujemy alkohole, które urzekają smakiem, aromatem i formą podania. 
Nasi goście szczególnie cenią autorskie koktajle Charmant, takie jak Monkey Business, Pink Cloud, Cuban 
Corn czy Kinn From a Rose, które podkreślają charakter każdego wydarzenia i trafiają w gusta nawet 
najbardziej wymagających Gości. W ofercie Cocktail Bar nie brakuje również klasycznych, ponadczasowych 
propozycji, takich jak Negroni, Aperol Spritz, Old Fashioned, Cosmopolitan czy Whiskey Sour. Wieczór 
mogą uświetnić także lekkie szprycery, starannie wyselekcjonowane wina z renomowanych winnic oraz 
rozgrzewające koktajle na bazie brandy, ginu lub czerwonego wina.

Jakie dania możemy podać podczas imprez okolicznościowych?
W Czeczotka Cocktail Bar & Food przygotowaliśmy menu z myślą o najbardziej wymagających smakoszach. 
Podczas organizowanych u nas wydarzeń serwujemy potrawy klasy premium, idealnie wpisujące się  
w prestiżowy charakter spotkań biznesowych i prywatnych celebracji. Naszym Gościom proponujemy 
zarówno eleganckie przystawki, wykwintne dania główne, jak i wyrafinowane desery. Oferujemy je w formie 
eleganckiej kolacji serwowanej lub stylowego cateringu finger food.

Na życzenie Gości podajemy między innymi delikatną wołowinę Wagyu, perfekcyjnie sezonowane steki, 
świeże ostrygi, wyselekcjonowany kawior oraz aromatyczne dania z truflami.

ul. Św. Anny 2 / Wiślna 1, Kraków

bar@palacczeczotka.pl

+48 605 821 131

www.czeczotkabar.pl
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Kulinarna perła Starego Miasta

W samym sercu Krakowa, w historycznych murach Pałacu Czeczotka, mieści się Czeczotka Gourmet Lounge
– nowa przestrzeń restauracyjna w koncepcji fine casual, która łączy kulinarną doskonałość z wyjątkową 
elegancją wnętrz. To miejsce stworzone z myślą o koneserach dobrego smaku i wyjątkowej atmosfery. 
 
Za menu odpowiada szef kuchni Tomasz Chomów, którego doświadczenie i pasja do tworzenia 
niepowtarzalnych kompozycji kulinarnych znajdują odzwierciedlenie w każdej potrawie. W karcie królują 
soczyste steki z sezonowanej wołowiny, świeże owoce morza oraz autorskie dania gourmet, przygotowywane 
z najwyższej jakości składników. 
 
Dopełnieniem wykwintnej kuchni jest starannie dobrana karta win oraz perfekcyjna obsługa, które tworzą 
atmosferę sprzyjającą celebracji smaku i chwili. 
 
Czeczotka Gourmet Lounge to idealne miejsce na elegancką kolację, spotkanie biznesowe czy prywatną 
uroczystość w prestiżowej oprawie. Każdy posiłek staje się tu niezapomnianym przeżyciem, a Pałac Czeczotka 
– scenerią, w której tradycja i nowoczesność spotykają się przy jednym stole.

ul. Wiślna 1, Kraków

restauracja@czeczotkagourmet.pl

+48 572 576 649

www.czeczotkagourmet.pl
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Sala Żyrandolowa w Pałacu Czeczotka - Serce prestiżowych wydarzeń

Sala Żyrandolowa to najbardziej ikoniczna przestrzeń w Pałacu Czeczotka, gdzie historia krakowskiego 
renesansu spotyka się z wielkomiejskim szykiem. To miejsce stworzone dla wydarzeń, które wymagają 
oprawy o najwyższym stopniu elegancji. Monumentalne przeszklenia, wysokie stropy i wewnętrzny dziedziniec 
tworzą scenerię, której nie da się zapomnieć.

To, co czyni Salę Żyrandolową idealnym miejscem na Państwa event, to harmonijne połączenie detali:

Blask Kryształów: Nazwa sali pochodzi od spektakularnych, zabytkowych żyrandoli, które rozpraszają ciepłe 
światło, nadając każdemu spotkaniu podniosły i uroczysty charakter. To one tworzą niepowtarzalny klimat 
podczas wieczornych bankietów i uroczystych kolacji.

Architektura i Przestrzeń: Secesyjne zdobienia i klasyczne proporcje wnętrza sprawiają, że sala jest niezwykle 
plastyczna. Doskonale odnajdują się tu zarówno kameralne przyjęcia weselne, jak i prestiżowe gale 
biznesowe, konferencje czy premiery marek luksusowych.

W Sali Żyrandolowej zapewniamy kompleksową obsługę – od autorskiej kuchni opartej na naszych flagowych 
daniach, po profesjonalne zaplecze techniczne i oprawę muzyczną na żywo.

Zapraszamy do organizacji wydarzeń w miejscu, gdzie każdy detal podkreśla rangę spotkania, a historyczne 
mury Pałacu Czeczotka dodają mu ponadczasowego prestiżu.

ul. Wiślna 1, Kraków

restauracja@czeczotkagourmet.pl

+48 572 576 649

www.czeczotkagourmet.pl
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Wyjątkowy nocleg w Pałacu Czeczotka

Czeczotka Palace Apartments to luksusowe apartamenty zlokalizowane w zabytkowym Pałacu Czeczotka  
przy ul. Św. Anny 2 w Krakowie. Do dyspozycji Gości przygotowano 13 stylowo urządzonych wnętrz,  
które harmonijnie łączą elegancję z wygodą, czerpiąc inspirację z renesansowej historii pałacu. 
 
Wyjątkowa lokalizacja w samym sercu Starego Miasta sprawia, że pobyt tutaj to doskonały wybór zarówno 
dla turystów, jak i osób podróżujących biznesowo. Zaledwie kilka kroków dzieli Gości od Rynku Głównego, 
Uniwersytetu Jagiellońskiego czy malowniczych uliczek historycznego centrum Krakowa. 
 
Rodzaje pokoi dostępne w ofercie: 

•	 Pokój jednoosobowy
•	 Pokój dwuosobowy typu Standard
•	 Pokój dwuosobowy typu Superior
•	 Studio typu Deluxe z łóżkiem king-size i rozkładaną sofą 

Czeczotka Palace Apartments to idealne miejsce dla osób ceniących sobie niepowtarzalny klimat, 
wyjątkową lokalizację i najwyższy standard wypoczynku.

ul. Św. Anny 2, Kraków

manager@apartamentyczeczotka.pl

+48 605 821 131

www.apartamentyczeczotka.pl

Znajdziesz nas
również na:
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Canard à la presse – Kaczka à la presse

Jesteśmy jedyną restauracją w Polsce serwującą CANARD À LA PRESSE
- ikoniczne danie klasycznej kuchni francuskiej z końca XIX wieku.

CANARD À LA PRESSE to danie o wyrafinowanym smaku, ale także o bogatej historii i unikalnym rytuale 
przygotowania. Po wycięciu piersi, z pozostałego korpusu upieczonej kaczki wyciska się za pomocą specjalnej 
prasy krew i soki zwane ,,esencją życia kaczki”, które następnie tworzą bazę do bogatego sosu sauce au sang. 
Sos ten jest doprawiany masłem, koniakiem oraz innymi dodatkami.

Dziedzictwo historyczne: Danie zostało spopularyzowane w XIX wieku przez Frédérica Delaira, właściciela 
słynnej paryskiej restauracji Tour d'Argent. Do dziś każda kaczka serwowana w tym miejscu otrzymuje 
swój unikalny numer (np. kaczka nr 328 została zaserwowana Edwardowi VII, a nr 112 151 Franklinowi D. 
Rooseveltowi).

Unikalny rytuał (Gueridon): Przygotowanie kaczki odbywa się zazwyczaj przy stoliku gościa. Wykorzystanie 
srebrnej lub mosiężnej prasy do wyciśnięcia „esencji” to spektakl kulinarny, który buduje niezapomniane 
doświadczenie (tzw. experience dining).

Sos Sauce au Sang: Jest on uznawany za szczytowe osiągnięcie klasycznej techniki sosjerskiej. Połączenie 
świeżo wyciśniętych soków z kaczym foie gras, koniakiem i porto tworzy teksturę i głębię smaku nieosiągalną 
żadną inną metodą.

Stek Czeczotka

Stek Czeczotka, czyli sezonowany antrykot to danie, 
w którym tradycyjna polska wołowina spotyka się 
z mistrzowską filozofią japońskiego grillowania. 
To propozycja dla tych, którzy w kuchni szukają 
autentyczności, precyzji i głębi smaku, jakiej nie  
da się uzyskać tradycyjnymi metodami.

Sercem tego dania jest starannie wyselekcjonowane 
cięcie sezonowanej wołowiny, przygotowywane na 
oryginalnym japońskim grillu Konro. Wykorzystanie 
tego specjalistycznego urządzenia pozwala na:

Ekstremalną temperaturę: Dzięki węglowi binchōtan, 
mięso zostaje natychmiastowo „zamknięte”, co 
pozwala zachować wszystkie soki wewnątrz, tworząc 
jednocześnie idealnie skarmelizowaną, chrupiącą 
skórkę.

Unikalny aromat: Grillowanie na Konro nadaje 
stekowi subtelny, dymny profil, który idealnie 
komponuje się z maślaną strukturą naszej 
sezonowanej wołowiny.

Precyzję podania: Każdy Stek Czeczotka jest krojony 
i serwowany w sposób podkreślający strukturę 
mięsa, co czyni go nie tylko ucztą dla podniebienia, 
ale i widowiskiem dla oczu.

Ostrygi

W sercu krakowskiego Rynku, w murach 
historycznego Pałacu Czeczotka, serwujemy ostrygi 
– absolutny klejnot światowej gastronomii i synonim 
kulinarnego luksusu. To danie, które od wieków gości 
na najbardziej wytwornych stołach, a u nas zyskuje 
oprawę godną pałacowych wnętrz.

Nasze ostrygi to gwarancja najwyższej świeżości  
i jakości, sprowadzane z najlepszych hodowli. 
Każda muszla jest otwierana tuż przed podaniem, 
aby zachować naturalną „wodę morską” – esencję 
oceanu, która nadaje im niepowtarzalny, słonawy 
profil smakowy.

Zgodnie z klasyczną etykietą, ostrygi serwujemy 
na kruszonym lodzie, tradycyjnie w towarzystwie 
cytryny, oraz szalotki w occie winnym (mignonette).

Prawdziwe doświadczenie w Czeczotce dopełnia 
kieliszek selekcjonowanego szampana lub 
prosecco. To klasyczne połączenie – pairing 
idealny – podkreśla mineralność owoców morza 
i tworzy harmonię smaków, która jest znakiem 
rozpoznawczym naszego lokalu.

Dla poszukiwaczy nowoczesnych doznań oferujemy 
również zapiekane ostrygi, będące częścią naszego 
ekskluzywnego menu degustacyjnego.
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Uczta Erazma – już wkrótce w Pałacu Czeczotka! 

Wkrótce w Pałacu Czeczotka zadebiutuje wyjątkowe wydarzenie łączące kulinaria
 i nowoczesną technologię – multimedialny pokaz „Uczta Erazma”. 

To niezwykła podróż w czasie, która przeniesie Gości do XVI-wiecznego Krakowa 
i pozwoli poznać barwną historię fundatora pałacu – Erazma Czeczotki. 

 
Pokaz odbywać się będzie w dwóch wersjach językowych – po polsku i po angielsku 

co sprawia, że jest dostępny zarówno dla Gości krajowych, jak i zagranicznych. 

Parametry wydarzenia: 

Maksymalna liczba uczestników: 32 osoby 
 

Menu degustacyjne inspirowane regionem: 
Przystawka I · Przystawka II · Zupa · Danie główne · Deser

 
Każde danie odwołuje się do tradycji kuchni krakowskiej i małopolskiej, interpretowanej 

w nowoczesny sposób przez naszych Szefów Kuchni. „Uczta Erazma” 
to połączenie historii, smaku i technologii – doświadczenie, które angażuje

wszystkie zmysły i pozostaje niezapomniane.

Zobacz zwiastun



www.palacczeczotka.pl


