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WSTEP

W samym sercu Krakowa, na rogu ulic Swietej Anny i Wislnej, miesci sie Patac

Czeczotka — wyjgtkowe miejsce, w ktdrym historia spotyka sie z nowoczesnosciq.

Patac, wzniesiony w 1564 roku przez Erazma Czeczotke, to jedna z najbardziej
wyjgtkowych rezydencji renesansowych w Krakowie. Fundator — rajca, burgrabia
i burmistrz — byt postacig niezwykle wptywowq, a jego ambicje i bogactwo
znalazty wyraz w okazatej budowli nieopodal miejskiego ratusza.

Potozenie Patacu, zaledwie kilka krokow od Rynku Gtéwnego i Uniwersytetu
Jagiellonskiego, sprawia, ze od stuleci pozostaje on swiadkiem najwazniejszych
wydarzen miasta. Dzi$ ten zabytek architektury renesansowej tqczy w sobie
historie z nowoczesnosciq, oferujgc gosciom przestrzenie o wyjgtkowym
charakterze

i najwyzszym standardzie.

Czeczotka Cocktail Bar & Food — klimatyczne miejsce, w ktorym autorskie
koktajle spotykajg sie z kuchnig opartg na starannie dobranych produktach.
Idealne na spotkania w eleganckiej, lecz swobodnej atmosferze.

Charmant — stylowa sala eventowa przeznaczona do organizacji przyjec,
spotkan biznesowych, jubileuszy i kameralnych uroczystosci. Indywidualne
podejscie, doswiadczona obstuga i kuchnia premium nadajg kazdemu
wyddrzeniu nhiezapomniang oprawe.

Czeczotka Gourmet Lounge — restauracja fine dining, w ktorej wykwintne
menu i kunszt kulinarny spotykajqg sie z atmosferg renesansowych wnetrz.

Czeczotka Palace Apartments **** — [uksusowe apartamenty w samym
sercu Starego Miasta, tgczgce komfort i dyskrecje z niepowtarzalnym
widokiem na Krakow.

Uczta Erazma — multimedialne widowisko, ktére dzieki animacjom
wyswietlanym na stotach i talerzach przenosi gosci w czasy fundatora
Patacu. To wyjgtkowe doswiadczenie tgczqce historie, sztuke i kulinaria.

Odkryj wszystkie oblicza Patacu Czeczotka i poznaj wyjgtkowq oferte,
ktérg przygotowaliSmy na nadchodzqcy sezon.

HISTORIA
ERAZMA CZECZOTKI

Przez czterdziesci lat petnit funkcje rajcy, burgrabiego i burmistrza
Krakowa. Byt jednym z najbogatszych i najbardziej wptywowych
mieszczan XVI-wiecznego miasta — dorownywat majgtkiem
moznowtadcom, a jego kontakty obejmowaty elity polityczne,
finansistow, artystow i alchemikow.

W 1552 roku, podczas sejmu piotrkowskiego, otrzymat tytut
szlacheckii zostat przyjety do herbu Jana Ocieskiego, wielkiego
kanclerza koronnego. Poczgtkowo zajmowat sie handlem
btawatami, zywnosciq i trunkami, szybko jednak rozszerzyt swoje
ambicje. W 1564 roku, fgczgc dwie kamienice na rogu ulic Swietej
Anny i Wislnej, wznidst okazaty patac wedtug projektu Gabriela
Stonskiego — ucznia Antoniego z Fiesole i wspotpracownika
Barttomieja Berrecciego. W budynku znajdowata sie

m.in. reprezentacyjna sala potgczona z taznig, w ktorej
przyjmowano wybranych gosci.

Erazm Czeczotka byt postacig barwng i kontrowersyjng.
Historyk Jézef Muczkowski okreslit go mianem , Krwawego
burmistrza” i ,Matego Borgii z Krakowa". Zarzucano mu
niemoralnosd¢ iliczne romanse, jednak dwukrotnie zostat
oczyszczony z zarzutdw przez kroldw Zygmunta Augusta

i Stefana Batorego.

Jego zycie, petne zardwno ambicji i sukcesow, jak i oskarzen

oraz kontrowersji, do dzi$ budzi emocje wsréd badaczy dziejow
Krakowa. Zmart w podesztym wieku, podczas kgpieli

w towarzystwie niewiast — co jeszcze bardziej wzmochito legende
wokot jego osoby i utrwalito go w historii jako jedng z najbardziej
barwnych postaci XVI-wiecznego Krakowa.




Parter - 540 m?2

PRZESTRZENIE EVENTOWE
Na parterze Patacu znajdujqg sie gtdwne przestrzenie gastronomiczne i eventowe o tgcznej powierzchni ponad
DALACU CZECZOT KA 540 m2. To tu miesci sie bar o powierzchni 230 m2, czes$é restauracyjna liczgca 220 m?, a takze przeznaczona

na wieksze eventy Sala Zyrandolowa o powierzchni 90 m2 z kameralnym, 35-metrowym dziedzincem.
Uktad sal sprzyja zarowno kameralnym spotkaniom przy drinku, jak i organizacji duzych bankietow

Patac Czeczotka to ponad 740 m2 wyjgtkowej przestrzeni w centrum Krakowa, dostepnej do organizacji

wydarzen o roznym charakterze — od kameralnych spotkan biznesowych, przez konferencje i jubileusze, czy uroczystych kolaciji. =i
po prestizowe uroczystosci. Trzy poziomy — parter, antresola oraz pierwsze pietro — pozwalajg na elastyczne )
UL. SW. ANNY
aranzacje ifgczenie sal, dzieki czemu oferta Patacu dopasowuije sie do indywidualnych potrzeb kazdego o /
wydarzenia, umozliwiajgc réwnoczesne przyjecie ponad 200 Gosci. j " y y [ h L Nz | ) \ ?
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p——— l RN woiLd ' Wi G R . "R CZECZOTKA GOURMET LOUNGE - 220m?/ 60 os.
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Sala Zyradolowa - 90 m2 / 80-120 os. Charmant - 100 m2 / 40 os.
Sala Zyrandolowa obejmuje 90 m2 przestrzeni Antresola to elegancka przestrzen o powierzchni
przeznaczonej na przyjecia, bankiety i wydarzenia 100 m?, idealna na kameralne przyjecia, spotkania
Do dyspozycu oddajemy roznorodne przestrzenie: okolicznosciowe, z bezposrednim wyjsciem na dziedziniec. biznesowe czy degustacje.
| THJ

® Czeczotka Cocktail Bar & Food (Parter) — klimatyczna sala idealna na spotkania towarzyskie,
degustacje, przyjecia koktajlowe czy wieczory firmowe. : L

“" " Szatnia |

® Czeczotka Gourmet Lounge (Parter) — restauracja z wejsciem od ul. WisInej, dziatajgca w koncepcji
fine casual, tgczy wysokq jakos¢ kuchni z atmosferq sprzyjajgcg zaréwno spotkaniom biznesowym,
jak i prywatnym.
PODWORKO | Otwierana |

szklana $cianka

® Sala Zyrandolowa (Parter) - Integralng czescig kompleksu jest elegancka sala balowa na dziedzihcu
Patacu, mieszczgca do 120 osdb, doskonata do organizacji konferenciji, balii prestizowych wydarzen. ‘
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® Charmant (Antresola) — stylowa sala eventowa, ktérg mozna elastycznie aranzowac w zaleznosci
od charakteru wydarzenia: od eleganckich bankietdw, przez spotkania biznesowe, az po kameralne

jubileusze

Apartamenty, Ill pietro - 13 pokoi / ok. 30 os.

Trzecie pietro obejmuje okoto 350 m2, na ktérych znajduje sie 13 komfortowych, w tym jeden luksusowy
aparatament z jacuzzi wchodzqgcych w skiad Czeczotka Palace Apartments.

® Czeczotka Palace Apartments (lll pietro) — eleganckie apartamenty zlokalizowane na trzecim pietrze
zabytkowego Patacu Czeczotka, stanowigce idealne uzupetnienie oferty eventowej i restauracyjnej obiektu.
Komfortowe wnetrza umozliwiajg nocleg nawet dla 30 oséb, pozwalajgc gosciom przedtuzy¢ wyjgtkowe

wydarzenia o pobyt w historycznych murach patacu, w samym sercu krakowskiego Starego Miasta.



CZECZOTKA o~ @
COCKTAIL BAR & FOOD &

Drink bar w sercu Krakowa w Rynku

W samym centrum krakowskiego Rynku tworzymy przestrzen dla tych, ktérzy cenig wyrafinowang kuchnie,
doskonale skomponowane koktajle, starannie dobrane wina i wieczory wypetnione muzykg na zywo.
Czeczotka to wiecej niz restauracja i cocktail bar. To miejsce na mapie Krakowa dla oséb poszukujgcych
oryginalnego smaku i niebanalnej atmosfery. Tu kazdy detal sktada sie na wyjgtkowos¢ tego miejsca.

Czeczotka Bar — wyjgtkowe doswiadczenie w sercu Krakowa.
Dlaczego warto nas odwiedzié?

Od pierwszego kroku w naszym wnetrzu otacza¢ Cie bedzie atmosfera luksusu i elegancji, ale bez zbednego
przepychu. Zespoét profesjonalnej obstugi zadba o Twoj komfort z nienachalng uwagq. Dania, ktére serwujemy,
to wyjgtkowa podréz przez smaki, tekstury i aromaty. Skomponowane z pasji do sztuki kulinarnej iz myslqg

o najbardziej wymagajgcych podniebieniach. Z kolei potozenie w samym sercu krakowskiego Rynku sprawia,
ze jesteSmy doskonatym wyborem na wyjgtkowy wieczdr — niezaleznie od tego, czy chcesz zjes¢ romantyczng
kolacje we dwoje czy szukasz miejsca, by celebrowac¢ wazne momenty w zyciu czy pracy.




www.czeczotkabar.pl

ul. Sw. Anny 2 / Wi$lna 1, Krakéw
bar@palacczeczotka.pl

) +48 605 821131
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Imprezy okolicznosciowe w centrum Krakowa

Charmant to wyjgtkowa przestrzen eventowa w samym sercu Krakowa, stworzong z myslg o organizaciji
wydarzen, ktére wymagajg eleganckiej oprawy, wyjgtkowej atmosfery i najwyzszego poziomu obstugi.
Zorganizujemy dla Ciebie wyjgtkowe:

e Urodziny

« Imieniny
 Wieczory panienskie
Wieczory kawalerskie
Wigilie firmowe

e Spotkania biznesowe
« Prywatne eventy

lle 0s6b pomiesci nasz Charmant?

Nasz ekskluzywny event room stanowi idealng scenerie zaréwno dla kameralnych spotkan biznesowych,

jak i eleganckich przyje¢ prywatnych. W eleganckim wnetrzu, ktére tgczy historyczny urok z nowoczesnym
designem, mozemy komfortowo ugoscic¢ wieksze grupy oséb. To przestrzeh stworzona z myslg o kameralnych
wydarzeniach, ktére zastugujg na wyjgtkowq oprawe.

Jakie alkohole mozemy serwowaé podczas cocktail party?

W naszej przestrzeni eventowej serwujemy alkohole, ktére urzekajg smakiem, aromatem i formqg podania.
Nasi goscie szczegdlnie cenig autorskie koktajle Charmant, takie jak Monkey Business, Pink Cloud, Cuban
Corn czy Kinn From a Rose, ktére podkreslajg charakter kazdego wydarzenia i trafiajg w gusta nawet
najbardziej wymagajgcych Gosci. W ofercie Cocktail Bar nie brakuje réwniez klasycznych, ponadczasowych
propozycji, takich jak Negroni, Aperol Spritz, Old Fashioned, Cosmopolitan czy Whiskey Sour. Wieczor
moggqg uswietnic takze lekkie szprycery, starannie wyselekcjonowane wina z renomowanych winnic oraz
rozgrzewajqgce koktajle na bazie brandy, ginu lub czerwonego wina.

Jakie dania mozemy poda¢é podczas imprez okolicznosciowych?

W Czeczotka Cocktail Bar & Food przygotowalismy menu z myslg o najbardziej wymagajgcych smakoszach.
Podczas organizowanych u nas wydarzen serwujemy potrawy klasy premium, idealnie wpisujgce sie

w prestizowy charakter spotkan biznesowych i prywatnych celebracji. Naszym Gosciom proponujemy
zarowno eleganckie przystawki, wykwintne dania gtéwne, jak i wyrafinowane desery. Oferujemy je w formie
eleganckiej kolacji serwowanej lub stylowego cateringu finger food.

Na zyczenie Gosci podajemy miedzy innymi delikatng wotowine Wagyu, perfekcyjnie sezonowane steki,
Swieze ostrygi, wyselekcjonowany kawior oraz aromatyczne dania z truflami.
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GOURMET LOUNGE
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www.czeczotkagourmet.pl
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Kulinarna perta Starego Miasta

W\

W samym sercu Krakowa, w historycznych murach Patacu Czeczotka, miesci sie Czeczotka Gourmet Lounge
— nowa przestrzen restauracyjna w koncepcji fine casual, ktéra tgczy kulinarng doskonatosé z wyjgtkowq
elegancjg wnetrz. To miejsce stworzone z myslg o koneserach dobrego smaku i wyjgtkowej atmosfery.

Za menu odpowiada szef kuchni Tomasz Chomow, ktérego doswiadczenie i pasja do tworzenia
niepowtarzalnych kompozycji kulinarnych znajdujg odzwierciedlenie w kazdej potrawie. W karcie krolujg
soczyste steki z sezonowanej wotowiny, Swieze owoce morza oraz autorskie dania gourmet, przygotowywane
z najwyzszej jakosci sktadnikow.

L

NN AN

Dopetnieniem wykwintnej kuchni jest starannie dobrana karta win oraz perfekcyjna obstuga, ktére tworzg
atmosfere sprzyjajgcg celebracji smaku i chwili.

Czeczotka Gourmet Lounge to idealne miejsce na eleganckq kolacje, spotkanie biznesowe czy prywatng
uroczystos¢ w prestizowej oprawie. Kazdy positek staje sie tu niezapomnianym przezyciem, a Patac Czeczotka
— sceneriqg, w ktorej tradycja i nowoczesnosc¢ spotykajq sie przy jednym stole.
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S ala ul. Wiéina 1, Krakéw
s restauracjo@czeczotkagourmet.pl
) +48 572 576 649
Zyr m C[ O l Owa www.czeczotkagourmet.pl

Sala Zyrandolowa w Patacu Czeczotka - Serce prestizowych wydarzen

Sala Zyrandolowa to najbardziej ikoniczna przestrzen w Patacu Czeczotka, gdzie historia krakowskiego
renesansu spotyka sie z wielkomiejskim szykiem. To miejsce stworzone dla wydarzen, ktére wymagajqg
oprawy o najwyzszym stopniu elegancji. Monumentalne przeszklenia, wysokie stropy i wewnetrzny dziedziniec
tworzg scenerig, ktorej nie da sie zapomniec.

To, co czyni Sale Zyrandolowq idealnym miejscem na Panstwa event, to harmonijne potgczenie detali:

Blask Krysztatéw: Nazwa sali pochodzi od spektakularnych, zabytkowych zyrandoli, ktore rozpraszajq ciepte
Swiatto, nadajgc kazdemu spotkaniu podniosty i uroczysty charakter. To one tworzqg niepowtarzalny klimat
podczas wieczornych bankietdw i uroczystych kolaciji.

Architektura i Przestrzen: Secesyjne zdobienia i klasyczne proporcje wnetrza sprawiajqg, ze sala jest niezwykle
plastyczna. Doskonale odnajdujqg sie tu zaréwno kameralne przyjecia weselne, jak i prestizowe gale
biznesowe, konferencje czy premiery marek luksusowych.

W Sali Zyrandolowej zapewniamy kompleksowq obstuge — od autorskiej kuchni opartej na naszych flagowych
daniach, po profesjonalne zaplecze techniczne i oprawe muzyczng na zywo.

Zapraszamy do organizacji wydarzen w miejscu, gdzie kazdy detal podkresla range spotkania, a historyczne
mury Patacu Czeczotka dodajg mu ponadczasowego prestizu.




14

ul. Sw. Anny 2, Krakéw E

manager@apartamentyczeczotka.pl = [
+48 605 821131 k‘ lj
www.apartamentyczeczotka.pl E
CZECZOTKA PALACLE = )
APARTMENTS Znajdziesz nas Bookmg_com
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Wyjatkowy nocleg w Patacu Czeczotka

Czeczotka Palace Apartments to luksusowe apartamenty zlokalizowane w zabytkowym Patacu Czeczotka
przy ul. Sw. Anny 2 w Krakowie. Do dyspozycji Goéci przygotowano 13 stylowo urzqgdzonych wnetrz,
ktore harmonijnie tgczqg elegancje z wygodg, czerpigc inspiracje z renesansowej historii patacu.

Wyjgtkowa lokalizacja w samym sercu Starego Miasta sprawia, ze pobyt tutaj to doskonaty wyboér zaréwno
dla turystow, jak i 0séb podrdzujgcych biznesowo. Zaledwie kilka krokow dzieli Gosci od Rynku Gtéwnego,
Uniwersytetu Jagiellonskiego czy malowniczych uliczek historycznego centrum Krakowa.

Rodzaje pokoi dostepne w ofercie:

« Pokdjjednoosobowy

«  Pokdj dwuosobowy typu Standard

o Pokdj dwuosobowy typu Superior

e Studio typu Deluxe z t6zkiem king-size i rozktadang sofqg

Czeczotka Palace Apartments to idealne miejsce dla oséb cenigcych sobie niepowtarzalny klimat,
wyjatkowq lokalizacje i najwyzszy standard wypoczynku.

15
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Canard a la presse — Kaczka a la presse

Jestesmy jedynq restauracjg w Polsce serwujgcg CANARD A LA PRESSE
- ikoniczne danie klasycznej kuchni francuskiej z kornca XIX wieku.

CANARD A LA PRESSE to danie o wyrafinowanym smaku, ale takze o bogatej historii i unikalnym rytuale
przygotowania. Po wycieciu piersi, z pozostatego korpusu upieczonej kaczki wyciska sie za pomocg specjalnej
prasy krew i soki zwane ,,esencjq zycia kaczki”, ktére nastepnie tworzqg baze do bogatego sosu sauce au sang.
Sos ten jest doprawiany mastem, koniakiem oraz innymi dodatkami.

Dziedzictwo historyczne: Danie zostato spopularyzowane w XIX wieku przez Frédérica Delaira, wtasciciela
stynnej paryskiej restauracji Tour d'Argent. Do dzi$ kazda kaczka serwowana w tym miejscu otrzymuje
swoj unikalny numer (np. kaczka nr 328 zostata zaserwowana Edwardowi VII, a nr 112 151 Franklinowi D.
Rooseveltowi).

Unikalny rytuat (Gueridon): Przygotowanie kaczki odbywa sie zazwyczaj przy stoliku goscia. Wykorzystanie
srebrnej lub mosieznej prasy do wycisniecia ,esencji” to spektakl kulinarny, ktéry buduje niezapomniane
doswiadczenie (tzw. experience dining).

Sos Sauce au Sang: Jest on uznawany za szczytowe osiggniecie klasycznej techniki sosjerskiej. Potgczenie
Swiezo wycisnietych sokdéw z kaczym foie gras, koniakiem i porto tworzy teksture i gtebie smaku nieosiggalng
zadng inng metodaq.
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Stek Czeczotka

Stek Czeczotka, czyli sezonowany antrykot to danie,
w ktérym tradycyjna polska wotowina spotyka sie

z mistrzowskgq filozofig japonskiego grillowania.

To propozycja dla tych, ktérzy w kuchni szukajg
autentycznosci, precyzji i gtebi smaku, jakiej nie

da sie uzyskac tradycyjnymi metodami.

Sercem tego dania jest starannie wyselekcjonowane
ciecie sezonowanej wotowiny, przygotowywane na
oryginalnym japonskim grillu Konro. Wykorzystanie
tego specjalistycznego urzqgdzenia pozwala na:

Ekstremalng temperature: Dzieki weglowi binchétan,
mieso zostaje natychmiastowo ,zamkniete”, co
pozwala zachowad wszystkie soki wewnqgtrz, tworzqc
jednoczesnie idealnie skarmelizowang, chrupigcg
skorke.

Unikalny aromat: Grillowanie na Konro nadaje
stekowi subtelny, dymny profil, ktéry idealnie
komponuje sie z maslang strukturg naszej
sezonowanej wotowiny.

Precyzje podania: Kazdy Stek Czeczotka jest krojony
i serwowany w sposob podkreslajgcy strukture
miesa, co czyni go nie tylko ucztqg dla podniebienia,
ale i widowiskiem dla oczu.

Ostrygi

W sercu krakowskiego Rynku, w murach
historycznego Patacu Czeczotka, serwujemy ostrygi
— absolutny klejnot Swiatowej gastronomii i synonim
kulinarnego luksusu. To danie, ktore od wiekdw gosci
na najbardziej wytwornych stotach, a u nas zyskuje
oprawe godnq patacowych wnetrz.

Nasze ostrygi to gwarancja najwyzszej $wiezosci

i jakosci, sprowadzane z najlepszych hodowli.
Kazda muszla jest otwierana tuz przed podaniem,
aby zachowa¢ naturalng ,wode morskqg" — esencje
oceanu, ktéra nadaje im niepowtarzalny, stonawy
profil smakowy.

Zgodnie z klasycznq etykietq, ostrygi serwujemy
na kruszonym lodzie, tradycyjnie w towarzystwie
cytryny, oraz szalotki w occie winnym (mignonette).

Prawdziwe doswiadczenie w Czeczotce dopetnia
kieliszek selekcjonowanego szampana lub
prosecco. To klasyczne potgczenie — pairing
idealny — podkresla mineralno$¢ owocéw morza
i tworzy harmonie smakdw, ktéra jest znakiem
rozpoznawczym naszego lokalu.

Dla poszukiwaczy nowoczesnych doznan oferujemy
rowniez zapiekane ostrygi, bedqgce czescig naszego
ekskluzywnego menu degustacyjnego.
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Wkrétce w Patacu Czeczotka zadebiutuje wyjgtkowe wydarzenie tgczqgce kulinaria
i nowoczesng technologie — multimedialny pokaz ,Uczta Erazma”.
To niezwykta podréz w czasie, ktora przeniesie Gosci do XVI-wiecznego Krakowa
i pozwolipoznaé barwng historie fundatora patacu — Erazma Czeczotki.

Pokaz odbywac sie bedzie w dwéch wersjach jezykowych — po polsku i po angielsku
co sprawiaq, ze jest dostepny zaréwno dla Gosci krajowych, jak i zagranicznych.
Parametry wydarzenia:

Maksymalna liczba uczestnikéw: 32 osoby

Menu degustacyjne inspirowane regionem:
Przystawka | - Przystawka Il - Zupa - Danie gtéwne - Deser

Kazde danie odwotuje sie do tradyc;ji kuchni krakowskiej i matopolskiej, interpretowanej
W howoczesny sposob przez naszych Szeféw Kuchni. ,,Uczta Erazma”
to potqgczenie historii, smaku i technologii — doswiadczenie, ktére angazuje
wszystkie zmysty i pozostaje niezapomniane.

Zobacz zwiastun
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