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Menu |
99 PLLN

ZIMNE
- Satatka z grillowanga cukinig,pomidorkami
koktajlowymi, posypana parmezanem oraz ziotami (70 g)
- Roladka drobiowa z serem wedzonym i brokutem (70 g)
- Satatka rigatoni z suszonymi pomidorami, swiezg bazyliag,
mini mozzarellg oraz oliwkami,
posypana pestkami stonecznika (80 g)
- Roladki z tososia z serkiem ziotowym (70 g)

ZUPA
- Wykwintny staropolski krupnik z kaszg (200 ml)

DANIA GLOWNE

- Bitki wieprzowe w sosie winno-tymiankowym (150 g)
- Mtode ziemniaki z koperkiem (150 g)

- Staropolskie zasmazane buraczki (120 g)

DESERY

- Wykwintny sernik ze skérka pomaranczowa (50 g)
- Satatka owocowa z weganska zelka wisniowa (80 g)

*Cena brutto zestawu za osobe. Cena zawiera koszt opakowan na wynos.




Menu Il
99 PLN

ZIMNE

- Satatka z pieczonych burakdw z orzechami, rukolg,
marynowang gruszka oraz serem camembert (70 g)

- Tradycyjny schab pieczony serwowany w sosie
vitello-tonnato (70 g)

- Satatka z pertowej kaszy kuskus (70 g)

- Sledzik po suttansku (70 g)

ZUPA
- Aksamitny krem z soczewicy (200 ml)

DANIA GLOWNE

- Poledwiczka wieprzowa nadziewana farszem
miesno-grzybowym podana na sosie burgundzkim (150 g)

- Kaszotto o aromacie szafranowym (120 g)

- Grillowana cukinia z pestkami nasion (80 g)

DESERY

- Tradycyjny jabtecznik z kruszonka (50 g)
- Panna cotta z sosem truskawkowym (50 g)

*Cena brutto zestawu za osobe. Cena zawiera koszt opakowan na wynos.




Menu |l
99 PLLN

ZIMNE
- Satatka z grillowanej cukinii i baktazana podana
z serem feta (70 Q)
- Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem i sosem
z anchovies (70 g)
- Tradycyjny schab pieczony z suszonymi owocami (70 g)
- Tarta z porem oraz boczkiem (70 g)

ZUPA
- Wotowa zupa gulaszowa z warzywami (200 ml)

DANIA GLOWNE

- Purée ziemniaczane ze szczypiorkiem (150 g)

- Filet z dorsza w sosie musztardowo-cytrynowym (150 g)
- Brukselka z kalafiorem (100 g)

- Suréwka Coleslaw (100 g)

DESERY

- Mus chatwowy serwowany z sosem malinowym (50 g)
- Ciasto jogurtowe z owocami (50 g)

*Cena brutto zestawu za osobe. Cena zawiera koszt opakowan na wynos.




Menu IV
99 PLLN

ZIMNE
- Satatka z pomidorami suszonymi z serem tofu, bazylig
I makaronem gnocchetti (70 g)
- Capresse z mozzarellg oraz pomidorami
skropione oliwag bazyliowa (70 g)
- Carpaccio z buraka z serem kozim i kremem balsamicznym (60 g)
- Weganski pasztet z ciecierzyca podany z konfiturg
z czerwonej cebuli (60 g)

ZUPA
- ZuUupa minestrone (200 ml)

DANIA GLOWNE

- Grillowane cukinie z farszem warzywnym i sosem
pomidorowym (150 g)

- Czarna soczewica z zielonym groszkiem aromatyzowana
oliwa kolendrowa (100 g)

- Weganskie curry z warzywami i ciecierzyca (100 g)

- Grillowana papryka z bazylig oraz oliwkami (75 g)

DESERY
- Tapioka o smaku cytrynowym z mlekiem kokosowym (50 g)

- Satatka owocowa z musem malinowym z dodatkiem agaru (60 g)
*Cena brutto zestawu za osobe. Cena zawiera koszt opakowan na wynos.




Menu V
109 PLLN

ZIMNE

- Satatka z selera naciowego z szynkg oraz zottym serem (70 g)

- Satatka z kurczaka a la gyros (70 g)

- Roladka z boczku w otoczce ziotowej podana
z sosem tatarskim (70 g)

- Tortilla faszerowana kremowym serkiem z warzywami oraz
chrupigcymi satatami (70 g)

- Rolada drobiowa musnieta zapachem imbiru (70 g)

ZUPA
- Wykwintna zupa cebulowa na biatym winie serwowana
z krotonami (200 ml)

DANIA GLOWNE

- Grillowany filet z kurczaka podany z sosem
pieczarkowo-serowym (150 g)

- Risotto pomidorowe z parmezanem (120 g)

- Brokut z pary obsypany ptatkami migdatowymi (120 g)

DESERY
- Tradycyjny sernik (50 g)
- Mini muffinki (50 g)

- Satatka ze swiezych owocow z sosem mascarpone (30 g)
*Cena brutto zestawu za osobe. Cena zawiera koszt opakowan na wynos.
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Menu VI
119 PLLN

ZIMNE
- Nicejska satatka z tunczykiem (70 g)
- Grillowane warzywa skropione kremem balsamicznym (60 g)
- Roladka w tortilli z marynowana piersig kurczaka
z serkiem kremowym z rukolg oraz marchewka julienne (70 g)
- Roladka drobiowa z chorizo podana z purée z mango
z kolendra i papryczka chilli (70 g)

ZUPA
- Bulion z kurczaka z warzywami korzennymi julienne (200 ml)

DANIA GLOWNE
- Sznycelki z poledwiczki wieprzowej podane
W sosie rozmarynowym (150 g)
- Filet z miruny serwowany w sosie porowym
aromatyzowany winiakiem (150 g)
- Fasolka szparagowa z masetkiem ziotowym (130 g)
- Ryz paraboliczny z ziotami (130 g)

DESERY
- Brownie (60 g)
- Krem jogurtowy podany z musem z wisni

aromatyzowany imbirem (60 g)
*Cena brutto zestawu za osobe. Cena zawiera koszt opakowan na wynos.




Skontaktuj sie z nami i poznaj szczegéty naszej oferty.

Novotel £todz Centrum
Al. Pitsudskiego 11a - 90-368 t.6dz
Tel.: +48 42 254 39 00



