


SERWOWANE Z PRZYSTAWKAMI W STOLE
(przystawki wstawiane w stół jednorazowo) 

-wolno gotowany schab/ sos tuńczykowy/ 

podsuszane pomidorki koktajlowe/ rukola

-wędzony pstrąg/ ciasto francuskie/ ogórek/ koperek

-selekcja mięs pieczonych/ domowe pikle/ chrzan/ sos tatarski

-tradycyjna sałatka caesar/ kurczak/ kapary/ grzanki parmezanowe

-chrupiące sałaty/ awokado/ camembert/ pestki dyni/ 

sos miodowo truflowy 

-pieczywo/ masło

ZUPA

-rosół drobiowo wołowy/ domowy makaron

DANIE GŁÓWNE

-udko z kaczki confit/ fondant ziemniaczany/ puree z marchewki/ 

szpinak/ sos majerankowy

DESER

-ciastko tiramisu/ wiśnie

260 pln brutto/osoba



MENU SERWOWANE No.1

ZUPA

-rosół drobiowo wołowy/ domowy makaron

DANIE GŁÓWNE

-grillowane polędwiczki wieprzowe/ ziemniaki/ pieczony kalafior/ sos tymiankowy

DESER

 -tarta jabłkowa/ lody waniliowe

180 pln brutto/osoba



www.stayinnhotels.pl

MENU DLA DZIECI

-rosół drobiowy/ makaron

-chrupiące paluszki drobiowe/ frytki/ mizeria

-Selekcja lodów i sorbetów

MENU W FORMIE BUFETU
(menu powyżej 25 osób)

PRZYSTAWKI

-tradycyjny tatar wołowy

-selekcja mięs pieczonych/ domowe pikle/ chrzan/ sos tatarski

-łosoś Gravlax/ koper włoski/ kwaśna śmietana/ ziemniaki rostie

-grillowane szparagi/ rzodkiewki/ sos aioli/ grzanki czosnkowe

-sałatka z pieczonych batatów/ podsuszane pomidorki/ orzechy włoskie/ sos vinaigrette

-tradycyjna sałatka grecka/ ser feta/ marynowane oliwki/ bazylia

-pieczywo/ masło

ZUPA

-krem z białych warzyw/ oliwa truflowa/ trybula

DANIA GŁÓWNE

-pieczony łosoś mowi/ szparagi/ szpinak/ sos cytrynowo szafranowy

-grillowane polędwiczki wieprzowe/ zasmażana kapusta/ koperek/ sos tymiankowy

-smażony ryż z warzywami/ pak choy/ tofu/ kolendra

-pieczone ziemniaki/ masło ziołowe

-warzywa sezonowe

DESERY

-tradycyjna szarlotka

-ciasto sezonowe

-panna cotta waniliowa

-mus czekoladowy

75 pln brutto/osoba

240 pln brutto/osoba
(minimum 25 osób dorosłych)

MENU SERWOWANE No.2

PRZYSTAWKA

-mozzarella/ pomidory/ marynowane oliwki/ szynka parmeńska/ sos pesto

DANIE GŁÓWNE

-udko z kaczki confit/ fondant ziemniaczany/ puree z marchewki/ 

szpinak/ sos majerankowy

lub

-filet z dorady królewskiej/ mini kopytka/ warzywa sezonowe/ 

sos cytrynowo tymiankowy

DESER

 -ciastko tiramisu/ wiśnie

230 pln brutto/osoba



www.stayinnhotels.pl

MENU DLA DZIECI

-rosół drobiowy/ makaron

-chrupiące paluszki drobiowe/ frytki/ mizeria

-Selekcja lodów i sorbetów

MENU W FORMIE BUFETU
(menu powyżej 25 osób)

PRZYSTAWKI

-tradycyjny tatar wołowy

-selekcja mięs pieczonych/ domowe pikle/ chrzan/ sos tatarski

-łosoś Gravlax/ koper włoski/ kwaśna śmietana/ ziemniaki rostie

-grillowane szparagi/ rzodkiewki/ sos aioli/ grzanki czosnkowe

-sałatka z pieczonych batatów/ podsuszane pomidorki/ orzechy włoskie/ sos vinaigrette

-tradycyjna sałatka grecka/ ser feta/ marynowane oliwki/ bazylia

-pieczywo/ masło

ZUPA

-krem z białych warzyw/ oliwa truflowa/ trybula

DANIA GŁÓWNE

-pieczony łosoś mowi/ szparagi/ szpinak/ sos cytrynowo szafranowy

-grillowane polędwiczki wieprzowe/ zasmażana kapusta/ koperek/ sos tymiankowy

-smażony ryż z warzywami/ pak choy/ tofu/ kolendra

-pieczone ziemniaki/ masło ziołowe

-warzywa sezonowe

DESERY

-tradycyjna szarlotka

-ciasto sezonowe

-panna cotta waniliowa

-mus czekoladowy

75 pln brutto/osoba

240 pln brutto/osoba
(minimum 25 osób dorosłych)

MENU W FORMIE BUFETU

(menu powyżej 25 osób)

PRZYSTAWKI

-carpaccio wołowe/ kapary/ rukola/ parmezan/ oliwa truflowa

-selekcja mięs pieczonych/ domowe pikle/ chrzan/ sos tatarski

-wędzony pstrąg/ ciasto francuskie/ ogórek/ koperek

-grillowane szparagi/ szynka crudo/ cukinia/ sos romesco

-chrupiące sałaty/ awokado/ camembert/ pestki dyni/ sos miodowo truflowy 

-tradycyjna sałatka grecka/ ser feta/ marynowane oliwki/ bazylia

-pieczywo/ masło

ZUPA

-rosół drobiowo wołowy/ makaron/ warzywa

DANIA GŁÓWNE

-pieczony filet z łososia/ fenkuł/ dziki brokuł/ sos cytrynowo szafranowy

-grillowane polędwiczki wieprzowe/ zasmażana kapusta/ koperek

-penne/ sos bolognese/ parmezan/ bazylia

-pieczone ziemniaki/ masło ziołowe

-warzywa sezonowe

DESERY

-tradycyjna szarlotka

-ciasto sezonowe

-panna cotta waniliowa

-min ptysie

260 pln brutto/osoba



www.stayinnhotels.pl

MENU DLA DZIECI

-rosół drobiowy/ makaron

-chrupiące paluszki drobiowe/ frytki/ mizeria

-Selekcja lodów i sorbetów

MENU W FORMIE BUFETU
(menu powyżej 25 osób)

PRZYSTAWKI

-tradycyjny tatar wołowy

-selekcja mięs pieczonych/ domowe pikle/ chrzan/ sos tatarski

-łosoś Gravlax/ koper włoski/ kwaśna śmietana/ ziemniaki rostie

-grillowane szparagi/ rzodkiewki/ sos aioli/ grzanki czosnkowe

-sałatka z pieczonych batatów/ podsuszane pomidorki/ orzechy włoskie/ sos vinaigrette

-tradycyjna sałatka grecka/ ser feta/ marynowane oliwki/ bazylia

-pieczywo/ masło

ZUPA

-krem z białych warzyw/ oliwa truflowa/ trybula

DANIA GŁÓWNE

-pieczony łosoś mowi/ szparagi/ szpinak/ sos cytrynowo szafranowy

-grillowane polędwiczki wieprzowe/ zasmażana kapusta/ koperek/ sos tymiankowy

-smażony ryż z warzywami/ pak choy/ tofu/ kolendra

-pieczone ziemniaki/ masło ziołowe

-warzywa sezonowe

DESERY

-tradycyjna szarlotka

-ciasto sezonowe

-panna cotta waniliowa

-mus czekoladowy

75 pln brutto/osoba

240 pln brutto/osoba
(minimum 25 osób dorosłych)

80 pln brutto/osoba

80 pln brutto/osoba

MENU DLA DZIECI

-rosół drobiowy/ makaron

-chrupiące paluszki drobiowe/ frytki/ mizeria

-ciastko z truskawkami

PAKIET NAPOI

- lemoniada

- woda smakowa

- kawa/herbata

- sok

10% service charge zostanie doliczone do całkowitego rachunku



W CELU DOKONANIA REZERWACJI 
PROSIMY O KONTAKT: 

Stay inn by Frost
ul. Słowicza 28, 02-170 Warszawa

+48 22 2637907
+48 22 2637903

meetings@stayinnhotels.pl

www.stayinnhotels.pl/warszawa


