MENU

PRZYSTAWKI DO WYBORU

SZPARAGI ZIELONE
JKO POCHE | SOS HOLENDERSKI | SZYNKA DOJRZEWAJACA
-357ZL -

TATAR WOLOWY
SZALOTKA | WEDZONE ZOELTKO | KORNISZON | BOROWIK | OLIWA LUBCZYK
-387Zk -

BURATTA
POMIDORY MALINOWE | PAPRYKA GRILOWANA | PESTO | KAWIOR BALSAMICZNY
-357Zt -

SALATKA CEZAR Z KREWETKAMI LUB KURCZAKIEM
-37Zk -

MATIAS HOLENDERSKI
MUS ZE SMIETANY, CEBULI | JABLEK | CHIPS ZIEMNIACZANY | OLIWA POROWA
- 327k -

i £OSOS$ GRAVLAX
ZIELONY OGOREK | BURAKI IMBIR | SOS MIODOWO-MUSZTARDOWY
367 -

PARFAIT Z WATROBEK DROBIOWYCH | PALONEGO MASELA
BRIOSZKA | ZEL Z MIRABELKI | PIKLOWANA DYNIA
- 327k -

SELEKCJA 3CH PRZYSTAWEK WEGANSKICH | VEGAN
STARANNIE DOBRANE PRZEZ SZEFA KUCHNI, WEDELUG SEZONOWOSCI
- 39Zt -

SELEKCJA 3CH WYBRANYCH Z POWYZSZYCH PRZYSTAWEK SERWOWANA NA PLATERACH
- 657t -

ZUPY DO WYBORU

DOMOWY ROSOL
MAKARON DOMOWY | JULIENNE WARZYWNE | PIETRUSZKA
-237t -

ZUPA RYBNA
PIKLOWANY SELER NACIOWY | SMAZONE KALMARY | OLIWA PIETRUSZKOWA
- 327t -

KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW | VEGAN
OLIWA BAZYLIOWA | SALSA Z POMIDORA | OLIWEK
-227¢ -

KREM Z BIALYCH WARZYW | VEGAN
PIKLOWANY KALAFIOR | SLONE MIGDALY | OLIWA PIETRUSZKOWA
- 297k -

CHLODNIK DO WYBORU | VEGAN
TRADYCYJNY | Z MELONA | ZE SWIEZEGO OGORKA
-247¢ -




DANIA GLOWNE DO WYBORU

DUSZONY POLICZEK WOLOWY
REE BROKUL | PUREE ZIEMNIACZANE Z SZCZYPIORKIEM
PIECZONA MARCHEWKA | SOS WEASNY
-62 7t -

UDKO Z KACZKI

IEMNIACZANE | PUREE MARCHEW | POMARANCZ JABEKO KOMPRESOWANE
W WINIE | WANILII | CHIPS Z PASTERNAKU | DEMI GLACE Z LAWENDA

- 627t -

PIERS Z PERLICZKI SUPREME
MLODE ZIEMNIAKI Z KOPERKIEM | MINI MARCHEW | MIZERIA
-6227¢ -

TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY
JAJKO POCHE | ZIEMNIAKI PUREE Z DUSZONA SZALOTKA | OGOREK MALOSOLNY
-58 7L -

POLEDWICA Z DORSZA
DUSZONA MEODA KAPUSTA Z BOCZKIEM | POMIDORAMI | KONFITOWANY ZIEMNIAK | FASOLKA
SZPARAGOWA

- 66 Zk -

FILET Z TROCI FIORDOWEJ
RISOTTO Z ZIELONYM GROSZKIEM | PIKLOWANA CZERWONA CEBULKA | OLIWA POROWA
- 627t -

KALAFIOR PIECZONY W CURRY | VEGAN
GNOCCHI Z BATATOW | JULIENNE WARZYWNE | EMULSJA Z CYTRUSOW | CHILLI
- b4zt -

RISOTTO DO WYBORU | VEGAN
GRZYBOWE | WARZYWNE | Z PESTO | GROSZKIEM
- 567t -

DESERY DO WYBORU

FONDANT CZEKOLADOWY
KORZENNE WISNIE | LODY WANILIOWE
- 327k -

SELEKCJA DOMOWEGO WYROBU LODOW Z BITA SMIETANA | OWOCAMI
OWOCE | SOS WANILIOWY
-247¢ -

CREME BRULLE
ZEL Z MALIN | BEZA
- 287t -

PANNA COTTA ZE SWIEZYMI MALINAMI | SOSEM MALINOWYM
-24 7k -

SERNIK TRADYCYJNY
SOS WANILIOWY | WISNIA
- 287t -

SELEKCJA DOMOWEGO WYROBU CIAST, 3 RODZAJE / OS.
- 39Zt -

SELEKCJA 3CH WYBRANYCH Z POWYZSZYCH DESEROW SERWOWANYCH NA PLATERA
- 49 Zt -



ZIMNY BUFET

TATAR WOLOWY
POLEDWICZKA WIEPRZOWA
ROSTBEF PIECZONY NA ROZOWO
PASZTET Z DZIKIEGO PTACTWA
PASZTET CIELECY PIECZONY Z BOROWIKAMI
TERRINA Z KURCZAKA KUKURYDZIANEGO Z PISTACJAMI
BALOTYNA Z DZIKIEJ KACZKI, DROBIOWEJ WATROBKI | ZURAWINY
TARTA Z POREM, BEKONEM | PIECZARKAMI
MINI TARTOLETKA Z MUSEM Z KACZYCH WATROBEK
QUICHE LORRAINE Z BEKONEM | POREM
SZYNKA PARMENSKA Z MELONEM

MATIAS HOLENDERSKI NA PUCHU SMIETANOWYM
£OSOS GRAVLAX MARYNOWANY W CYTRUSACH
LOSOS WEDZONY NA ZIMNO Z MUSEM CHRZANOWYM
PTYSIE NADZIEWANE WEDZONYM PSTRAGIEM | KAWIOREM
SPRING ROLLS Z MIESEM TURBOTA | WARZYWAMI

SALATKA: CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM
SALATKA: MAKARON TROFFIE | PODWEDZANY POMIDOR CHERRY | CEBULKA \W BALSAMICO
: OLIWKI CALAMATA | VEGAN
: SALATKA: MELON | FETA | KAPARY | KOPER WOSKI | DRESSING POMARANCZ-ESTRAGON
SALATKA: PIECZONE BURAKI | DYNIA | MARYNOWANA GRUSZKA | ORZECHY NERKOWCA
SOS POMARANCZOWO-ESTRAGONOWY | VEGAN
GRILLOWANY BAKLAZAN NADZIEWANY SUSZONYMI POMIDORAMI | MASCARPONE | VEGAN
PASZTET Z SOCZEWICY | VEGAN
,BABA GHANOUSH" - PASTA Z BAKLAZANA | VEGAN

MINI SERNIK TRADYCYJNY
TIRAMISU

PANNA COTTA WANILIOWA | SOS MALINOWY

MUS Z MLECZNEJ CZEKOLADY | VEGAN

SZARLOTKA NA KRUCHYM SPODZIE

CIASTO CZEKOLADOWE Z KREMEM | VEGAN

MINI EKLERKI Z KREMEM WANILIOWYM

SELEKCJA DOMOWEGO WYROBU CIAST + 152 /0S. | VEGAN

DO WYBORU 6 POZYCJI Z POWYZSZYCH - 75Zt./OS.
DO WYBORU g POZYCJI Z POWYZSZYCH - 95Zt./0S.
DO WYBORU 12 POZYCJI Z POWYZSZYCH - 1052t./0S.

DOMOWEGO WYPIEKU PIECZYWO | MASLA SMAKOWE DO KAZDEGO BUFETU

SOPOT 737

1’ENTRE VILLES

— RESTAURANT —

Restauracja Sopot 737 L'entre Villes
al. Niepodlegtosci 737
81-840 Sopot
tel. 575-160-037

Zapraszamy Panstwa do kontaktu telefonicznego w celu umowienia sie na spotkanie,
w dogodnym terminie, i przedyskutowania wszelkich szczegotow z kierownikiem resta

>

Prosze miec¢ na uwadze, iz do koncowego rachunku doliczone zostanie 10% tzw. ,serwisu”,
jezeli oczywiscie bedziecie Panstwo w petni zadowoleni z naszych ustug.




