


MENU KOMUNIJNE
260 zł/os. 

ZUPA SERWOWANA

jedna propozycja do wyboru

Rosół z makaronem, warzywa julienne

Krem z białych warzyw, pestki dyni, oliwa szczypiorkowa

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE W PÓŁMISKACH 
(2szt/os.)

Kotlet de volaille z masłem koperkowym

Polędwiczka wieprzowa w sosie wiśniowo-rozmarynowym

Łosoś pieczony z suszonymi pomidorami w sosie porowym

DODATKI SKROBIOWE

Młode ziemniaki z koperkiem

Kluseczki gnocchi z masłem ziołowym

DODATKI WARZYWNE

Młoda kapusta zasmażana

Sałata wiosenna

DESER SERWOWANY 

jeden do wyboru

Ciastko kruche z musem mango marakuja, konfitura wiśniowa, czekoladowa ziemia

Sernik jeżynowy, świeże owoce, sos pomarańczowy



ZIMNE ZAKĄSKI

Deska mięs pieczystych – wołowina sous vide, galantyna z kurczaka, rolada z kaczki

Łosoś marynowany w cytrusach w cieście francuskim

Tarta z musem szpinakowym i pestkami granatu

Tortilla z warzywami, rukolą i orientalnym kurczakiem

Sałatka z makaronem, indykiem, selerem naciowym, ogórkiem konserwowym, papryką, natka pietruszki, oliwa

Sałatka z serem feta, winogronem, arbuzem, sos miętowy

Pieczywo

Masło

BUFET SŁODKI 

ciasta

Szarlotka

Sernik z rosą

Ciasto czekoladowe

musy

Panna cotta z sosem malinowym

Mus czekoladowy z truskawką

 owoce filetowane

PAKIET NAPOJÓW W CENIE

w formie bufetu

Kawa

Herbata

w karafkach na stołach

Woda niegazowana z cytryną

Soki owocowe



MENU  DZIECIĘCE
120 zł/os. 

Rosół z makaronem

Nuggesty, frytki, surówka z marchewki

Deser lodowy

DODATKOWY CIEPŁY POSIŁEK
jedna propozycja do wyboru

28 zł/os.

Wołowina w stylu boeuf stroganow, pieczywo

38 zł/os.

Schab sous vide, gratin warzywny z sosem pieprzowym, zielone sałaty

24 zł/os.

Naleśniki z serem

24 zł/os.

Wrapp z kurczakiem, warzywami i sałatą lodową

ALKOHOLE
WÓDKA

Pan Tadeusz 65 zł/0,5l.

J.A. Baczewski 95 zł/0,5l.

WINO

Wino bankietowe wytrawne białe 60 zł/0,75l.

Wino bankietowe wytrawne czerwone 60 zł/0,75l.




