
 

 

Menu okolicznosciowe 
 

Zupy (1 rodzaj do wyboru) 

* Rosół z makaronem 

* Cebulowa zupa na białym winie 

* Krem z pieczonego buraka z serem feta 

* Zupa grzybowa zabielana z borowikiem 

 

Mięsa (4-5 rodzajów do wyboru w zależności od ilości osób) 

* Rolada śląska wieprzowa 

* Rolada wołowa 

* De Volaille z masłem i pietruszką  

* De Volaille z farszem pieczarkowym 

* Gordon blue ( schab  wieprzowy szynka, ser) 

* Kacze udko pieczone confit 

* Kotlet schabowy tradycyjny 

* Kotlet z kurczaka panierowany 

* Filet z kurczaka z grzybami i serem 

* Grillowany filet z kurczaka ze szpinakiem zapiekany 

mozzarellą 

* Pieczeń z karczku lub z szynki 

* Pałeczki z kurczaka w sezamie 

* Polędwiczki w sosie borowikowym 

*  Filet z dorsza w panierce 

* Dorsz w duszonych warzywach
 

Dodatki (1 lub 2 rodzaje do wyboru) 

* Kluski śląskie 

* Ziemniaki z wody z masełkiem 

* Puree maślane z masłem i śmietaną 

* Pieczone ziemniaczki łódeczki 

* Ryż z bukietem warzyw 

* Frytki 

 

 



 

 

Sosy (1 lub 2 rodzaje do wyboru) 

* Pieczeniowy 

* Pieczarkowy 

* Borowikowy 

* Pomidorowy 

 

Surówki (2 lub 3 rodzaje do wyboru w zależności od ilości osób) 

* Czerwona kapusta 

* Tradycyjne buraczki 

* Surówka z kapusty pekińskiej z marchewką i majonezem 

* Kapusta biała 

* Marchewka z brzoskwinią i pomarańczą 

* Mizeria 

* Surówka porowa z ogórkiem i sałatą lodową 

* Lekka wiosenna  z papryką, ogórkiem, pomidorem i sosem  vinegret 

 

Desery (1/2 rodzaje do wyboru) 

* Puchar lodowy z bitą śmietaną i polewą 

* Kawa mrożona z lodem waniliowym 

* Maliny na ciepło z lodem i bitą śmietaną 

* Galaretkowe trio z owocami i bitą śmietaną 

* Ciasto  
 

* Kawa/herbata serwowana podczas deseru 
 

* Patery z owocami 

 



 

 

Zimna płyta (6/8 rodzajów do wyboru) 

* Tatar wołowy z marynatami 

* Mix wędlin swojskich 

* Mix mięs pieczystych 

* Mix różnych Nuggetsów kurczaczków  

* Galaretki drobiowe 

* Jaja w sosie tatarskim lub faszerowane 

* Śledzik po wiejsku 

* Mix  serowych przekąsek z dipem 

* Kolorowe galaretki z szynką 

* Faszerowane rożki z  szynki 

* Koreczki mieszane 

* Domowy pasztet z żurawiną 

* Smażone pieczarki 

* Śliwka w bekonie 

* Łosoś z pastą na pieczywie 

* Tortilla z szynką i sałatą zieloną 

* Kruche babeczki z pastą 

* Przekąski z pastą rybną na pieczywie 

* Różyczki z łososia na z serkiem 

* Caprese z pomidorami, mozzarellą i balsamico 

* Antipasti z szynką parmeńską – mix marynat 

* Tortilla z pastą i szynką  

 

 

 



 

 

Sałatki (1/2 rodzaje do wyboru) 

* Cezar z grillowanym kurczakiem, bekonem, grzankami i sosem 

* Grecka z oliwkami, papryką, pomidorem,  fetą i vinegretem 

* Tortellini z szynką, ogórkiem, serem i sosem czosnkowym 

* Selerowa z kurczakiem, brzoskwiniami i ananasem 

* Mix sałat z salami, oliwkami, papryką, serami i sosem musztardowo – miodowym 

* Sezonowa z arbuzem, fetą na rukoli 

* Sezonowa z truskawkami na szpinaku 

 

Propozycja zimnej płyty na stole szwedzkim min. dla 12 os 

Mix różnych przekąsek z powyższej listy 

Dwie sałatki do wybory z powyższej listy 

Cena: 35 zł/ os 

 

Kolacja I : propozycja talerzowa 

* Szaszłyk drobiowo – warzywny, frytki, lekka sałata 

* Szynka w białym sosie, puree chrzanowe, zasmażane buraczki 

* Filet panierowany w płatkach migdałowych, pieczone ziemniaczki, zestaw surówek 

* Stek z karkówki z cebulą, pieczone ziemniaczki, zasmażana kapustą 

 

Kolacja paterowa – propozycja mix (jedna porcja mięsa na osobę) – 34 zł / os 

Mix mięs na paterze – szaszłyk drobiowo- warzywny, smażony ser z żurawiną, drobiowy filet z brokułem zapiekany 

mozzarellą, pieczone żeberka 

Dodatki: ½  łódeczki ziemniaczane, ½ kluseczki szpinakowe, ½  ( szpecle) z szałwią i masłem, parowane warzywa 

 z masełkiem, ½ lekka sałata z papryką, pomidorem i sosem  vinegret 

Istnieje możliwość zwiększenia ilości sztuk mięsa za dodatkową opłatą 



 

 

Kolacja II  

* Barszcz czerwony na wędzonce 

* Krokiet z kapustą i grzybami 

* Krokiet z mięsem i pieczarkami 

* Krokiet z mięsem 

* Paszteciki francuskie z mięsem 

* Francuski kapuśniaczek – kapusta zasmażana z boczkiem  

Lub 

* Kurczak z makaronem, pieczarkami w sosie serowym 

* Wołowina duszona zabielana z ziemniakami i pieczarkami 

* Gulaszowa z papryką i warzywami 

* Flaczki wołowe po staropolsku 
 


