P s PROPOZYCJA MENU NA PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE
Shakass URODZINOWE / IMIENINOWE / ROCZNICE / JUBILEUSZE

ZUPY 1do wyboru
Tradycyjny rosot z makaronem, marchewka i pietruszka M ENU 9 0 * / 0 S

Aksamitny krem pomidorowy z mozzarella
Krem z buraka z serem feta i stonecznikiem b = , (\d‘;\\\

DANIA GEOWNE | do wyboru

Rolada wieprzowa nadziewana cebulg, boczkiem, ogérkiem

Tradycyjny kotlet schabowy

De volaille nadziewany mastem

De volaille nadziewany serem

Filet drobiowy zapiekany z pomidorem i mozzarella
Rolada z kurczaka nadziewana szpinakiem i serem ricotta w sosie
winno - maslanym
Grillowany filet z kurczaka w sosie porowo - serwoym

DODATKI I do wyboru:

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Ziemniaki purre
Frytki
Ziemniaki opiekane z ziotami
Kluski slaskie

DODATKI 2 do wyboru

Suréwka z biatej kapusty
Suréwka z czerwonej kapusty
Suréwka z kapusty pekinskiej

Kapusta zasmazana
Surowka z marchewki z pomarancza
Buraczki
Mizeria - w sezonie

OBIAD DLA DZIECI

Rosotek z makaronem, marchewka i pietruszka
Nuggetsy drobiowe, frytki, surowka z marchewki

PROPOZYCJA DAN WEGANSKICH /
WEGETARIANSKICH

Krem pomidorowy
Kotlety z bialej fasoli
Pierogi z kapusta i grzybami
Makaron z tofu i szpinakiem w sosie pomidorowym

NAPOJE

Woda z cytryna w dzbanku - nielimitowane
Kompot w dzbanku - nielimitowany
Kawa, herbata - nielimitowane

DESER 24,00 / os*

Puchar lodowy z owocami i bitg Smietana
Szarlotka na ciepto z lodami lub bita Smietana
Sernik na ciepto z lodami lub bita Smietang
Fondant

ZIMNA PLYTA
Kompozycja wedlin i réznorodnych seréow
Kompozycja pieczonych mies, wedlin i kietbas
Galaretki drobiowe
Sledz w zaprawie $mietanowej
Sledz w oleju
Keski panierowanego kurczaka z sosem czosnkowym, musztardowym, sacebeli
Paszteciki z ciasta francuskiego
Kompozycje marynowane
Kompozycja tortilli / koreczkéw / babeczek nadziewanych
Jajka w sosie tatarskim
Tunczyk na krakersie

Salatka tradycyjna jarzynowa 4 pl’ZGkQSki _ 40,00 / osoba
Satatka gyros z kurczakiem
Satatka grecka 6 przekqsek - S0,00 / osoba

Salatka cezar 9 przekasek - 65,00 / osoba



CIEPLE DANIA

= =

CIEPLE DANIA DLA DZIECI

Barszcz czerwony z krokietem 30,00* Mielony kotlecik drobiowy,ziemniaki, surowka 27,00*
Tradycyjny Zurek Polski z jajkiem i bialg kietbasa ~ 28,00* Nalesniczki z serem, owoce, bita Smietana (2szt) 23,00*
Bogracz 30,00* Nalesnik z nutellg, owoce, bita Smietana (2szt) 23,00*
Strogonow 30,00* Makaron spaghetti z sosem pomidorowym i parmezanem 20,00*

CIEPLE DANIA WEGANSKIE / WEGETARIANSKIE

Makaron z warzywami 29,00*
Kotlety sojowe 30,00*
Ryz z warzywami 28,00*
Nalesniki ze szpinakiem (2szt) 25,00*
NAPOJE GAZOWANE
Napoje gazowane O,2l/ - ptatne na sztuki 9,00 /szt*
Napoje gazowane O,2L - bez limitu 19,00 / os*
DEKORACJA SALI
Podstawowa dekoracja sali i stotow 13,00 / os*
Scianka do zdjec¢ 80,00* ALKOHOLE
Girlanda'balonewa 250,00* Optata korkowa za przechowanie i serwis 10,00 / os
Pokrowee na Kisosm 500" / szt W dniu przyjecia 10% rabatu na alkohol dostepny w menu.

PONADTO OFERUJEMY:

e Mozliwos¢ domowienia przystawki w cenie ok. 26,00*/osoba
o Mozliwos¢ zwiekszenia ilosci mies do obiadu w cenie ok. 25,00*/szt
e Mozliwos¢ zamowienia owocow sezonowych na patery w cenie 16,00*/ osoba

o Pokoje hotelowe dla gosci (I0% znizki w dniu przyjecia)

e Mozliwos¢ zamowienia stodkiego stotu (75 elementow, 100 elementow, 150 elementow, 300 elementow)

INFORMACJE DODATKOWE:

* W cenie menu sala dostepna do godziny 20.00, kazda nastepna rozpoczeta godzina ptatna 250,00
o Oplata za wynajem sali w godzinach 20,00 - 02.00 - 1250,00

» Na sali odbywa sie tylko jedno przyjecie.

o Dzieci w wieku do lat 2 w fotelikach bezptatnie ( bez Swiadczen)

o Dzieci w wieku od 3 do 7 lat korzystajace z menu - ptatnos¢ 50% wartosci menu
o Dzieci w wieku powyzej 7 lat korzystajace z manu ptatnos¢ 100% wartosci menu.

o Istnieje mozliwosci wniesienia wiasnego toru.

o Przechowanie ciasta oraz tortu dostarczonego przez zamawiajacego 4,00 / osoba
o Ostateczne potwierdzenie ilosci osob bioracych udzial w uroczystosci odbywa sie na 7 dni przed data przyjecia.

Warunkiem rezerwacji jest wptata zadatku w kwocie 300,00 (gotowka, karta lub przelew),

Menu nalezy ustali¢ najpozniej na 10 dni przed datg przyjecia.

Zadatek odliczany jest przy koficowym rozliczeniu.

Rozliczenie odbywa si¢ do czwartku przed przyjeciem (przelew), w dniu przyjecia (gotowka, karta).

W przypadku rezygnacji z terminu zadatek nie podlega zwrotowi.

Cala pozostata po przyjeciu zywno$¢ (zimna ptyta, ciasta) pakowana jest do pojemnikow dostarczonych przez zamawiajacego lub dostarczonych
przez Wykonawce - 2,50 szt (2,00- opakowanie + O,50gr optata SUP)

Ceny mogag nlec zwiekszenm o koszt mflacyr.

KONTAKT:

HOTEL KOMFORT *** tel; 12 444 54 54 609 397 385
BEATA FRACZEK tel: 609 798 502
E-MAIL: KRZYWACZKAHOTEL@GMAIL.COM
KOMFORT-HOTEL.PL
WWW.FACEBOOK.COM/HOTKOMF




