PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE
w ibis Styles Bielsko-Biata

ibis
STYLES



MENU |

— 190 PLN od osoby —_—

ZUPA
[serwowana lub podana w wazie]

Rosdét wotowo-drobiowy z makaronem domowym

DANIE GLOWNE

[podane na potmiskach, 2 kawatki miesa
na osobe]

Rolada wotowa faszerowana boczkiem,
cebulg i ogorkiem

Klasyczny Devolay z mastem

Udko z kaczki z jabtkami i zurawing
Tradycyjny kotlet schabowy

DODATKI
Ziemniaki z wody
Kluski slgskie
Frytki

SALATKI / SUROWKI

Mizeria ze swiezych ogdrkdéw

Satatka z czerwonej kapusty z zurawing
Surdwka z mtodej kapusty z koperkiem

DESERY

Babeczki z truskawkami i jagodami

Ciasta domowe (sernik, malinowa chmurka,
krolewiec)

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe,
napoje gazowane




MENU I

— 240 PLN od osoby —_—

ZUPA
[serwowana lub podana w wazie]

Rosoét wotowo-drobiowy z makaronem domowym

DANIE GLOWNE

[podane na pdtmiskach, 2 kawatki miesa
na osobe]

Rolada wotowa faszerowana boczkiem,
cebulg i ogoérkiem

Klasyczny Devolay z mastem

Udko z kaczki z jabtkami i zurawing
Tradycyjny kotlet schabowy

DODATKI
Ziemniaki z wody
Kluski slaskie
Frytki

SALATKI / SUROWKI

Mizeria ze swiezych ogdrkow

Satatka z czerwonej kapusty z zurawing
Surdéwka z mtodej kapusty z koperkiem

DESERY
Ciasta domowe (sernik, malinowa chmurka,
krolewiec)

ZIMNA PLYTA

Satatka z fenkutu i mango z grillowanym boczkiem
Deska wedlin i mies pieczonych DeSilva Natural
Farm

Satatka ze szparagdw z truskawkami

i dressingiem ziotowym

Satatka z wedzonego kurczaka z selerem
naciowym, orzechami i suszong zurawing
Terrina z kaczki z rodzynkami

Rostbef pieczony z musem chrzanowym
Pieczywo, masto

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe,
napoje gazowane

BUFET PRZEKASEK

Wrap w 3 smakach:

z kurczakiem, tunczykiem, tososiem
Deska wiejskich wedlin DeSilva Natural Farm
Miesa pieczone tradycyjnie:

Schab ze Sliwka, boczek pieczony,
pasztet beskidzki z sosem zurawinowym
Pasztet weganski

Galantyna wieprzowa i drobiowa

na marynowanej, czerwonej cebuli
Deska serow regionalnych

Tradycyjna ¢wikta z chrzanem




MENU il

— 270 PLN od osoby —_—

ZUPA
[serwowana lub podana w wazie]

Rosot wotowo-drobiowy z makaronem domowym

DANIE GLOWNE

[podane na potmiskach, 2 kawatki miesa
na osobe]

Rolada wotowa faszerowana boczkiem,
cebulg i ogdrkiem

Klasyczny Devolay z mastem

Udko z kaczki z jabtkami i zurawing
Tradycyjny kotlet schabowy

DODATKI
Ziemniaki z wody
Kluski slgskie
Frytki

SALATKI / SUROWKI

Mizeria ze s$wiezych ogoérkéw

Satatka z czerwonej kapusty z zurawing
Surowka z mtodej kapusty z koperkiem

DESERY

Babeczki z truskawkami i jagodami

Ciasta domowe (sernik, malinowa chmurka,
krolewiec)

ZIMNA PLYTA

Satatka z fenkutu i mango z grillowanym boczkiem
Deska wedlin i mies pieczonych DeSilva Natural
Farm

Satatka ze szparagdw z truskawkami

i dressingiem ziotowym

Satatka z wedzonego kurczaka z selerem
naciowym, orzechami i suszong zurawing
Terrina z kaczki z rodzynkami

Rostbef pieczony z musem chrzanowym
Pieczywo, masto

KOLACJA
Bogracz wieprzowy z kluseczkami lub
Szasztyk drobiowy z ryzem

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe,
napoje gazowane

BUFET PRZEKASEK

Wrap w 3 smakach:

z kurczakiem, tunczykiem, tososiem
Deska wiejskich wedlin DeSilva Natural Farm
Miesa pieczone tradycyijnie:

Schab ze sliwka, boczek pieczony,
pasztet beskidzki z sosem zurawinowym
Pasztet weganski

Galantyna wieprzowa i drobiowa

na marynowanej, czerwonej cebuli
Deska serow regionalnych

Sledzie w 3 smakach

Tradycyjna ¢wikta z chrzanem

KOLACJA CIEPtA [1 do wyboru]
Kurczak duszony w Smietanie

z selerem naciowym i pieczarkami

Zupa wegierska na wieprzowinie

z dodatkiem koledry i limonki

Strogonow z knedlami

Chili con carne

Grilowany schab podany na kremowej kapuscie
Z pieczonymi na masle, ziemniakami z rozmarynem

DANIA WEGETARIANSKIE

Camembert panierowany w sezamie mix satat
Kasza bulgur z dynig i serem gorgonzola
Makaron z suszonymi pomidorami i szpinakiem
Sandacz na purre porowo-ziemniaczanym

t osos pieczony na fasoli szparagowej

Z sosem winnym

Poledwiczka z dorsza na lisciu szpinaku baby

Z mango

Zapiekany baktazan z kaszg bulgur,

serem i warzywami

DANIA WEGANSKIE

Placki ziemniaczane z ragu warzywnym
Curry warzywne z kalafiorem i dynig
Makaron tagliatelle z borowikami

W sosie Smietanowym

Zapiekany baktazan z serem mozzarella

i pomidorowaq salsg

Risotto z grzybami i wedzonym tofu
Pieczony kalafior z sosem tahini, granatem
i pistacjami



MENU

KONTAKT

DLA DZIECI

ZESTAW 1- 39 PLN / os

Rosoét z kurczaka z makaronem i marchewka
Sznycelki z kurczaka z frytkami

i surowka sezonowgq

ZESTAW 2 - 39 PLN / os
Zupa pomidorowa

Kotlecik z mielongo indyka

z frytkami i surowka sezonowg

ZESTAW 3 - 39 PLN / os

Zupa ogdrkowa

Makaron spaghetti z sosem pomidorowym
i pulpecikami

DODATKOWE

PROPOZYCJE

ALKOHOL - OPEN BAR / 7H
Propozycja l - 115zt/1 os.

Piwo, wodka, wino domowe

Propozycja Il - 140 zt/1 os.

Whisky, piwo, wodka, wino domowe

Propozycja Il - 150 z}/1 os.
Whisky, piwo, alkohole regionalne
w bufecie, wino domowe, wodka

Kazda kolejna rozpoczeta
godzina 15 PLN / os.

POZNAJ

NASZ HOTEL NA
Ibisstylesbielskobiala.pl

Serdecznie zachecamy
do skorzystania z naszej oferty.

Jestesmy otwarci na wszelkie
sugestie i zyczenia z Paristwa strony.
Z przyjemnoscia udzielimy
dodatkowych informac;ji.

Alicja Gach
tel. +48 502 198 127
alicja.gach@accor.com

Justyna taczny
tel. +48 505 198 191
justyna.laczny@accor.com
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