


Każde przyjęcie kryje w sobie wyjątkowe emocje. Celebrujemy różne ważne okazje. Warto zadbać o ich od-
powiednią oprawę. Pomożemy Państwu zorganizować niezapomniane przyjęcie. Piękne, przeszklone sale  

z widokiem na konstanciński Park Zdrojowy, który jest doskonałym plenerem do pamiątkowych zdjęć. Spacer  
po parku i do tężni solankowej uatrakcyjni przyjęcie, podkreślając jego wyjątkowy i subtelny charakter. 

W przypadku zainteresowania noclegami dla Gości, gorąco polecamy nasze komfortowe pokoje i apartamenty. 
Naszym atutem jest nie tylko doskonałe położenie, eleganckie i smaczne menu, ale także życzliwa i empatyczna 
obsługa.

W ramach przyjęcia zapewniamy Państwu:
• salę na wyłączność
• dyskretna oprawa muzyczna
• wspólny stół z pokrowcami na krzesła

• dedykowaną obsługę
• wydrukowane menu dla każdego gościa
• nastrojowe świeczniki na stole

Dodatkowo płatne:
• subtelna dekoracja kwiatowa (200 zł / do 20 os., 300 zł / do 50 os., 400 zł powyżej 50 os.)
• winietki (50 zł / do 20 os., 100 zł / do 50 os., 150 zł powyżej 50 os.)
• każda dodatkowa godzina trwania przyjęcia – 350 zł/brutto

Posiadamy bazę kontaktów urozmaicających każde przyjęcie. Nasze indywidualne podejście i otwartość na Pań-
stwa potrzeby to recepta na pełne satysfakcji, udane przyjęcie. Serwis kelnerski nie jest uwzględniony w cenie 
przyjęcia.

* Pakiet napojów – dodatkowo płatne:

• SOKI + NAPOJE GAZOWANE – 35 zł/os. dorosła, 25 zł/os.- dzieci 
 4 rodzaje soków owocowych (pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy, czarna porzeczka), napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7UP, Schweppes)

• SOKI – 20 zł/os. dorosła, 10 zł/os. - dzieci 
 4 rodzaje soków owocowych (pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy, czarna porzeczka) 2

Dodatkowo płatne:
• winietki (50 zł / do 20 os., 100 zł / do 50 os., 150 zł powyżej 50 os.)
• każda dodatkowa godzina trwania przyjęcia – 350 zł/brutto
• organizacja ceremonii zaślubin: (od 1000 zł)

Pakiet napojów – dodatkowo płatne:
• SOKI + NAPOJE GAZOWANE – 49 zł/os. dorosła, 25 zł/os.- dzieci 
 4 rodzaje soków owocowych (pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy, czarna porzeczka),  
 napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7UP, Schweppes)
• SOKI – 30 zł/os. dorosła, 15 zł/os. - dzieci 
 4 rodzaje soków owocowych (pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy, czarna porzeczka)
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Autorskie menu Szefa Kuchni, przygotowa-
ne z należytą starannością, reprezentują 

dania kuchni europejskiej, wzbogacone o ak-
centy tradycyjnej polskiej kuchni. Zadowolenie 
naszych Gości świadczy o niesłabnącym wyso-
kim poziomie serwowanych dań, które smaku-
ją niemal każdemu. 

Z troską o najdrobniejszy szczegół dostosu-
jemy propozycje menu pod wymagania Go-
ści, oczekujących indywidualnego podejścia, 
uwzględniającego nie tylko charakter wydarze-
nia, ale także wrażliwość kulinarną. Na życze-
nie przygotujemy wybrane diety: wegetariań-
ską, wegańską, bezglutenową i inne. Zadbamy 
o odpowiednią oprawę każdego przyjęcia.
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Zupa (do wyboru 1):
• Consomme wołowe z makaronem 
• Krem z białych warzyw z prażonymi migdałami

Danie główne (do wyboru 1):
• Pierś z kurczaka w sosie z sera gorgonzola, 

purée ziemniaczanym i sałatką z rukoli
• Sznycel wieprzowy z purée ziemniaczanym 

oraz mizerią ze świeżym koperkiem
• Curry warzywne z ryżem jaśminowym /vege

Deser (do wyboru 1):
• Domowa szarlotka z lodami
• Panna cotta z sosem truskawkowym

Dodatki:
• Wybór pieczywa, masło

Przystawki w stole:
• Holenderski śledź z cebulką,  

jabłkiem i śmietaną
• Sałatka z kozim serem, mango oraz gruszką
• Taca mięs pieczystych
• Mix ciast domowych
• Owoce sezonowe

Pakiet napojów*:
• Kawa, wybór herbat, woda z miętą i cytryną

Menu okolicznościowe  .  Zestaw 1
219 zł/os. (czas trwania przyjęcia do 4h)



Menu okolicznościowe  .  Zestaw 2
289 zł/os. (czas trwania przyjęcia do 6h)
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Zupa (do wyboru 1):
• Tradycyjny żurek z białą kiełbasą
• Krem z zielonych warzyw  

z prażonymi migdałami
 
Danie główne (do wyboru 1):
• Pieczona karkówka w sosie myśliwskim,  

z kopytkami i surówką z buraczków
• Polędwica z dorsza w sosie porowym z purée 

ziemniaczanym z karmelizowaną marchewką
• Grillowana cukinia faszerowana kaszą  

i warzywami /vege
 
Deser (do wyboru 1)
• Domowa szarlotka z lodami
• Sernik z białą czekoladą
 
Danie serwowane  
podczas przyjęcia (do wyboru 1):
• Risotto z suszonymi pomidorami,  

parmezanem i rukolą
• Zupa gulaszowa
 
Przystawki w stole:
• Holenderski śledź z cebulką,  

jabłkiem i śmietaną
• Taca mięs pieczystych
• Sałatka z kozim serem, mango oraz gruszką
• Carpaccio z marynowanego buraka  

z serem kozim, granatem i rukolą
• Mix ciast domowych
• Owoce sezonowe

Dodatki:
• Wybór pieczywa, masło
 
Pakiet napojów*:
• Kawa, wybór herbat, woda z miętą i cytryną



Menu okolicznościowe  .  Zestaw 3
329 zł/os. (czas trwania przyjęcia do 7h)
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Zupa (do wyboru 1):
• Krem porowo-ziemniaczany z chrustem  

z wędzonego boczku oraz popcornem  
z kaszy gryczanej

• Aromatyczny rosół z gęsi  
z domowym makaronem

Danie główne (do wyboru 1):
• Polędwica z dorsza na risotto z zielonych  

warzyw oraz sosem cytrynowym
• Pierś z kaczki w sosie żurawinowym  

z jabłkiem na delikatnym purée z batatów
• Aksamitne risotto z truflami  

i borowikami /vege
 
Deser (do wyboru 1):
• Crumble ze śliwkami oraz lodami waniliowymi
• Mus chałwowy na ciastku migdałowym  

z marakują

Danie serwowane  
podczas przyjęcia (do wyboru 1):
• Wegańskie curry z warzywami  

oraz ryżem jaśminowym
• Buef Strogonow
 
Przystawki w stole:
• Holenderski śledź z cebulką, jabłkiem i śmietaną
• Carpaccio z marynowanego buraka  

z serem kozim, granatem i rukolą
• Sałatka Cezar z kurczakiem
• Taca mięs pieczystych
• Mix ciast domowych, Owoce sezonowe
 
Dodatki:
• Wybór pieczywa, masło
 
Pakiet napjów*:
• Kawa, wybór herbat, woda z miętą i cytryną
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Menu dziecięce
Propozycja 1 – 89 zł/os. Propozycja 2 – 99 zł/os.

Zupa (do wyboru 1):
• Rosołek drobiowy z makaronem
• Krem pomidorowy
 
Danie główne (do wyboru 1):
• Polędwiczki z kurczaka z frytkami  

oraz surówką z marchewki i jabłka
• Spaghetti bolognese
 
Deser lodowy 
 
Pakiet napojów*: 
• Herbata, woda
 

Zupa (do wyboru 1):
• Rosołek drobiowy z makaronem
• Krem pomidorowy
 
Danie główne (do wyboru 1):
• Polędwiczki z kurczaka z frytkami  

oraz surówką z marchewki i jabłka
• Spaghetti bolognese
 
Deser lodowy
 
Danie serwowane ( do wyboru 1):
• Pierogi z serem na słodko
• Naleśniki z bananem i nutellą 
 
Pakiet napojów*: 
• Herbata, woda



Zachęcamy do kontaktu
Konstancińskie Centrum Hydroterapii EVA Park Life & SPA 

05-510 Konstancin-Jeziorna, ul. Sienkiewicza 2 
tel.: +48 22 484 28 88 

kom.: +48 667 760 075, +48 667 771 142 
e-mail: sprzedaz@evapark.pl

www.evapark.pl


