
P R Z Y JĘC I A
O K O L I C Z N OŚC I O W E

O F E R T A  2 0 2 1 /  2 0 2 2

U r o d z i n y ,  i m i e n i n y ,  r o c z n i c e  

o r a z  w s z e l k i e  i n n e  o k a z j e  

n a j l e p i e j  c e l e b r o w ać  w  o t o c z e n i u

n a j b l iżs z y c h  i  w  w y ją t k o w y m  m i e j s c u .  

 

N a s z a  o f e r t a  o b e j m u j e  n i e z l i c z o n e

m oż l i w ośc i  o r g a n i z a c j i  k ażd e g o

 w y d a r z e n i a ,  b e z  w z g lęd u  n a  i l ość  o s ó b ,

o k a z ję  c z y  f o r m u łę  s p o t k a n i a .  

 

G w a r a n t u j e m y  p r o f e s j o n a l i z m  i

d ośw i a d c z e n i e ,  k t ó r e  z a p e w n ią  P ańs t w u

u s ł u gę  n a  n a j w yżs z y m  p o z i o m i e .

 

S e r d e c z n i e  z a p r a s z a m y

 



D a n i e  g ł ó w n e

Polędwiczka cielęca sous vide na duszonych

boczniakach z ziemniakami foundant i dzikim brokułem

lub

 Dorsz pieczony na puree z wasabi, z sosem

z szyjek rakowych i warzywami gotowanymi w emulsji maślanej

Menu 1 

P R Z Y J Ę C I E  O K O L I C Z N O Ś C I O W E

B U F E T  D A Ń  Z I M N Y C H

Antipasti- szynka parmeńska, bresoala, włoska mortadela, 

faszerowane oliwki, grillowany bakłażan z orzechami pini, paluszki grissini 

Pasta z cieciorki z podpłomykami

Polędwiczki wieprzowe z musem chrzanowym

Roladki z wędzonego łososia z serkiem ziołowym

Mix sałat z owocami cytrusowymi, 

z serem korycińskim i sosem  malinowo-balsamicznym

Sałatka z półgęskiem z selerem naciowym,

orzechami i suszoną  żurawiną  i winegretem warzywnym

D A N I A  S E R W O W A N E
( d o  w y b o r u )

 
Z u p a :

Krem z pieczonych pomidorów ze smażoną  bazylią  i ziołowymi grzankami 

lub

Rosół z perliczki z kluseczkami drobiowymi i warzywami

D a n i a  d l a  d z i e c i

Rosół z domowym makaronem i warzywami

 Mini szaszłyki z kurczaka 

z sosem brzoskwiniowym, ryżem jaśminowym oraz mizerią

B U F E T  D E S E R O W Y

Sernik DoubleTree

Babeczki z musami i z owocami

Tapioka z mleczkiem kokosowym

Podana cena zawiera VAT

C e n a  1 4 9  P L N  o d  o s o b y

wybór dań  serwowanych powinien nastąpić  na minimum 2 tygodnie przed datą  przyjęcia



Menu 2 

P R Z Y J Ę C I E  O K O L I C Z N O Ś C I O W E

B U F E T  D A Ń  Z I M N Y C H

Antipasti- szynka parmeńska, bresoala, włoska mortadela, faszerowane oliwki,

grillowany bakłażan z orzechami pini, paluszki grissini 

Pasta z cieciorki z podpłomykami

Polędwiczki wieprzowe z musem chrzanowym

Roladki z wędzonego łososia z serkiem ziołowym

Mix sałat z owocami cytrusowymi, 

z serem korycińskim i sosem  malinowo- balsamicznym

Sałatka z półgęskiem z selerem naciowym,

orzechami i suszoną  żurawiną  i winegretem warzywnym

D A N I E  G Ł Ó W N E

Udko kacze confi z karmelizowanymi jabłkami, 

glazurowanymi buraczkami w miodzie i kluskami ziemniaczanymi

lub

Łosoś  norweski z rusztu podany na sosie limonkowym 

z puree z zielonego groszku i młodą  marchewką

D A N I A  D L A  D Z I E C I

 Rosół z domowym makaronem i warzywami

 Mini szaszłyki z kurczaka z sosem

brzoskwiniowym, ryżem jaśminowym oraz mizerią

B U F E T  G O R Ą C Y

Quesadilla z kurczakiem oraz  z salsą  pomidorową  aromatyzowaną  kolendrą

Saltimbocca z szałwią  w sosie truflowym

Grillowny wędzony ser tofu na warzywnym ratatouille

Ziemniaki gratin z brokułami

Warzywa pieczone z ziołami

B U F E T  D E S E R O W Y

Sernik DoubleTree

Babeczki z musami i z owocami

Tapioka z mleczkiem kokosowym

 Sałatka owocowa aromatyzowana świeżą  miętą

Podana cena zawiera VAT

C e n a  1 9 9  P L N  o d  o s o b y

D A N I A  S E R W O W A N E
( d o  w y b o r u )

 
Z U P A

Orientalna zupa Tom Yum z zieloną  kolendrą 

lub

 Krem z białych warzyw z oliwą  dyniową  i pestkami migdałowymi

wybór dań  serwowanych powinien nastąpić  na minimum 2 tygodnie przed datą  przyjęcia



W A R U N K I  R E Z E R W A C J I
Warunkiem potwierdzenia rezerwacji jest podpisanie umowy oraz wpłacenie

zadatku w wysokości 50% kwoty określonej w umowie, w terminie 5 dni od daty

jej podpisania przez obydwie strony.

K O N T A K T :
M a r z a n n a  M u r a w s k a  /  S o c i a l  E v e n t  S a l e s  M a n a g e r

t e l .  2 2  2 7 8  0 0  2 1 ,  e m a i l :  m a r z a n n a . m u r a w s k a @ h i l t o n . c o m

l u b

G u e s t  S e r v i c e ,  t e l .  2 2  2 7 8  0 0  0 0

Z E S T A W  N A P O I  B E Z A L K O H O L O W Y C H  O P E N - B A R
( c z a s  t r w a n i a  d o  4  g o d z i n )

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic)

Woda gazowana i niegazowana z cytryna, 

soki owocowe w dzbankach,

kawa, herbata

C e n a  4 9  P L N  b r u t t o  o d  o s o b y

Bita śmietana, wiśnie i czekolada

Biała czekolada z owocami

Tort w masie kremowej  z dedykowanym napisem: 100 PLN /kg

Tort w masie ticino (masa lukrowa), z dedykowanym napisem: 120 PLN /kg

TORT NA ZAMÓWIENIE DO WYBORU:

  Cena tortu w zależności od wybranej masy:

   Opłata za wniesienie własnego tortu wynosi 100 PLN brutto.

W A R U N K I  O F E R T Y

Czas serwowania bufetów trwa 4 godziny od momentu rozpoczęcia przyjęcia

Zamiana bufetu dań  zimnych na przystawki i sałatki na stole jest dodatkowo

płatna w wysokości 30 PLN za osobę.

Dzieci w wieku 5 - 12 lat obowiązuje zniżka 50% od ceny podstawowej.

Dzieci w wieku do 4 lat uczestniczą  w przyjęciu bezpłatnie.

Istnieje możliwość  wynajęcia sali prywatniej w cenie od 600 do 1200 PLN

brutto, w zależności od metrażu (czas wynajmu do 6 godzin)

Dekoracja sali,

Dekoracja stołów

REZERWACJA MIEJSC NA WYŁĄCZNOŚĆ:

DODATKOWE USŁUGI WYCENIANE INDYWIDUALNIE:

O P C J E  D O D A T K O W E


