H PRZYJECIE KOMUNIJNE 2026

DOUBLETREE

Hilton™

Brunch w restauracji Garden

Z mtodymi burakami, kozim serem i malinowym vinegret
Z jajkiem, zielonymi szparagami i rzodkiewka

Z krewetkami, pieczona papryka i szczypiorkiem

Z grillowanym kurczakiem, kaparami i bekonem

Marynowana mozzarella z pomidorami i ziotowym pesto
Grillowane warzywa z pasta pistacjowa i trybulg ogrodowa
t0so$ battycki z musem koperkowym i cytryna

Pieczony wegorz z zielonym chrzanem i czarnuszka

Rostbef wotowy z truflowym majonezem i ptatkami sera Rubin
Wedzona wieprzowina z piklami i gorczyca

Pasztet z kaczki z zurawing i tokajem

Wybor pieczywa, masto

Zupa krem z biatych warzyw
Bulion drobiowo-wotowy z makaronem i warzywami

Wolno pieczona wotowina z sosem pieczeniowym i rozmarynem
Pieczona kaczka z jabtkiem, majerankiem i sosem zurawinowym
Opiekany dorsz w kremowym sosie z koprem

Zapiekane ziemniaki z gatkg muszkatatowa

Pieczone mtode warzywa z ziotowa emulsja

Karmelizowane buraki

Steki z polgdwicy wotowej
Grillowany schab cielecy z koscia
Krewetki smazone w biatym winie z czosnkiem

Dtugo pieczone zeberka w miodzie pitnym i trawie Zubrowej
Grillowany foso$ battycki z czosnkiem niedzwiedzim i cytryna

Wyb6r sushi: maki, nigiri i california
Wyboér dodatkéw: sos sojowy, imbir, wasabi, wakame

Kremowa zupa pomidorowa

Nuggetsy z kurczaka

Frytki stekowe

Pinsa z mozzarella, szynka i pieczarkami

Szarlotka z kruszonka

Torcik Czarny Las

Sernik z biata czekolada

Tarta z kremem waniliowym i owocami
Brownie z wisniami

Fontanna czekoladowa z owocami
Stacja live z lodami, goframi i dodatkami

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley), soki owocowe
Kawa i herbata

Wino musujace, wino domowe biate i czerwone, piwo Zywiec

KONTAKT:
Marzanna Murawska / Social Event Senior Sales Manager

tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska(@hilton.com
lub Guest Service, tel. 22 278 00 00
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e Brunch w restauracji Garden

e Oferta dotyczy rezerwacji podczas brunchy w soboty i niedziele w maju 2026 r.
w godz. 13.00 - 17.00

e Dzieciw wieku 5 - 12 lat obowiagzuje znizka 50% od ceny podstawowe;j

e Dzieci wwieku do 4 lat uczestnicza w przyjeciu bezptatnie

e Dekoracje kwiatowe na stole

e Obstuge kelnerska

e Animacje dla dzieci w godz. 11.30-18.00
e Bezptatny parking zewnetrzny dla gosci

Warunkiem potwierdzenia rezerwacji jest podpisanie umowy oraz wptacenie zadatku
w wysokoséci 30% kwoty okreslonej w umowie, w terminie 5 dni od daty podpisania
przez obydwie strony.

DO WYBORU SMAKI:

e marakujai mango

e bita $mietana, biata czekolada i $wieze owoce
e ciemna czekolada i owoce

Cena tortu 200 PLN brutto / kg
Optata za wniesienie wtasnego tortu wynosi 250 PLN brutto

Pieczony baktazan z musem orzechowym i §wiezymi ziotami
Marynowane krewetki z musem cytrusowym, chili i szalotka
Carpaccio wotowe z Pecorino Romano, rukolg i kaparami
Wybér wioskich wedlin i kietbas z oliwkami i karczochami

Cena zestawu 75 PLN brutto / os

KONTAKT:
Marzanna Murawska / Social Event Senior Sales Manager

tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska(@hilton.com
lub Guest Service, tel. 22 278 00 00




