BISTRO

& WINE BAR
MINEWINE

Ojerta przyje¢ okolicznosciowych
w bistro é Wine Bar Minelline

Szukasz miejsca na kameralne przyjecie rodzinne,
urodziny, jubileusz, spotkanie firmowe lub kolacje w

gronie przyjaciot?

W Bistro & Wine Bar Mine Wine taczymy dopieszczong kuchnie, Swietng atmosfere i
doswiadczenie 16 lat obecnosci na rynku. Organizujemy przyjecia w formule
»jedzenie serwowane w stot”, sprzyjajacej rozmowom, dzieleniu sie i wspélnemu
celebrowaniu.

Do wyboru oferujemy dwa przejrzyste pakiety menu, przygotowane z mysla o
komforcie gosei i spokoju organizatora.

*Masz pomyst na inne menu? Napisz!



PARIET STANDARD AL ODLE

*dzieci 3-10 lat: 79zt/osoba

przystawka
zZupa

danie gléwne
deser

RN

kawa/herbata

Przystawki zimne — serwowane w stol
(2 do wyboru, po 0,75 porcji/os. z kazdej)

tatar wotowy z kaparami, majonezem anchois i grzankami,
pstrag wedzony na ciepto z twarozkiem chrzanowym i koperkiem,
pasztet z kaczki z konfitura z cebuli,

burrata z pomidorami malinowymi i pesto bazyliowym,

sledZ marynowany z jabtkiem, cebulg i olejem Inianym.

Dania glowne — serwowane w stot
(2 do wyboru, po 1 porcji/os. z kazdego)

rolada wotowa z demi-glace i warzywami korzeniowymi,
karkéwka pieczona 12 h z sosem musztardowo-miodowym,
piers z kaczki z sosem wisniowym i majerankiem,

sandacz pieczony z sosem beurre blanc i koperkiem.

*mozliwosc rozszerzenia do 3 dan gtownych (2 porcje/os.): +22 zt | osoba

Dodatki skrobiowe — serwowane w stol
(3 do wyboru, po 400 g z kazdego)

ziemniaki opiekane z tymiankiem i mastem,

puree ziemniaczane z palonym mastem,

satatka z kaszy peczak z pieczonymi warzywami i ziotami,
salatka z kiszonych warzyw z olejem tloczonym na zimno,
mix satat z vinaigrettem miodowym.

Deser
(1 do wyboru, 1,5 porcji/os.)

sernik klasyczny,

ciasto czekoladowe,
jabtecznik.
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Przystawki zimne — serwowane w stol
(2 do wyboru z pakietu Standard, po 1,25 porcji/os. z kazdej)

* tatar wolowy z kaparami, majonezem anchois i grzankami,

* pstrag wedzony na ciepto z twarozkiem chrzanowym i koperkiem,
e pasztet z kaczki z konfitura z cebuli,

* burrata z pomidorami malinowymi i pesto bazyliowym,

e g$ledZ marynowany z jabtkiem, cebula i olejem Inianym.

Przystawka ciepla — serwowana w stol
(1 do wyboru, po 1,25 porcji/os.)

krewetki na masle czosnkowym z chilli i pietruszka,

grillowany ser halloumi z miodem i sezamem,

boczniaki z parmezanem i majerankiem,

mini poledwiczki wieprzowe z sosem grzybowym.

Dania glowne — serwowane w stot
(2 do wyboru, po 1,5 porcji/os. z kazdego)

rolada wotowa z demi-glace i warzywami korzeniowymi,
karkéwka pieczona 12 h z sosem musztardowo-miodowym,
piers z kaczki z sosem wisniowym i majerankiem,

sandacz pieczony z sosem beurre blanc i koperkiem.

*mosliwosc rozszerzenia do 3 dan glownych (2 porcje/os.): +22 2t | osoba

Dodatki skrobiowe — serwowane w stol
(3 do wyboru, po 400 g z kazdego)

* ziemniaki opiekane z tymiankiem i mastem,
* puree ziemniaczane z palonym mastem,

* salatka z kaszy peczak z pieczonymi warzywami i ziotami, /
* satatka z kiszonych warzyw z olejem ttoczonym na zimno, . - L
* mix salat z vinaigrettem miodowym. . 3 ¢ \
o ’ ST
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* jablecznik.



