
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dom Bankietowy Avilla to eleganckie wnętrze oraz wyśmienita 

kuchnia . Zapraszamy do organizacji przyjęć komunijnych . 

Sprawimy ,że to ważne wydarzenie będzie dla Państwa 

przyjemnymi radosnym spotkaniem rodzinnym niezmąconym 

pracochłonnymi przygotowaniami 

 

 

 

 

 

 

                                      

 
 

  

 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 

I Komunia Święta  

PRZYJĘCIE KOMUNIJNE W DOMU BANKIETOWYM AVILLA 

2025 
 



•  

 
 

Menu komunijne I 
250,00 zł/os 

(Cena zawiera Podatek VAT). 
 

ZUPA 

• Tradycyjny polski  rosół z makaronem, marchewką i świeżo siekaną 

natką pietruszki 

 

DANIE GŁÓWNE 
- serwowane na półmiskach  

-1,5 porcji ok 200-220 g na osobę lub w przypadku  dania serwowanego jedno danie dla 

wszystkich 

• Pierś z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami i mozzarellą 

• Tradycyjny kotlet schabowy w złocistej panierce 

• Karkówka pieczona z czosnkiem i majerankiem w sosie 

pieczeniowym 

 

DODATKI(do wyboru) 
-150g/150g 

• Młode ziemniaki z koperkiem ,włoskie kluski gnocchi, ziemniaki 

pieczone w ziołach  ,wiosenna sałatka z vinegretem ,Różyczki 

brokuła w sosie z czosnkiem niedźwiedzim 

 

 

BUFET SŁODKI 
Patera ciast własnego wypieku. 

( NP.:SERNIK  Z  KAJMAKIEM , TIRAMISU  ,PANI WALEWSKA) 

OWOCE  FILETOWANE   

 

NAPOJE (bez ograniczeń) 

• Soki owocowe, woda mineralna z cytryną 

• Napoje gazowane Cola Fanta Sprite  

• Aromatyczna Kawa/śmietanka/mleko 

• Herbata/cytryna 

 

 

 

Pozostałe wliczone w cenę 

• Dekoracja stołu-żywe kwiaty ,świeczniki 

• Białe pokrowce na krzesła dla wszystkich gości 

• Parking dla gości 

• Profesjonalna obsługa 

• Dyskretna ochrona 

• Plac zabaw dla dzieci oraz duży zielony teren 

• Sala klimatyzowana i wentylowana 

Czas trwania do 6 godzin 

 

 
 

 

 

 

 



 

 
Menu komunijne II 

275,00  zł/os( 
Cena zawiera Podatek VAT).   

 

ZUPA 

• Rosół z makaronem, marchewką i świeżo siekaną natką pietruszki 

lub 

• Krem z białych warzyw z grzankami ziołowymi  

 

DANIE GŁÓWNE 
- serwowane na półmiskach  

-1,5 porcji ok 200-220 g na osobę lub w przypadku  dania serwowanego jedno danie dla 

wszystkich 

• Pierś z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami i mozzarellą 

• Tradycyjny kotlet schabowy w złocistej panierce 

• Karkówka pieczona z czosnkiem i majerankiem w sosie 

pieczeniowym 

 

DODATKI(do wyboru) 
-150g/150g 

• Młode ziemniaki z koperkiem ,włoskie kluski gnocchi, ziemniaki 

pieczone w ziołach  ,wiosenna sałatka z vinegretem ,Różyczki 

brokuła w sosie z czosnkiem niedźwiedzim 

ZESTAW ZIMNYCH PRZEKĄSEK NA STOŁACH 

• Sałatka z grillowanym kurczakiem, ananasem i orzechami 

• Sałatka grecka 

• Galaretka z kurczaka z warzywami 

• Tortilla z kurczakiem po meksykańsku. 

• Jajka faszerowane mix 

• Pieczywo mix, pikle 

 

 

 

 

 

BUFET SŁODKI 

• Patera ciast własnego wypieku ( NP.:SERNIK  Z  

KAJMAKIEM , TIRAMISU  ,PANI WALEWSKA) 

• OWOCE  FILETOWANE   

 

 

NAPOJE (bez ograniczeń) 

• Soki owocowe, woda mineralna z cytryną 

• Napoje gazowane Cola Fanta Sprite  

• Aromatyczna Kawa/śmietanka/mleko 

• Herbata/cytryna 

Pozostałe wliczone w cenę 

• Dekoracja stołu-żywe kwiaty ,świeczniki 

• Białe pokrowce na krzesła dla wszystkich gości 

• Parking dla gości 

• Profesjonalna obsługa 

• Dyskretna ochrona 

• Plac zabaw dla dzieci oraz duży zielony teren 

• Sala klimatyzowana i wentylowana 

 

• Czas trwania do 6 godzin

 

CENNIK DLA DZIECI 



Dzieci do 2 roku życia gratis 

Dzieci od 3 lat- płatne  100% 

 

Dedykowane menu obiadowe dla najmłodszych (zamiennik) 

MENU DLA DZIECI 

• Panierowane fileciki z kurczaka  

• Frytki 

• Marchewki babby 

Dla naszych najmłodszych Gości czeka kącik zabaw X-box ,plac 

zabaw  

 

Zachęcamy do rozszerzenia obiadu komunijnego o zimne 

przekąski. 

To idealne rozwiązanie w przypadku dłuższych spotkań. 

 
 

 

DRUGIE DANIA GORĄCE   
 

• SZASZŁYK DROBIOWY Z RYZEM I Z  WARZYWAMI, 

KALAFIOREM  Z  MASŁEM  I  BUŁKĄ  TARTĄ  -45 zł/os. 

• ZUPA WEGIERSKA ,BUŁECZKI BANKIETOWE-45 zł/os 

• BARSZCZ CZERWONY Z KROKIETEM MIĘSNYM  – 30,00 zł/os 

 

• Puchar lodowy z bitą śmietana oraz polewą truskawkowo-

czekoladową -25 zł/os 

• FONTANNA CZEKOLADOWA (do 50 os.) – 1 000,00 zł  

• FONTANNA CZEKOLADOWA (powyżej 100 os)  -gratis 

z dodatkami: pianki, szaszłyki owocowe, kruche ciasteczka, rurki 

 

• Nie występują u nas żadne dodatkowe opłaty, typu : 
korkowe, tortowe, serwis, parking ani inne tego typu 

 
 
 

 
 
 
 

Wynajem Sali Kryształowej i Foyer Domu Bankietowego Avilla na wyłączność 
przy minimum 80 osobach pełnopłatnych oraz w przypadku przyjęć łączonych 

przy minimum 20 osób pełnopłatnych. Dzieci do 3 lat gratis. 
 

REZERWACJA-ZADATEK1000ZŁ•  
 
• OBSŁUGA IMPREZY (ORKIESTRA , KAMERZYSTA , FOTOGRAF ITP.) – 
75% MENU  
MENU, USŁUGI GASTRONOMICZNE MOGĄ WZROSNĄĆ O 10 % CEN 
PODANYCH W UMOWIE 
 

TORY &ALKOHOLE 
Możliwość przyniesienia tortu z cukierni oraz alkoholu za okazaniem 
paragonu (nie pobieramy korkowego) 
 

 

 

Avilla Banquet and Conference Centre 

ul. Szeligowska 5, 05-850 Ożarów Mazowiecki, Polska 

tel. +48 505 900 444, 

e-mail: kontakt@avilla.com.pl 

www.avilla .com.pl 

 
 
 


